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Hvis det bliver en bro: lllustrationen viser
storrelsesforholdet mellem @resundsbroen

og en eventuel Femernbro.

Falls es eine Briicke wird: Die Illustration zeigt
das GréBenverhéltnis zwischen der Oresundbrticke

und einer eventuellen Fehmarnbrticke.

Es kann noch ein
Tunnel werden

Ein Jahrhundertprojekt wie die geplante Fehmarnbelt-Querung
bewegt. Gegner und Befiirworter diskutieren landauf, landab.
Vieles wird gemutmaBt, ohne dass man sich wirklich mit der
Problematik auseinandersetzt.

. Von Doris Seitz

Wie auch immer, die-

ses Projekt ist bahn-
brechend und Weichen
stellend zugleich. Das war
auch der Grund, warum
sich die Eroffnungsveran-
staltung der 55. NordBau
in NeumuUnster ausfuhrlich
mit dem Thema ,Way Up
North! Chancen und Risi-
ken der nordeuropaischen
Infrastruktur”  beschaftigt
hat. Peter Lundhus, Techni-
scher Direktor Femern A/S,
Staatssekretar Jan Mucke,
Minister J6rg Bode aus Nie-
dersachsen und Minister
Jost de Jager aus Schleswig-
Holstein nahmen dazu Stel-
lung.

Peter Lundhus stellte die
Planungen der festen Feh-
marnbelt-Querung vor, und
die Ministerrunde rickte
die Chancen der Milliarden
schweren Investitionen in
die norddeutschen Hafen
und Autobahnen in den Fo-
kus.

Was die Verbindung anbe-
langt, so spricht man ja vom
«Brickenschlag” - und die
meisten Menschen, glauben
auch, dass es um eine Brucke
gehen wird, die Deutsch-
land und Dé&nemark Uber
den Fehmarnbelt verbinden
soll. Doch auch eine Tunnel-
verbindung ist im Gesprach.
Peter Lundhus: ,,Das Rennen
zwischen Brucke und Tun-
nel ist nach wie vor offen.
Wir untersuchen beide Op-
tionen gleichberechtigt und
haben jetzt die ersten Un-
tersuchungsergebnisse der
Brucken- und Tunnelplaner
erhalten.” Dass ein Tunnel
kosteneffizienter sein kénn-
te als bisher angenommen,
ging ja schon vor Wochen
durch die Presse.

Die endgultigen Vorschlage
far das Bauvorhaben und
die Trassenfuhrung will die
Baugesellschaft zum Jah-
reswechsel vorlegen. ,Das
wird ein knappes Rennen”,
so Lundhus (s.dazu auch

den Beitrag "Femern A/S
muss Baugenehmigung be-
antragen” auf Seite 3).
Vordringliche Aufgaben der
Entwicklungsgesellschaft,
so Lundhus, seien die Vor-
lage aller behérdlichen Ge-
nehmigungen bis 2012 und
die Erfallung des politischen
Ziels, die Bauarbeiten bis
2018 abzuschlieBen und die
feste Querung zu er6ffnen.
Bis dahin gibt es noch viel zu
tun: Ende 2010 wird die Fe-
mern A/S die Erhebung der
umfangreichen Umweltda-
ten abschlieBBen, die fur die
offentlichen  Anhérungen
benétigt werden.
Der genaue Trassenverlauf
wird erst festgelegt, wenn
die Genehmigungsverfah-
ren in Deutschland und
Danemark Ende 2012 abge-
schlossen sind.
Sind die Wurfel 2012 dann
gefallen, habe man noch
eine Bauzeit von funf bis
sechs Jahren.

|

Illustration af en
eventuel tunnel.
Grafik: Femern A/S

Det kan stadig

Illustration von einem
eventuellen Tunnel.
Grafiken: Femern A/S

blive en tunnel

Et megaprojekt som den kommende Femern Bzlt-forbindelse er noget,
der virkelig saetter sindene i kog. Blandt tilhaangere og modstandere
af projektet diskuteres der pa livet las og ofte ud fra formodninger

snarere end fakta.

4l Von Doris Seitz
WP Femern Beelt projek-
tet er et banebryden-
de projekt, der vil fa stor be-
tydning for fremtiden. Det
var ogsa en af grundene til,
at man pa byggefagmessen
Nordbau Neumdunster, der i
ar fandt sted for 55. gang,
beskeeftigede sig indgaen-
de med emnet under over-
skriften: "Way Up North!
Chancer og risici i den nord-
europeeiske infrastruktur”.
Pa messens abningsarran-
gement tog Peter Lundhus,
teknisk direkter for Femern
A/S, den tyske statssekre-
teer Jan Miucke, den tyske
minister J6rg Bode fra Nie-
dersachsen og den tyske
minister Jost de Jager fra
Slesvig-Holsten hver iseer
stilling til projektet og dets
samfundsgkonomiske be-
tydning.

Med afseet i arrangemen-
tets indledende emne re-
degjorde Peter Lundhus for
planerne omkring en fast

Femern Beelt-forbindelse,
og i ministerrunden var der
fokus pa de muligheder, der
ligger i at investere milliar-
der i nordtyske havne og
motorveje.

Nar der tales om en fast
forbindelse over Femern
Beelt, tror de fleste, at det
bliver en bro, der kommer
til at forbinde Danmark og
Tyskland, men en tunnellgs-
ning er ligeledes inde i bille-
det. Peter Lundhus: "Begge
muligheder undersgges
pa lige fod, og vi har i den
forbindelse netop faet de
forste undersggelsesresulta-
ter for hhv. en bro- og tun-
nellgsning.” Debatten om,
at en tunnellgsning maske
alligevel er billigere end hi-
dtil antaget, har ogsa veeret
fort i medierne de seneste
uger.

De endelige forslag til pro-
jektet og hele linjeferingen
forventes at foreligge ved
arskiftet. Ifelge Peter Lund-
hus bliver det "et teet lob”

(se ogsa "Femern A/S skal
soge byggetilladelse” pa
side 3).

Udviklingsselskabets vig-
tigste opgaver lige nu er
ifolge Peter Lundhus at
opna alle ngdvendige of-
fentlige tilladelser frem til
2012 og opfylde det poli-
tiske mal om, at forbindel-
sen skal sta feerdig i 2018.

Men endnu venter der
mange opgaver forude.
Sidst pa aret afslutter Fe-
mern A/S indsamlingen af
de mange miljgdata, der
skal indgad i de offentlige
heringer.

Den praecise linjeforing
bliver endeligt fastlagt, nar
projektet er godkendt i
Danmark og Tyskland med
udgangen af 2012.

Nar terningerne er kastet i
2012, vil der veere 5-6 ar til
at bygge forbindelsen.

Tilleeg til/Beilage zur Folketidende, Dagbladet, Frederiksborg Amts Avis, Sjllandske, Holbaek Amts Venstreblad, Kalundborg Folkeblad, Liibecker Nachrichten- TORSDAG/DONNERSTAG 23.SEPTEMBER 2010
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UNTERNEHMEN ALS WACHSTUMSMOTOR VIRKSOMHEDERNE SKAL VARE

DER FEHMARNBELT-REGION

. Sowohl auf deutscher
als auch auf danischer
Seite des Fehmarnbelts
haben kleine und mittelstandi-
sche Unternehmen bereits mit
ihren Vorbereitungen auf das
groBe Bauprojekt begonnen,
das mit dem Start der Arbeiten
an der festen Querung Uber
den Fehmarnbelt beginnt.
In Danemark fand im August
und September eine Reihe
von Informationsveranstal-
tungen zu den Méglichkeiten
und Chancen fur kleine und
mittelstandische Firmen in der
Region statt. Das Interesse war
Uberwaltigend. Es besteht da-
her kein Zweifel daran, dass
sich die Unternehmen darauf
einstellen, sich in der einen
oder anderen Form zu beteili-
gen, wenn das gro3e Bauvor-
haben beginnt.
Gemeinsam mit dem Femern

Belt Business Council, zu dem
unter anderem Vertreter des
Verbandes der Danischen In-
dustrie und der Handwerks-
kammer Lubeck sowie die
Wirtschaftsforderung  Lubeck
als deutscher Kooperations-
partner gehéren, legt Femern
Belt Development seinen
Schwerpunkt auf den Aufbau
von Netzwerken sowie auf
die Erweiterung der erforder-
lichen Kompetenzen, die ein
Unternehmen benétigt, wenn
es sich als Zulieferer am Feh-
marnbeltprojekt  beteiligen
mochte.

Im Rahmen des Projektes "Be-
reit far Fehmarnbelt 2012 /
BeltTrade (dan. Klar til Femern
Beelt 2012 / BeltTrade) werden
Unternehmen  Fachseminare
far Fihrungskrafte und Mitar-
beiter angeboten. Dartber hi-
naus wird ein Rahmen fur die

Netzwerkbildung  zwischen
Firmen in der Fehmanbelt-Re-
gion geschaffen - sowohl auf
danischer als auch auf deut-
scher Seite.

Erganzend gibt es fir an dem
Projekt teilnehmende Unter-
nehmen auf deutscher und
déanischer Seite die Moglich-
keit, in eine Firmendatenbank
aufgenommen werden. Diese
Datenbank wird in engem Dia-
log mit den Bauunternehmern
ausgearbeitet, die moglicher-
weise an den Arbeiten am
Fehmarnbelt beteiligt sind.
Entscheidend fur wirtschaftli-
ches Wachstum in der Region
ist es, dass regionale Unter-
nehmen von den Bauarbeiten
profitieren - denn die Unter-
nehmen sollen der Wachs-
tumsmotor der neuen Feh-
marnregion sein.

VAKSTLOKOMOTIV | FEMERN REGIONEN

AW P3 bade dansk og
WP tysk side af Femern

Belt er de sma og
mellemstore virksomheder
begyndt at forberede sig pa
det enorme byggeprojekt,
som gar i gang, nar den fa-
ste forbindelse over Femern
Beelt skal bygges.

| Danmark er der i lgbet af
august og september maned
gennemfort en reekke in-
formationsmgder om hvilke
muligheder der er for sma
og mellemstore virksomhe-
der i regionen, og interessen
har veeret overveeldende.
Der er ingen tvivl om, at
virksomhederne er indstillet
pa at veere med pa et eller
andet niveau, nar det store
byggeprojekt gar i gang.

Sammen med Femern Belt
Business Council, som blandt
andet bestar af repraesen-
tanter fra Dansk Industri og
Handelskammeret i Lubeck
og vores tyske samarbejds-
partner  Wirtshaftsforder-
ung LUbeck seetter Femern
Belt Development fokus pa
netvaerk og kompetence-
opbygning, nar man som
virksomhed vil i betragtning
som underleverandgr til Fe-
mern-projektet.

Gennem projektet Klar til Fe-
mern Baelt 2012 / BeltTrade
tilboyder vi virksomhederne
faglige seminarer for ledere
og medarbejdere, samt ram-
mer for networking sammen
med andre virksomheder i
Femern regionen - bade pa
dansk og tysk side.

Dertil kan virksomheder pa
danske og tyske side, der
deltager i projektet blive
registreret i en underleve-
randgrdatabase, som vi ud-
arbejder i taet dialog med de
entreprengrer, der maske vil
fa en opgave i forbindelse
med Femern Baelt.

Det er afgerende for den
gkonomiske veekst i regio-
nen, at virksomhederne i
regionen far et udbytte af
byggeriet - virksomhederne
skal veere veekstlokomotivet
i den nye Femern Region.

Viel Vergntigen beim Lesen! God fornojelse!

k Stig Remer Winther
Managing Director
Femern Belt Development

Horst Weppler
Fachdienstleiter Regionale
Planung, Kreis Ostholstein
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| dette nummer af Femern Belt
Direkt seetter vi fokus pa fede-
varer og landbrug. Den faste
forbindelse over Femern Baelt
vil skabe store muligheder

for fedevareproduktionen pa
begge sider af beltet - szerlig
biologisk og skologisk fadeva-
reproduktion er noget, der vil
vinde frem i den nye Femern
Beelt region.

In dieser Ausgabe der Fehmarn
Belt Direkt richten wir den Fokus
auf Lebensmittel und Landwi-
rtschaft. Die feste Verbindung
tber den Fehmarn Belt wird groBe
Maéglichkeiten fiir die Lebensmit-
telherstellung auf beide Seiten
des Belts schaffen - besonders die
biologische und die ékologische
Lebensmittelhesrtellung werden
die Region vorwaérts bringen.

Udgives af/Publiziert von:

Fonden Femern Belt Development
Rahavegard, Maribovej 9, DK-4960 Holeby
TIf. +45 5467 6140

Mail: info@femern.info

Web: www.femern.info

Information

I samarbejde med/
In Zusammenarbeit mit:

Femern A/S, Dansk Industri, IHK zu Libeck,
Kreis Ostholstein

Am 25. August 2010 fand in Eutin ein so genannter
b) Scoping-Termin zur Festen Fehmarnbeltquerung statt.

Infos hierzu finden sich zum Download auf der Seite
www.femern.de unter dem Stichpunkten ,Aktuelles” und
~Dokumente”. Der zeitliche Ablauf, den Peter Lundhus in
Neumiinster skizziert hat und auch die Anstrengungen der
Femern A/S sind dort dokumentiert und nachzulesen.

Ansvarshavende/V.i.S.d.P.:
Direktor Stig Remer Winther

Redaktgr/Redaktorin:

Den 25. august 2010 var der indbudt til et sakaldt
Marjun Dalsgaard ;

Scoping-arrangement i Eutin i forbindelse med en fast

forbindelse over Femern Balt. Neermere informatio-
ner om dette arrangement kan downloades pa siden www.
femern.de under stikordene "Aktuelt” og "Dokumenter”. Her
dokumenteres tidsrammen, som Peter Lundhus gjorde rede
for i Neumiinster, samt Femern A/S-selskabets gvrige tiltag.
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Langg - Lolland, Ddnemark
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Die Miete betrégt 4.200 DKK pro Monat (570 Euro) zuziiglich Nebenkosten.
Ausserdem fallt eine Kaution in hohe von 10.000 DKK (1.360 Euro) an.
Das haus steht ab 1. november 2010 zur Verfiigung.
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Sie eine e-mail an.
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Rainer Wilkens
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med Marina og Fiskerihavn samt en fantastisk natur og med muligheder til
et rigt liv med natur, fiskeri og sejlads. Huset ligger ca. 150 m fra havnen f K'\‘J
med udsigt over Havn/Langelandsbaltet og udlejes fra 1. november 2010. \
Huset er pa 146 m? og fremtraeder paent. Huset kan evt. bruges som week-
end-hus. Husleje pr. md. 4.200 kr. (Euro 570) + forbrug. Depositum 10.000
kr. (Euro 1.360).
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Femern A/S skal ssge om byggetilladelse

Ligesom i alle andre byggesager skal myndighederne ogsa godkende
Femern Bzelt-projektet, for byggeriet kan ga i gang. Endelig skal den
danske transportminister have vedtaget en anlaegslov, for forste

spadestik kan tages.

4l | foraret 2011 forventer
WP Femern A/S at kunne

meddele, om en bro el-
ler en tunnel er den foretruk-
ne lgsning for en fast Femern
Baelt-forbindelse. Femern A/S
skal i henhold til statstrakta-
ten mellem Danmark og Tysk-
land udarbejde en ansggning
til myndighederne — bade pa
tysk og pa dansk. Ansagnin-
gen skal ngje beskrive det
foretrukne projekt og et alter-
nativt projekt.

Myndighederne i Tyskland
skal godkende det forslag,
som Femern A/S ansgger om
at bygge. | Danmark vedta-
ges linjefaringen og projektet
i form af en anleegslov i det
danske Folketing.

Envigtig del af myndigheder-
nes behandling af ansegnin-
gen drejer sig om projektets
miljgmaessige pavirkninger.

| de kommende maneder af-
slutter Femern A/S de seneste
to ars intensive miljoundersg-
gelser. Fra begyndelsen af nee-
ste ar vil de mange miljodata
blive rapporteret, og miljo-

konsekvenserne af de projekt-
forslag til bro og tunnel, der
er udarbejdet over de seneste
par ar, vil blive vurderet og
dermed danne baggrund for
en VVM-hgring.

“"Vores miljounderspgelser
er blandt de mest intensive og
omfangsrige, der nogensinde
er gennemfert forud for et
anleegsprojekt pa vand. Vi er
overbeviste om, at vi far en til-
straekkelig og detaljeret viden
om miljget, sa vi kan beskrive
og vurdere anlaegsprojektets
virkninger pa den omgivende
natur uanset hvilken type bro
eller tunnel vi skal bygge,” si-
ger projektdirektor i Femern
AJS, Claus Dynesen.

Geotekniske undersggelser
frem til 2012
Sammen med miljgunderso-
gelserne er de geotekniske
forundersggelser en veesentlig
del af beslutningsgrundlaget
for valg af linjefering og tek-
nisk lgsning.

Jordbunden i Femern Beelt er
relativt kompleks og bestar af

flere forskellige jordlag. Der er
bl.a. omrader med moraneler,
hvor der bade kan forekomme
store sten i ustabile lag, lige-
som der er omrader med fedt
og plastisk ler, som kraever
seerlig opmaerksomhed under
anlaegsarbejdet pa grund af
risikoen for seetninger.

Femern A/S har for nylig
indledt sidste del af de omfat-
tende geotekniske undersg-
gelser i et provefelt, netop i et
omrade med plastisk ler. Pro-
vefeltet ligger ude i Femern
Baelt nordest for Puttgarden
feergehavn.

Formalet med undersegel-
serne er at belyse, hvordan
jordbund og forskellige kon-
struktionsdele vil opfere sig,
nar der bygges en bro eller en
tunnel i omradet. Undersggel-
serne er et supplement til pro-
veboringer og laboratorieun-
dersggelser, som blev indledt
i 2009.

Geoteknisk information
Undersggelsesfeltet i Femern
Baelt deekker et omrade pa 40

- oWl KA A4

X 70 meter ca. en km fra den
tyske kystlinje. | en udgravning
pa havbunden installeres peele
og instrumenter, der kan male
og overvage beveegelser i jor-
den under forskellige belast-
ningsforhold.

Dermed far Femern A/S en
geoteknisk information, som
er nedvendig for at kunne
bygge enten en tunnel eller en

bro over Femern Beelt.
Provefeltet vil vaere markeret
med bgjer og der vil veere sej-
ladsforbud i de naeste par ar,
mens der bliver udfert forskel-
lige geotekniske undersggelser
i det udgravede omrade. Nar
undersggelsen afsluttes i 2012,
vil havbunden blive fuldsteen-
digt genetableret.
|

Femern A/S far i gjeblik-
ket gennemfgrt inten-
sive miljgundersggelser
i Femern Beelt.

Die Femern A/S flihrt
derzeit intensive Um-
weltuntersuchungen im
Fehmarnbelt durch.

Femern A/S muss Baugenehmigung beantragen

Wie im Fall anderer Bauvorhaben miissen die Behorden auch die
Fehmarnbelt-Verbindung genehmigen, ehe der Bau beginnt.

Und auch der danische Verkehrsminister muss einen Raumordnungs-
plan verabschieden, ehe der erste Spatenstich erfolgt.

. Im Frahjahr 2011 er-
wartet die Femern A/S
mitteilen zu koénnen,

ob die bevorzugte Loésung
beim Bau der festen Querung
Uber den Fehmarnbelt eine
Brlicke oder ein Tunnel sein
wird. Die Femern A/S wird
wie im Staatsvertrag zwischen
Danemark und Deutschland
vorgesehen einen entspre-
chenden Antrag stellen — so-
wohl auf Deutsch wie auch
auf Danisch. Der Antrag muss
die bevorzugte Variante pra-
zise beschreiben; ebenso eine
alternative Variante.

Die Behorden in Deutsch-
land mussen dann den Vor-
schlag des von Femern A/S
eingereichten Bauvorhabens

HAVNE

pa Lolland til

et hvert formal

- Hafen an Lolland
fiir jeden Zweck
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genehmigen. In Déanemark
werden Trassenverlauf und
Gesamtprojekt in Form eines
Raumplanungsgesetzes (dan.
anlaegslov) im Parlament Fol-
keting genehmigt.

Ein wichtiger Teil der be-
hordlichen Prafungen des An-
trags wird sich dabei um die
Auswirkungen drehen, die
das Projekt auf die Umwelt
hat. In den nachsten Mona-
ten schlieBt Femern A/S die
Umweltprufungen der ver-
gangenen zwei Jahre ab. Von
Beginn des nachsten Jahres
an flieBen die zahlreichen
erhobenen Umweltdaten in
einen Bericht. Die Auswirkun-
gen auf die Projektvorschla-
ge Brucke und Tunnel, die

in den vergangenen Jahren
erarbeitet wurden, werden
gewichtet und bilden dann
die Grundlage fur eine Um-
weltvertraglichkeitsprifung
(dan. VVM-hgring, dt. Pru-
fung von offentlichen und
privaten Bauvorhaben auf die
Umwelt).

~Unsere Umweltuntersu-
chungen gehéren zu den ge-
nauesten und umfangreichs-
ten, die jemals vor dem Beginn
eines Bauvorhabens auf dem
Meer durchgefuhrt wurden.
Wir sind davon Uberzeugt,
dass wir ein ausreichend de-
tailliertes Wissen uUber die
Umwelt erhalten, um die
Auswirkungen des Bauwerks
auf die umliegende Natur be-

schreiben und abschatzen zu
kénnen - ganz gleich, welche
Art Brlicke oder Tunnel wir
bauen werden”, sagt der zu-
standige Projektvorstand von
Femern A/S, Claus Dynesen.

Geotechnische Untersu-
chungen laufen bis 2012
Parallel zu den Umweltunter-
suchungen sind die geotech-
nischen Voruntersuchungen
ein wesentlicher Teil der Be-
schlussgrundlage fur die Wahl
von Linienfhrung und tech-
nischer Lésung.

Die  Bodenbeschaffenheit
des Fehmarnbelts ist recht
komplex und besteht aus
vielen verschiedenen Erdar-
ten. So gibt es beispielsweise
Gebiete mit Moranenerde,
in denen ebenso groBe Stei-
ne wie unstabile Schichten
vorkommen; ferner finden
sich fettreiche und plastische
Tonschichten, die beim Bau
besondere  Aufmerksamkeit

verlangen, um das Risiko von
Setzungen zu vermeiden.

Die Femern A/S hat kurzlich
den letzten Teil ihrer um-
fangreichen geotechnischen
Untersuchungen in einem
Probefeld eingeleitet, das ein
solches Gebiet mit plastischem
Ton ist. Dieses Untersuchungs-
feld liegt im Fehmarnbelt
nordostlich vom Fahrhafen
Puttgarden.

Ziel der Untersuchungen
ist zu beleuchten, wie Boden
und unterschiedliche Konst-
ruktionsteile sich verhalten,
wenn eine Bricke oder ein
Tunnel im entsprechenden
Gebiet gebaut werden. Die
Untersuchungen sind eine
Erganzung zu den Probeboh-
rungen und Laboruntersu-
chungen, die 2009 begonnen
wurden.

Geotechnische Information
Der untersuchte Bereich im
Fehmarnbelt umfasst ein Are-

al von etwa 40 mal 70 Metern
und liegt rund einen Kilome-
ter von der deutschen Kuste
entfernt. Im Rahmen einer
Ausgrabung auf dem Meeres-
boden werden Pfeiler und In-
strumente installiert, die Be-
wegungen im Erdreich unter
unterschiedlichen  Belastun-
gen messen und Uberwachen
kénnen.

Dadurch erhéalt Femern A/S
geotechnische Informationen,
die notwendig fir den Bau ei-
nes Tunnels respektive einer
Briicke Uber den Fehmarnbelt
sind.

Das Probefeld wird mit Bo-
jen markiert. Darlber hinaus
gilt im entsprechenden Be-
reich ein Durchfahrtverbot,
solange die verschiedenen
geotechnischen Untersuchun-
gen im Ausgrabungsgebiet
laufen. Wenn die Untersu-
chungen 2012 abgeschlossen
sind, wird der Meeresboden
komplett regeneriert. |
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Die "Mega-Trends”
der Zukunft

baltfood - das nordeuropaische Netzwerk der Erndhrungswirtschaft -
ist ein internationales Projekt mit dem Ziel, die Wettbewerbsfahigkeit
der Lebensmittelindustrie in der Ostseeregion zu starken.

. Mit zehn Anrainer-
staaten und rund 80
Millionen Menschen

ist die Ostsee ein wachsen-
der Wirtschaftsraum. Vor al-
lem die Ernahrungswirtschaft
tragt laut Pressemittelung der
Wirtschaftsforderung Libeck
mit einem Umsatz von rund
200 Milliarden Euro und etwa
500.000 Beschaftigten ganz
gehorig zum Wachstum bei.

Ein Grund mehr fur die
zwolf Partner aus sechs Lan-
dern im Ostseeraum, die sich
unter der Federfihrung der
Wirtschaftsforderung Lubeck
fur das baltfood Projekt zu-
sammengeschlossen  haben,
zu untersuchen, mit welchen
Herausforderungen die Er-
nahrungsindustrie zuklnftig
zu rechnen hat.

Fragen wie ,Wohin gehen
die Erndhrungstrends und
wie kénnen diese rechtzeitig
identifiziert werden?” haben
bei den Unternehmen der Le-
bensmittelindustrie  oberste
Prioritdt. Dementsprechend
ermittelten baltfood Projekt-
mitarbeiter drei Ubergeord-
nete ,Mega Trends”:

1. Essen als Lifestyle und als
Moglichkeit, seine Personlich-
keit zum Ausdruck zu bringen.
Dieser identitatsstiftende As-
pekt wird bei der Entwicklung
neuer Produkte eine wichtige
Rolle einnehmen.

2. Der Verknupfung von Es-
sen und Gesundheit wird ein
starkeres Gewicht zukom-
men. Belastete Lebensmittel
und durch Essen hervorgeru-
fene Krankheiten wie Diabe-
tes und Fettleibigkeit tragen
dazu bei, dass der Wunsch
nach moglichst frischen und
naturbelassenen Lebensmit-
teln ohne lange Zutatenliste
noch weiter zunehmen wird.

3. Die Nachhaltigkeit ei-
nes Lebensmittels wird noch
starker hinterfragt werden.
Hierzu gehoren Faktoren wie
Verwendung regionaler Pro-
dukte, Verzicht auf genbe-
handelte Zutaten und fairer
Handel.

Diesen drei Trends lassen
sich zahlreiche Stromungen
und Entwicklungen zuordnen
wie beispielsweise weniger
Zusatzstoffe, Nutrigenomik
oder Umweltzertifizierung.

Damit diese rechtzeitig er-
kannt werden, hat baltfood
ein Werkzeug zur Trendfriih-
erkennung entwickelt.

Bei dem so genannten
.Trend Wiki” handelt es sich
um eine Informationsplatt-
form im Internet, die fur vor-
nehmlich kleine und mittlere
Unternehmen (KMU) Infor-
mationen und Beitrdge zu
Trend-Themen bereitstellt.
Identifiziert werden Trieb-
krafte und globale Entwick-
lungen, welche die Trends
bestimmen, einzelne Meldun-
gen oder Geschehnisse, die
Trends zugeordnet werden
kénnen, oder auch Produkt-
neuheiten. Somit versteht sich
der Trend Wiki vor allem als
Entscheidungshilfe fur Unter-
nehmen bei der Entwicklung
neuer Produkte.

Ein weiteres Projektergebnis
ist der erste landerubergrei-
fende E-learning Kurs fur die
Lebensmittelindustrie im Be-
reich der Produktentwicklung.
Durch eine Bedarfsanalyse bei
lebensmittelproduzierenden
Unternehmen wurde das The-
ma ,Healthy to go” ermittelt.

Din samarbejdspartner
pa arbejdsmarkedet

lhr partner
auf dem Arbeitsmarkt!

Sektion Lolland-Falster

- 3F Fagligt Feelles Forbund - Blik & Rerarbejderforbundet - Dansk EL-forbund -
- FOA Fag & Arbejde - HK - Malerforbundet - Dansk Metal -
- NNF - Socialpesedagogerne - Teknisk Landsforbund - Trae Industri Byg -

Fodevareforbundet -

29 Firmen aus der
Erndhrungswirtschaft
schépfen im Norden
Deutschlands ihre gemein-
samen Potenziale aus.

Im Bild: die Entladung
eines Getreideschiffes.
Foto: Antje Rautenberg

Die Fachhochschule Lubeck als
baltfood Partner setzte den
Online-Kurs um. Er richtet sich
an KMU’s im gesamten Ost-
seeraum, die im Convenience
Segment tatig sind oder dort
einsteigen wollen.

Ziel des Kurses ist es, Unter-
nehmen beim Prozess von der
Idee bis zur EinfUhrung ge-
sunder Convenience Produk-
te im Markt zu unterstitzen.
Langfristig bietet er den Un-
ternehmen die Chance, ihren
Kunden innovative, gesund-
heitsbewusste Produkte an-
zubieten und sich am Markt
besser zu positionieren. |

Information

Das zunéchst auf drei
Jahre angelegte Projekt
baltfood wird im Rah-

men des europaischen
Foérderprogramms
Interreg IV B mit einer
Summe von 1,8 Millio-
nen Euro geférdert.

29 virksomheder inden for
fedevaresektoren har sluttet
sig sammen i et nordtysk
netveerk med henblik pa at
udnytte deres feelles poten-
tialer. P3 billedet losses korn
fra et fragtskib.

Foto: Antje Rautenberg

DIE NORDDEUTSCHE ERNAHRUNGSWIRTSCHAFTS-INITIATIVE FOODREGIO

Gemeinsam die Potenziale nutzen

foodRegio gilt als gutes
Beispiel dafiir, wie
Erndahrungswirtschaft
funktionieren kann.
2009 wurde das Pro-
jekt in den ,,Club der
besten 100 deutschen
Netzwerke” aufgenom-
men, Teil der Initia-
tive ,Kompetenznetze
Deutschland”, die vom
Bundesministerium fir
Wirtschaft und Techno-
logie betreut wird.

Von Doris Seitz

Seinen Anfang nahm foodRe-
gio, das Netzwerk der Lebens-
mittelwirtschaft im norddeut-
schen Raum, 2006 in Lubeck
auf Wunsch der Unternehmen
H. & J. Bruggen und der Kon-
ditorei Junge. Etwas Besseres
kann einer Region eigentlich
gar nicht passieren, als dass
die, die hier leben und ar-
beiten, gemeinsam an einem
Strang ziehen. Sie wollen da-
mit ihre Lebens- und Arbeit-
sraume effektiver nutzen,
die Krafte besser bundeln,
die Menschen miteinander
Lvernetzen” und Fremde mit
dem gut funktionierenden
Standort so begeistern, dass
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die sich hier mit ihrem Un-
ternehmen ansiedeln wollen.
foodRegio spielt dabei vor al-
lem die Rolle einer Plattform.
Mittlerweile schépfen 29
Firmen aus der Erndhrung-
swirtschaft im Norden Deut-
schlands ihre gemeinsamen
Potenziale aus. Zum groBten
Teil sind dies namhafte, mit-
telstandische Hersteller von
Lebensmittelprodukten, aber
auch Maschinen- und Anla-
genbauer sowie Forschungs-
und Hochschuleinrichtungen
haben sich angeschlossen.
Insieben Arbeitsgruppen mit
rund 130 Menschen wird die
Uberbetriebliche Kooperation
gelebt und aktiv gestaltet. Ein
besonderes Augenmerk gilt
hierbei dem Bereich ,Prozes-
sinnovationen” - ein Garant
fur die Zukunftsfahigkeit ei-
nes Unternehmens. In den
Zusammenkunften konzen-
triert man sich praxisnah auf
konkret umsetzbare Projekte,
deren Ergebnisse unmittelbar
ablesbar sind. So verlief zum
Beispiel das mit der Fach-
hochschule Libeck und funf
foodRegio  Mitgliedsunter-
nehmen realisierte Projekt ei-
ner gemeinsamen Distributi-
onslogistik erfolgreich. Durch
die Zusammenfuhrung ihrer
Logistik konnten die Lebens-
mittelhersteller Einsparungen

von bis zu zehn Prozent der
ursprunglichen Kosten er-
zielen.

Noch ein Beispiel: Der Ar-
beitskreis der Personalve-
rantwortlichen  entwickelte

unlangst eine speziell auf die
Bedurfnisse der Ernahrungsin-
dustrie zugeschnittene Qua-
lifizierungsmaBnahme fur
ungelernte  Produktionsmit-
arbeiter. Das Qualifizierung-
sprogramm ,Maschinenbedi-
enung Lebensmitteltechnik
(IHK)* schlieBt mit einer Pru-
fung vor der Industrie- und
Handelskammer Lubeck ab.
Ein weiteres Ergebnis der
aktiven Netzwerkarbeit im
Rahmen der Qualifizierung
ist die Einrichtung des neuen
Studiengangs ,Food Pro-
cessing” an der Fachhochs-
chule Lubeck. Er vereint die
fachlichen Komponenten
Wirtschafts- und Maschinen-
bauingenieurswesen mit der
Lebensmitteltechnologie. Der
Studiengang kann ab 2011
auch dual absolviert werden.
Die Inhalte des Curriculums
wurden maBgeblich gestaltet
durch den foodRegio Arbeit-
skreis ,,Personalentwicklung”,
der die Bedurfnisse der Un-
ternehmen in die Fachhochs-
chule transportierte. Weitere
Informationen unter www.
foodregio.de. |

cher Analysen.

Die nachsten Schritte

Angefangen hat alles mit foodRegio. Daraus entstanden
ist baltfood und nun soll das Netzwerk in Vorbereitung
der Fertigstellung der festen Fehmarnbelt-Querung gren-
zUberschreitend nach Déanemark erweitert werden.

Im Rahmen des EU geforderten Projektes ,beltfood”
sollen die sich bietenden Chancen der Markterweiter-
ung fur ansassige Unternehmen konkret nutzbar und
Investoren auf die Region aufmerksam gemacht werden.
Arbeitsschwerpunkte, in Kooperation mit dem danischen
Projektpartner Gront Center, sind laut Auskunft der Wi-
rtschaftsforderung Libeck unter anderem das Ausfindig-
machen interessierter Unternehmen und Einrichtungen,
der Aufbau eines deutsch/danischen Firmenpools, die Er-
arbeitung und Durchflhrung eines Trainingsprogramms
zur MarkterschlieBung in Danemark sowie die Durch-
fuhrung anwendungsorientierter,

regional-wirtschaftli-
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Fokus pa
fremtidens megatrends

Den nordeuropziske fadevareindustris sakaldte baltfood-netvaerk er
et internationalt projekt, hvis malsaetning er at styrke fedevareindu-
striens konkurrenceevne i @stersgregionen.

4B Von Doris Seitz
WP Med i alt ti lande og
omkring 80 mio. men-
nesker er Ostersgregionen i
dag en erhvervsregion i vaekst.
Og med en omsaetning pa ca.
200 mia. EUR og omkring
500.000 beskeeftigede er det
isser fodevaresektoren, der
bidrager til denne udvikling,
oplyser erhvervsudviklingssel-
skabet Wirtschaftsférderung
Lubeck i en pressemeddelelse.
De 12 projektpartnere fra
seks lande i @stersgregionen,
der har sluttet sig sammen i

baltfood-projektet under LU-
beck Business Development
Corporations overordnede
ledelse, har pa den baggrund
valgt at se naermere p3, hvilke
udfordringer hele fedevarein-
dustrien ma forventes at sta
overfor i fremtiden.

Det, der isaer interesserer
de fodevareproducerende
virksomheder er, hvordan
nye trends inden for kost og
ernaering kunne taenkes at se
ud, og hvordan man allerede
pa et tidligt tidspunkt kan fa
identificeret disse. Baltfoods

projektmedarbejdere opere-
rer med tre overordnede me-
gatrends:

1. Mad som livsstil og som
mulighed for at udtrykke sin
egen personlighed. Dette
identitetsgivende aspekt vil
komme til at spille en vigtig
rolle i forbindelse med udvik-
ling af nye produkter.

2. Sammenhaengen mel-
lem mad og sundhed vil fa
tillagt sterre veegt i fremti-
den. Belastede fodevarer og
sygdomme som diabetes og
adipositas, der er teet relate-

DET NORDTYSKE INITIATIV FOODREGIO SAMLER VIRKSOMHEDER
FRA FODEVARESEKTOREN | ET NETVARK

Bedre udnyttelse af potentialer i regionen

foodRegio er et godt ek-
sempel pa samarbejde
inden for fedevareindu-
strien. 1 2009 blev pro-
jektet optaget i klubben
"de 100 bedste tyske
netvaerk”, der udger en
del af et storre tysk net-
veerkstiltag under det
tyske gkonomi- og tek-
nologiministerium.

Af Doris Seitz
Fodevareindustriens netveerk
i Nordtyskland, foodRegio,
sa dagens lys i Lubeck, hvor
virksomheden H. & J. Brig-
gen og konditoriet Junge tog
intiativet hertil i 2006. | cen-
trum stod gnsket om at samle
virksomheder i regionen med
henblik pa at opstarte nye
netveerk, skabe synergieffek-
ter og udnytte de ressourcer
man har mere effektivt samt
at fa virksomheder udefra
til at sla sig ned i regionen. |
den forbindelse er foodRegio
forst og fremmest teenkt som
en platform.

Forelgbigt har 29 virksom-

heder fra den nordtyske fode-
varesektor sluttet sig sammen
for at udnytte deres feelles
potentiale. | de fleste tilfeelde
drejer det sig om mellemstore
fodevareproducerende virk-
somheder, men producenter
af maskiner og anleeg samt
forskningsinstitutioner og he-
jere laereanstalter er ligeledes
at finde blandt netvaerkets
medlemmer.

Det tveerfaglige samarbejde
foregar i syv arbejdsgrupper
med i alt ca. 130 deltagere, og
i alle grupperne er der seerlig
fokus pa procesinnovation,
der skal vaere med til at sikre
virksomhedernes fremtidige
konkurrenceevne. Under
gruppesammenkomsterne
koncentrerer man sig om at
fa realiseret helt konkrete
praksisnaere projekter. Et ek-
sempel herpd er projektet
omkring en faelles distributi-
onslogistisk, som faghgjsko-
len i Lubeck og fem af food-
Regios medlemsvirksomheder
har samarbejdet om. Gennem
en sammenlaegning af deres
logistik opnaede fedevare-
producenterne  besparelser
pa op til 10 procent af deres
oprindelige udgifter — sa pro-

jektet ma med rette betegnes
som vellykket!

Et andet eksempel er et kva-
lificeringstiltag for ufagleerte
produktionsmedarbejdere in-
den for fedevareindustrien,
der er udviklet af en arbejds-
kreds af personaleansvarlige.
Kvalificeringsprogrammet
kaldes “Maskinbetjening /
Fedevareteknik” og afsluttes
med en preve hos industri- og
handelskammeret i LUbeck
(IHK).

Som led i det aktive net-
veerksarbejde pa kvalifice-
ringsomradet har man ogsa
faet oprettet en helt ny stu-
diegren pa faghgjskolen i
Lubeck, kaldet “Food Pro-
cessing”, hvor man forener
fagspecifikke komponenter
fra maskinbyggeri, ingenior-
teknik og fedevareteknologi.
foodRegio-arbejdskredsen for
personaleudvikling har i vid
udstraekning veeret med til at
udforme indholdet af studiet,
der starter i 2011, og der er i
den forbindelse taget beho-
rigt hgjde for de forskellige
virksomheders behov. Neer-
mere informationer pa www.
foodregio.de.

|

delse over Femern Beelt.

Hvad bliver det naeste skridt?

Det hele startede med foodRegio, derefter kom baltfood og nu er det sa meningen, at net-
veerket skal udvides til ogsa at omfatte Danmark som optakt til den kommende faste forbin-

Inden for rammerne af det EU-stottede beltfood-projekt skal fedevaresektoren gores klar
til at udnytte chancerne pa et sterre marked, og desuden skal investorer gores opmeerksom-
me pa regionen. Ifglge erhvervsudviklingsselskabet i Libeck, der bl.a. samarbejder med den
danske projektpartner Gregnt Center, vil hovedopgaverne f.eks. besta i at finde interesserede
virksomheder og institutioner, oprette et dansk-tysk firmanetveerk, tilretteleegge og afholde
treeningskurser i, hvordan man kommer ind pa det danske marked, samt lave anvendelses-
orienterede erhvervs- og regionsanalyser.
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ret til bestemte madvaner, vil
bidrage til et voksende gnske
om at kunne veelge friske og
naturlige fedevarer uden lan-
ge deklarationslister.

3. Fremover vil der ogsa
veere et stigende krav til fo-
devarernes baeredygtighed.
Dertil heorer faktorer som
brug af regionale produkter
og Fairtrade-produkter samt
fravalg af genmanipulerede
ingredienser.

Disse tre trends kan tages
som et samlet udtryk for en
lang reekke stremninger og
udviklinger, der bl.a. handler
om faerre tilseetningsstoffer,
nutrigenomics-forskning  og
miljecertificering, og i den
forbindelse har baltfood ud-
viklet et redskab til tidlig
identificering af nye trends.

Den sakaldte “Trend Wiki”
er en informationsplatform
pa nettet, hvor informationer
og oplysninger om nye trends
stilles til radighed for isaer
sma og mellemstore virksom-
heder. Her kan man fa mere
at vide om produktnyheder,
trendseettende begivenheder
samt drivkreefter og globale
tiltag, der har indflydelse pa

hele udviklingen. Trend Wiki
er isaer teenkt som en hjeelp til
virksomhederne, nar det gael-
der om at finde ud af, hvilke
nye produkter der skal satses
pa.

Herudover har projektet
udviklet det feorste tveerna-
tionale E-learning kursus for
fedevareindustrien inden for
produktudvikling. Pa basis
af en behovsanalyse foreta-
get blandt fedevareproduce-
rende virksomheder har man
faet udarbejdet et koncept til
emnet “Healthy to go”, der
forelgbigt er mundet ud i et
online-kurses arrangeret af
faghgjskolen i Lubeck, der er
en af baltfood-projektpart-
nerne. Kurset henvender sig til
sma og mellemstore virksom-
heder i hele @stersgregionen,
der fremstiller convenience
produkter eller har planer om
at ga ind i dette segment.

Kursets formal er at stotte
virksomheder lige fra de for-
ste produktidéer til lancerin-
gen af sunde convenience
produkter p& markedet. Pa
lang sigt skal virksomhederne
saledes seettes i stand til at
tilbyde deres kunder sunde
og innovative produkter samt
positionere sig mere synligt
pa markedet. ]

Information

Forelgbigt skal baltfood-
projektet kare over tre
ar. Det stottes af EU’s
Interreg IV B-program
med et belgb pa 1,8 mio.
EUR.
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Kulturudveksling
- en del af uddannelsen

Dansk- tysk greenseoverskridende projekt: Smede- og tomrerlaerlinge samarbejder med kunst-

nere for at fa tilfart kreativ inspiration til udferelsen af deres handvaerk

4dW Af Henrik Kragelund
WP og Finn Sgrensen

Introduktion til tysk
kultur er en naturlig del af en
raekke uddannelser pa uddan-
nelsescentret CELF pa Lolland-
Falster. Om det er gymnasiale
uddannelser eller handvaerks-
uddannelser, sa har en stor del
af de studerende mulighed
for at veelge et forleb, som
introducerer dem til Tyskland
og de mange muligheder, som
abner sig, sa snart man teen-
ker greenseoverskridende.

"Jeg kunne godt finde pa at
tage arbejde i Tyskland. Jeg
ved, hvordan tyskerne arbej-
der, og hvordan man bedst
muligt kommunikerer med
dem.”

Sadan siger Michael Fuchs,
en temrerlaerling fra Blans pa
Lolland. Han er en af mange
handveerkerlaerlinge, som via
sin uddannelse bliver introdu-
ceret til Tyskland via projektet
ArTeMa (Art, Teaching and
Management), som gennem-
fores i samarbejde med Hand-
werkskammer Lubeck og med
stotte fra Interreg IV A.

Kunstnere som vejledere
Midt i juni deltog Michael

Fuchs sammen med en raekke
andre smede- og temrerlaer-
linge fra CELF i en workshop
med deltagelse af tyske leer-
linge fra samme fag. Work-
shoppen var en af flere, hvor
danske og tyske kunstnere
deltager som vejledere for
leerlingene, som dermed far
tilfort kreativ inspiration til
udferelsen af deres hand-
veerk.

Hvad der er projektets vig-
tigste element afhaenger af
ojnene, der ser: Er det den fag-
lige udvikling ved at udveksle
tyske og danske handvaerker-
teknikker? Er det inspiratio-
nen fra de deltagende kunst-
nere? Er det udfordringen at
tale et andet sprog? Eller er
det centrale i hele projektet
at bringe tyske og danske
leerlinge, deres leerere og en
reekke kunstnere naermere
hinandens kultur - neermere
en folelse af samhgrighed?

At veelge det rette svar ma
veere op til leeseren, men det
er givet, at selve det kultu-
relle og mellemfolkelige ele-
ment i projektet er netop dét,
der hjeelper deltagerne til at
se landegraensen som en dor
snarere end som en mur.

e il i

Zleep Hotel Rgdbyhavn

Smag for Danmark
Badebyggerleerling Christoph
Niediek fra Lubeck forteeller,
at han via projektet har leert
om, hvordan danskerne er,
og at han godt kunne finde
pa at tage til Danmark for
at arbejde. Og han er langt
fra den eneste af laerlingene
pa denne workshop, som har
faet mod pa at sege lykken -
eller i hvert fald et job - i na-
bolandet.

Tydelige forskelle

For deltagerne pa workshop-
pen er det nemt at fa oje pa
en helt tydelig kulturforskel
mellem dansk og tysk.

"Jeg vil nok sige, tyskerne
er lidt mere flittige end os,”
lyder det erkendende fra Li-
ridon Istrefi, smedeleerling fra
Nakskov. Og det bakkes da
ogsa op af billedhugger Anna
Gudrun Sejersen fra Hvidovre,
som med smil konstaterer, at
"Ja, tyskerne er noget mere
motiverede.” P& den anden
side er det netop denne mere
afslappede tilgang til opga-
verne og hinanden, som ty-
skerne ser som en styrke i den
danske kultur.

"Her foregar det hele lidt

Rejsende og handvaerkeres foretrukne overnatningssted!!
500 m. fra Femernbroens landfaeste!!

Die bevorzugte Ubernachtungsméchligheit fiir Reisende und Hand-
werker. Nur 500 m. von der Landung der neuen
Femernbriicke

Faergestationsvej 4, Redbyhavn Telefon 54161210

mere "“locker” (frit) end i
Tyskland,” forteeller Sabrina
Schermacher fra Libeck, der
er i laere som temrer.

Ny udvikling
Projekt ArTeMa skaber dog
ogsad andre kulturpavirknin-
ger end den mellemfolkelige
og handvaerksfaglige. De del-
tagende kunstnere bliver sale-
des ogsa inspireret inden for
deres felt. Som billedkunstner
og projektkoordinator Kit
Kjeerbye udtrykker det: "Det
giver mig en mulighed for at
se mit eget arbejde pa en an-
den made, og deri ligger der
en ny udvikling for mig i mit
kunstneriske virke.”
Tomrerleerling Arbo Hoff-
mann fra LUbeck har tidli-

Schreinerlehrling Michael
Fuchs (links) von Blans auf
Lolland fahlt sich gut gerds-
tet fur die Arbeit in Deutsch-
land, nachdem er auf der
Berufsschule CELF am Projekt
ArTeMa teilgenommen hat.

gere via den tyske arbejds-
formidling deltaget i et
projekt, hvor han bl.a. deltog
i et dansk-tysk samarbejde i
en uge. Dengang oplevede
han, at han svingede godt
med danskerne, sa derfor var

Tomrerlaerling Michael Fuchs
(tv.) fra Blans pa Lolland
foler sig godt rustet til at
tage arbejde i Tyskland efter
deltagelse i projektet ArTeMa
pa erhvervsskolen CELF.

det nemt for ham at sige ja,
da han fik mulighed for at
deltage i ArTeMa-projektet.
"Det er et andet land og en
anden kultur, men sa stor en
forskel er der altsa ikke,” si-
ger han. |

Kulturudveksling
skaber muligheder

Dansk-tysk uddannelsessamarbejde kan hzaeve den
faglige kvalitet af uddannelser

Af Henrik Kragelund
Der er store perspektiver i at
introducere danske og tyske
bern og unge for nabolandet
i langt hgjere grad, end det er
tilfeeldet i gjeblikket. Sadan
lyder det fra CELF og Hand-
werkskammer Lubeck, som er
partnere i ArTeMa-projektet.
"Et dansk-tysk uddannelses-
samarbejde kan haeve den
faglige kvalitet af vores re-
spektive uddannelser. Men
samtidig kan det kvalificere
eleverne til at kunne beveege
sig frit mellem det danske og
tyske arbejdsmarked, fordi vi
kan tilfere kulturel og sprog-
lig integration som en na-
turlig del af uddannelsen,”
forteeller Svend Erik Jessen,
projektchef hos CELF.

Begynd i folkeskolen
Projektkoordinator  Angela
Sigmund fra Handwerkskam-
mer Lubeck mener, at man
med fordel kan begynde al-
lerede i folkeskolen.

"Det vil give vores bern et
andet perspektiv, hvis de bli-
ver tilbudt henholdsvis tysk
og dansk fra de er helt sma
og pa den made fra barnsben
ubesveeret kan krydse green-
sen,” siger Angela Sigmund.

Ensartede uddannelser

Carsten Wulf, der er hand-
veaerksmester ved Handwerks-
kammer Lubeck, ser store for-
dele for bade arbejdstagere
og virksomheder i Femern

ArTeMa

Omkring 60 lzerlinge inden
for uddannelses-omraderne
bager, smed og temrer,
deres undervisere samt

kunstnere er med i projekt
ArTeMa (Art, Teaching and
Management), som - i kraft
af de deltagende kunstnere
- arbejder med at integrere
den kreative proces i under-
visningen.

Baelt-regionen, hvis der udvik-
les ensartede danske og tyske
uddannelser.

"At udvikle faelles uddannel-
sesstandarder er i virkelighe-
den en opgave, vi kan lgse her
i regionen,” vurderer han.

Privat er Carsten Wulf kom-
met i Danmark i mange ar og
har kunnet konstatere, at i
hvert fald inden for turisme-
branchen har flere tyskere
fundet vej til danske job:

"Jeg holdt en gang sommer-
ferie i Blavand ved Vesterha-
vet og kom ind i en bagerbu-
tik og bestilte pa dansk “fem
rundstykker”, hvortil ekspe-
dienten svarede, om jeg ikke
nok ville sige det pa tysk, for
hun var netop lige kommet til
Danmark.”

"Dansk er sveert,” konsta-
terer Carsten Wulf, og sadan

Projektet gennemfores i et
samarbejde mellem Han-
delskammer Libeck samt
erhvervsskolen CELF (Center
for Erhvervsrettede uddan-
nelser Lolland-Falster), og
eleverne er fra CELF samt fra
erhvervsskolen Berufbildungs-
statte Travemiinde.

"Leerlingene leerer at taenke
anderledes og at udfolde

Carsten Wulf (Mitte) sieht
grofBBe Méglichkeiten in der
Entwicklung gemeinsamer
Ausbildungen und Ausbil-
dungsstandards in der Region
Fehmarnbelt.

Carsten Wulf (i midten) ser
store muligheder i udvikling
af feelles uddannelser eller
uddannelses-standarder i
Femernbeelt regionen.

har mange danskere det ogsa
med tysk. Workshoppen i en
af CELF's veerkstedshaller er
netop et godt eksempel pa3,
hvordan det, at tilegne sig
sprog kan veere en naturlig
proces, nar man kombinerer
det med et kulturmgde. Tom-
rerleerling Stefan Jakobsen
fra Redbyhavn forklarer det
saledes:

"Jeg havde tysk fire ar i
folkeskolen og leerte ikke en
saetning, men nu kan jeg fol-
ge med i snakken.” ]

deres kreativitet i arbejds-
processen. De laerer nye
mader at arbejde pa ved

at fa indsigt i andres made
at gore tingene pa, ” siger
projektleder, Svend Erik Jes-
sen, CELF.

ArTeMa-projektet stottes
med 374.350 euro af EU-ud-
viklingsprogrammet Interreg
IVa Fehmarnbeltregion.
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Kulturaustausch als Teil
der Ausbildung

Dénisch-deutsches grenziiberschreitendes Projekt: Schlosser- und Schreiner-Azubis arbeiten
gemeinsam mit Kiinstlern, um neben ihrem Handwerk auch Kreativitat zu lernen

. Von Henrik Kragelund
und Finn Sgrensen
Die Einfihrung in die
deutsche Kultur ist ein fester
Teil der Ausbildung im Aus-
bildungscenter CELF auf Lol-
land-Falster. Ob Gymnasium
oder Handwerksausbildung
- ein groBer Teil der Jugend-
lichen hat die Méglichkeit, im
Rahmen ihrer Ausbildung ei-
nen Schwerpunkt zu wahlen,
in dessen Rahmen sie mehr
Uber Deutschland erfahren.
Und Uber die vielen Chancen,
die sich er6ffnen, wenn man
grenzuberschreitend denkt.
Ich kénnte mir schon vor-
stellen, in Deutschland zu ar-
beiten. Ich weiB, wie die Deut-
schen arbeiten, und wie man
mit ihnen kommuniziert.” Das

sagt Michael Fuchs, Schreiner-
lehrling bei Blans auf Lolland.
Er ist einer der vielen Hand-
werker-Azubis, die wéahrend
ihrer Ausbildung durch das
Projekt ArTeMa (Art, Teaching
and Management) Deutsch-
land besser kennenlernen.
Durchgefthrt wird ArTeMa
in Kooperation mit der Hand-
werkskammer Lubeck sowie
mit Unterstitzung durch das
EU-Interreg-Programm IVA.

Kiinstler als Forderer

Mitte Juni nahm Michael
Fuchs zusammen mit ande-
ren Schlosser- und Schreiner-
lehrlingen von CELF an einem
Workshop mit deutschen
Lehrlingen derselben Berufe
teil. Der Workshop war einer

Kulturaustausch
schafft Moéglichkeiten

Deutsch-dénische Ausbildungskooperation
hebt fachliche Qualitat der Ausbildungen

Von Henrik Kragelund
Dénische und deutsche Kin-
der und Jugendliche mitei-
nander und mit ihren Nach-
barlandern starker bekannt
zu machen als bislang - das
ist das Ziel, das CELF und die
Handwerkskammer  Lubeck
mit dem Projekt ArTeMa ver-
folgen. ,Eine deutsch-dani-
sche Ausbildungskooperation
kann die fachliche Qualitat
der Ausbildungen auf beiden
Seiten verbessern. Gleichzei-
tig kann es die Schuler und
Azubis qualifizieren, sich frei
zwischen deutschen und da-
nischen Arbeitsmarkten zu
bewegen, da die kulturelle
und sprachliche Integration
ein fester Teil der Ausbildung
ist”, erzahlt Svend Erik Jessen,
der Projektleiter bei CELF.

Auf der Grundschule
anfangen
Projektkoordinatorin Angela
Sigmund von der Handwerks-
kammer LUbeck meint, dass
man mit dem Kulturaustausch
am besten bereits in der
Grundschule beginnt.

,Es brachte unseren Kin-
dern ganz neue Perspektiven,
wenn sie Deutsch bzw. Da-
nisch von klein auf lernten.
Auf diese Art konnten sie von
Kindesbeinen an ungehindert
die Grenze Uberwinden”, fin-
det Angela Sigmund.

Gleiche Ausbildungen
Carsten Wulf, Handwerks-
meister an der Handwerks-

kammer Lubeck, sieht groBe
Vorteile fur Arbeitnehmer
wie fir Unternehmen in der
Region Fehmarnbelt, wenn
gleichartige  Ausbildungen
in beiden Landern geschaf-
fen warden. , Gleiche Ausbil-
dungsstandards zu entwi-
ckeln ist eine Aufgabe, die wir
hier in der Region I6sen kon-
nen”, schatzt er. Privat kennt
Carsten Wulf Déanemark seit
vielen Jahren. Und er hat
festgestellt, dass viele Deut-
sche in der danischen Touris-
tikbranche eine Stelle gefun-
den haben: ,Ich war einmal
im Sommerurlaub in Blavand
an der Nordsee. Damals ging
ich in eine Backerei und be-
stellte >fem rundstykker< auf
Danisch. Darauf bat mich die
Verkauferin, ob ich ihr meine
Bitte nicht noch einmal auf
Deutsch sagen koénne - sie sei
gerade erst nach Danemark
gekommen.”

»Danisch istschwierig”, stellt
Carsten Wulf fest. Und so geht
es vielen Danen mit Deutsch.
Der Workshop in einer der
Werkstatthallen von CELF ist
ein gutes Beispiel dafir, wie
man Sprache auf naturliche
Weise lernen kann, wenn
sie als Teil eines Kulturaus-
tauschs genutzt wird. Schrei-
nerlehrling Stefan Jakobsen
aus Redbyhavn erklart es so:
«Ich habe vier Jahr lang in der
Schule Deutsch gelernt - ohne
einen Satz zu sprechen. Jetzt
aber kann ich einem Gesprach
locker folgen.” |
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von vielen, an denen dani-
sche und deutsche Kunstler
teilnehmen, die den Azubis
zeigen, wie man kreative
Ideen in ihr Handwerk ein-
bringt.

Was das Wichtige an die-
sem Projekt ist, hangt vom
Standpunkt ab: Ist es die
fachliche Weiterentwicklung
beim Austausch von deut-
schen und dénischen Hand-
werkstechnicken? Ist es die
Inspiration durch die teil-
nehmenden Kunstler? Ist es
die Herausforderung, eine
andere Sprache zu sprechen?
Oder ist es wichtig, dass das
Projekt deutsche und dani-
sche Lehrlinge, ihre Lehrer
sowie zahlreiche Kunstler
zusammenbringt - ihre Kultu-
ren vermittelt und ein Gefuhl
der  Zusammengehoérigkeit
schafft?

Die richtige Antwort muss
jeder Leser selbst finden.
Doch es steht fest, dass das
kulturelle, ja  zwischen-
menschliche Element des
Projektes eben das ist, was

ArTeMa

Rund 60 Azubis aus den
Ausbildungsberufen Backer,
Schlosser und Schreiner,
ihre Auszubildenden sowie
Kiinstler sind beim Projekt

ArTeMa (Art, Teaching and
Management) dabei. ArTeMa
setzt im Unterricht durch
Einbindung der Kiinstlerin-
nen auf die Verstarkung

der kreativen Fahigkeiten.
ArTeMa ist eine Zusammen-

die Teilnehmer dazu bringt,
Landesgrenzen nicht mehr
als Mauer, sondern als (offe-
ne) TUr zu sehen.

Geschmack finden an
Danemark
Bootsbauerlehrling Christoph
Niediek aus Lubeck berich-
tet, dass er durch das Projekt
gelernt hat, wie Danen sind.
Und dass er sich gut vorstellen
kénnte, zum Arbeiten nach
Danemark zu ziehen. Und er
ist langst nicht der einzige
Lehrling auf dem Workshop,
der sein Gluck - oder zumin-
dest einen Arbeitsplatz - im
Nachbarland finden will.

Deutliche Unterschiede

Die Teilnehmer am Workshop
stellen leicht die deutlichen
Kulturunterschiede zwischen
Danemark und Deutschland
fest. ,Ich wirde schon sagen,
dass die Deutschen etwas flei-
Biger sind als wir”, findet zum
Beispiel Liridon Istrefi, Schmie-
delehrling aus Nakskov. Eine
Aussage, die Bildhauerin Anna

arbeit der Handelskammer
Liibeck mit der Berufss-
chule CELF (dan. Center for
Erhvervsrettede uddannelser
Lolland-Falster, dt. Center fiir
berufsorientierte Ausbild-
ungen Lolland-Falster). Die
Schiller kommen von CELF
sowie von der Berufsbild-
ungsstatte Travemiinde.

.Die Lehrlinge lernen, anders

Bade de danske og tyske handveerkselever kan se tydelige kul-
turforskelle hos hinanden, men som Aro Hoffmann fra Lubeck
siger, sa er forskellen faktisk ikke sa stor.

Die dénischen wie die deutschen Handwerks-Azubis sehen klare
Kulturunterschiede beim anderen - doch wie Arbo Hoffmann
aus Lubeck sagt: die Unterschiede sind nicht groB.

Gudrun Sejersen aus Hvidovre
teilt. Mit einem Lacheln stellt
sie fest: ,Die Deutschen sind
wohl motivierter”. Auf der
anderen Seite ist es die ent-
spanntere Haltung zu Aufga-
ben und Kollegen, die Deut-
sche als Starke der danischen
Kultur sehen.

«In Dédnemark geschieht vie-
leslockerer alsin Deutschland”,
sagt Sabrina Schermacher aus
Lubeck, die gerade eine Lehre
als Schreinerin macht.

zu denken und ihre Kreati-
vitat in den Arbeitsprozess
einzubringen. Sie lernen an-
dere Arbeitsweisen kennen,
indem sie sehen, wie andere
arbeiten”, sagt Projektleiter
Svend Erik Jessen von CELF.
Das Projekt ArTeMa wird
mit 374.350 Euro aus dem
EU-Entwicklungsprogramm
Interreg IVa Fehmarnbeltre-

Neue Entwicklung

Das Projekt ArTeMa schafft
aber noch mehr Kultur als die
zwischenmenschliche und die
fachliche. Auch die involvier-
ten Kunstlerinnen erhalten
neue Ideen. Der bildende
Kinstler und Projektleiter
Kit Kjeerbye formuliert es so:
.Dies erlaubt mir, meine Ar-
beit mit anderen Augen zu
sehen - und darin liegt auch
eine neue Entwicklung fur
mich und meine kinstlerische
Arbeit.”

Schreinerlehrling Arbo Hoff-
mann aus Lubeck hat schon
friher einmal durch die Ar-
beitsagentur vermittelt an
einem Projekt teilgenommen,
in dessen Rahmen er eine Wo-
che lang bei einer deutsch-
danischen  Zusammenarbeit
beteiligt war. Damals erfuhr
er, dass er gut mit Danen
klarkommt. Darum sagte er
ohne lange Uberlegung ja,
als er die Moglichkeit zur Teil-
nahme am ArTeMa-Projekt
erhielt. ,Danemark ist ein an-
deres Land mit einer anderen
Kultur - aber so groB ist der

Unterschied nun auch nicht”,
findet Hoffmann |

gion gefordert.
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Biirogebiaude mit Penthouse in Liibeck Nord zu vermieten
Niahe Autobahn A 1 und Lehmann-Kai
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® Penthouse mit Traveblick, 260 m? im neu

erstellten Staffelgeschof3, z. B. fiir Kreativbiiro
¢ 3 Etagen a ca. 330 m?, Grundrisse konnen nach

Mieterwunsch angepasst werden

Aufzug, Daten- und Haustechnik neu
Fenster 3-Scheiben-Isolierverglasung neu
Wirmedidmmsystem besser als Din-Norm, neu
Aufen liegender Sonnenschutz

Lage Nihe Liibecker Technikzentrum
Stadtbus Liibeck, Bad Schwartau, Travemiinde

Velbeliggende penthouse med udsigt til
Trave-floden 260 m? i nyopgrt tagetage,
velegnte til f.eks. kreativkontor

3 etager a ca 330 m?, grundplanen kan tilpasses
lejeren gnsker Ny elevator, nyt teknisk udstyr
(data, el, vand og varme)

3-lags thermoruder

Varmeisoleringen bedre end nyeste

tysk standard (DIN-norm)

Udvendige solskerme (jalousier)

Beliggende nar Teknik-Center (Technikzentrum)
Bybus med forbindelse til omegns-kommuner
(Bad Schwartau, Travemiinde)

Anfragen deutsch/englisch
hypo-A GmbH
Herr Drewes
s.drewes@hypo-a.de
0451 -307 21 21
Kiicknitzer Hauptstr. 53
23569 Liibeck
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Den faste forbindelse
abner nye muligheder
for foadevarer

Region Sjeelland har et solidt udgangspunkt for at udvikle sig til frem-
tidens spisekammer og oplevelsesmekka for sundhedsbevidste forbru-
gere i storbyerne pa aksen Malmg-Hamburg, mener den kulinariske
iveerkseetter Claus Meyer, initiativtager til og medejer af “verdens

bedste restaurant”

AW AfFinn Serensen
WP Den kommende faste
forbindelse over Fe-
mern Beelt 3bner nye per-
spektiver for landbruget, for
fodevareproducenterne  og
for oplevelsesskonomien i Re-
gion Sjeelland.
"Forbindelsen kan blive en
"driver” for udvikling af og

NOMA

"noma” - en sammentraek-
ning af “nordisk” og “mad”
- har som kekkenchef og

partner, Rene Redzepi.
Redzepi har, for han kom

til Noma, bl.a. arbejdet i
laengere perioder pa de aller-
bedste 3-stjernede Michelin
restauranter rundt omkring

i verden (French Laundry, El
Bulli og Jardin des Sens).

veekst i et erhverv, der har
store muligheder for at udvik-
le sig yderligere. At komme
teettere pa et mega-marked
som eksempelvis Hamburg vil
skabe betydelige muligheder,
nar den faste forbindelse star
feerdig,” siger den kulinariske
iveerksaetter Claus Meyer, ini-
tiativtager til og medejer af

Folkene bag "noma” siger
om restauranten:

"Med noma ensker vi at
tilbyde et personligt, nor-
disk gourmetkokken, hvor
typiske tilberedningsme-
toder, nordiske ravarer og
vores feelles madkulturelle
arvegods udsaettes for en
innovativ gastronomisk

restaurant “noma” i Keben-
havn, der er karet som ver-
dens bedste restaurant.

Kulinariske events

Claus Meyer peger pa en lang
reekke initiativer, der styrker
Region Sjeellands position som
en region med stor betydning
inden for fedevareproduktion.

tankegang. | sin yderste kon-
sekvens ser vi det som vores
udfordring at medvirke til en
genrejsning af det nordiske
kokken, sa det favner det
Nordatlantiske, og med sin
velsmag og regionale egen-
art lyser op i verden.”

Hjemmeside:
www.noma.dk

Boksmadrasser
Springmadrasser

Koldskumsmadrasser
Talalay Latex madrasser

Skl

Hvorfor sove darligere fordi sengen har et specielt mal?
Warum schlecht schlafen wegen eines speziellen Bettgrosse?

Skum & Madras Specialisterne ApS producerer madrasser
der passer til alle sengestgrrelser.

Skum & Madras Specialisterne ApS produzieren Matratzen aller Bettgrosse.

Sa:y/%

Sicyu‘

Rahmenfederkern-Matratzen
Federkern Matratzen
Kaltschaum Matratzen
Talalay Latex Matratzen

Vi seelger direkte til forbrugeren
og leverer med kort leveringstid - lige til gadedgren.

Direktverkdufe an die Endverbraucher und kurze Lieferzeiten - Lieferung
direkt an der Haustiir.

Bliv inspireret pa vores hjemmeside:
Lassen Sie sich tiber unsere Produkte inspirieren:
www.sengeogmadrasser.dk

Hohe Qualitst
niey rigsten Preise
am Markg

Det geelder eksempelvis
kulinariske events som Smag
pa Odsherred, Kulinarisk Ro-
senfeldt ved Vordingborg,
Bondens Marked pa Gisselfeld
Kloster, Moder Jord Fodevare-
festival i Maribo og Sydhavse-
ernes og Frugtfestival i Saks-
kebing.

"Det er begivenheder, der
er med til at markedsfore re-
gionens  kvalitetsfedevarer,
og som dokumenterer mang-
foldigheden. De har et bety-
deligt  udviklingspotentiale
og kan ggres endnu sterre og
internationale,” mener Claus
Meyer.

Lokale spidskompetencer
De mange fodevare-events
handler ikke kun om frugt og
fodevarer, men har en langt
videre perspektiv, siger Claus
Meyer.

"Malet ma veere at knytte
lokale akterer og beslutnings-
tagere indenfor gastronomi,
frugtproduktion, kultur, kunst
og turisme sammen for at ska-
be en bred vifte af kulturtil-
bud og formidlingsaktiviteter
omkring  sundhedsfremme,
kunst og gastronomi funderet
i lokalomradernes spidskom-
petencer,” siger han.

Odsherred med den ind-
deemmede Lammefjord er
ideel til dyrkning af grentsa-
ger, og er ikke mindst kendt
for sine fremragende gule-
rgdder.

Lolland, Falster, Fejo og Lil-
leg har i mere end 100 ar
veeret toneangivende i dansk
frugtavl, og den friske, lokale
kvalitetsfrugt har de senere ar
faet en renaessance.

"Vi ser ogsa en stigende
grad af produktudvikling
af frugt, grent og andre af-
greder i regionen, og det er
med til at skabe ny aktivitet
og arbejdspladser. Med den
kommende faste forbindelse
kan regionen udvikle sig til
et kvalitetsspiseskammer og
et oplevelsesmekka inden for
gastronomi og sundhed for
de store metropoler pa aksen
fra Malmg via Kgbenhavn til
Hamburg,” siger Claus Meyer.

Udvikling nu

"Mange nordtyskere kender
i forvejen Danmark fra ferier
og forbinder landet med rene
strande, frisk luft, velord-
nede marker, masser af skov
og natur - og en ukomplice-
ret befolkning. Vi kan derfor

Claus Meyer

Claus Meyer er gastronomisk

iveerksaetter med en uddan-

nelse som cand.merc. interna-
tional (Sprek) fra Handelshgj-

skolen i Kebenhavn, 1991.
Han er initiativtager til og

medejer af en raekke virksom-

heder og restauranter, bl.a.

Claus Meyer - kulinarisk
iveerkseetter og initiativ-
tager til “"noma”, der er
karet som verdens bedste
restaurant, ser store
muligheder for Region
Sjeelland som producent af
kvalitetsfgdevarer til den
kommende Femern Beelt-
region.

bygge videre pa dette bil-
lede, og serge for at vaerdier
som sundhed, naturlighed og
kvalitet spiller en central rolle
i kommende udviklings- og
formidlingsinitiativer.”

"Vi skal levere vores produk-
ter - frisk frugt, grentsager
og ked - og vi skal udvikle
fodevarer til de sundhedsbe-
vidste, kraesne forbrugere i
storbyerne. Og vi skal forteelle
historierne om, hvor de gode
produkter kommer fra. Det vil
yderligere skeerpe interessen
og skabe grobund for en ud-
vikling af oplevelsesgkonomi-
en. Men nok sa vigtigt skal vi
0gsa huske selv at leve op til
det, vi preediker,” siger Claus
Meyer.

Han peger bl.a. pd de ud-
viklingsmuligheder, der ligger
for turismen omkring gastro-
nomi og sundhed: Ophold pa
garde og slotte, besgg i plan-

Meyers Kekken, Meyers Deli,

Meyers Madhus, Meyerfood

og "noma”, der i ar blev karet

som verdens bedste restau-
rant af det britiske tidsskrift
Restaurant Magazine.

Hjemmeside:
www.clausmeyer.dk

Claus Meyer, kulinarischer
Ideengeber und Grinder

des ,noma*”, das zum besten
Restaurant der Welt gewéhlt
wurde, sieht groBe M6g-
lichkeiten fur die Region
Seeland als Produzent von
hochwertigen Lebensmitteln
fir die kommende Region
Fehmarnbelt.

tager og pa produktionsste-
der. Muligheder for at udvikle
oplevelsesprodukter, hvor de
besaggende selv plukker de-
res frugt, maske fra treeer de
er medejere af. De skal veere
med til at forarbejde de-
res egne fedevarer, sylte og
bage. De skal i kekkenet med
kokke i nogle af landsdelens
store landkgkkener. De skal
feelde deres eget juletree og
lave julebag, gaver og jule-
pynt sammen med bern og
bornebern - kort sagt: De skal
have autentiske oplevelser
med autentiske kvalitets-pro-
dukter.

"Det er nu, idéerne skal ud-
vikles og gives vinger, sa de er
flyvefeerdige, nar der for alvor
kommer fokus pa regionen
i forbindelse med det kom-
mende store byggeri,” siger
Claus Meyer.

|

= . Zieh aus — zieh ein
A2 | “J it Akelbein »

Umziige und Lagerungen:

= 04 51/6 60 26

Im Gleisdreieck 5 - 23566 HL

204102/52000

=% Manhagener Allee 57 ¢ Ahrensburg |

Bauernhofcafé
in stilvollem Rahmen fiir
gemiitliche Kaffeestunden.

Hausgemachte

SKUM & MADRAS SPECIALISTERNE APS

Mail sms@s-ms.dk Telefon: +45 54611250
Fabriksvej 2 K, DK 4960 Holeby

Torten- und
Kaffeespezialititen

SMIS,

zwischen Gromitz und Cismar an der B 501
Téglich von 14-18 Uhr gedffnet
Tel. 04562 /22 3310 oder 0 43 66 / 88 44 52
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Die feste Querung eréffnet

neue Moglichkeiten fiir Lebensmittel

Die Region Seeland ist ein solider Ausgangspunkt, um sich zu einem wichtigen Nahrungs-
mittellieferanten und zu einem beliebte Reiseziel fiir erlebnishungrige, gesundheitsbewusste
Verbraucher aus den Stadten auf der Achse Malm6-Hamburg zu entwickeln. Dies jedenfalls
meint Claus Meyer, Begriinder und Mitbesitzer des ,besten Restaurants der Welt"

. Von Finn Sgrensen
Die zukunftige fes-
te Querung Uber den

Fehmarnbelt eroffnet neue

Perspektiven fur die Land-

wirtschaft, die Lebensmit-

telproduzenten und die Er-
lebnisbranche in der Region

Seeland.

.Die feste Querung kann
ein Motor fur Entwicklung
und Wachstum von Wirt-
schaftszweigen werden, die
ein groBes Entwicklungspo-
tenzial besitzen. Nach der
Fertigstellung der Verbin-
dung wird die Anndherung
an einen riesigen Markt wie
Hamburg bedeutende Mog-
lichkeiten schaffen”, sagt
der Koch und kulinarische

NOMA

~nhoma” leitet sich von
Lnordisk” und ,mad” (= nor-
disches Essen) ab. Kiichen-
chef und Partner von Claus
Meyer ist René Redzepi.
Bevor Redzepi zum ,noma”
kam, arbeitete er langere
Zeit in den besten 3-Sterne-
Restaurants (Michelin)
weltweit (French Laundry,

El Bulli und Jardin des Sens).

Avantgardist Claus Meyer, Be-
grinder und Mitbesitzer des
Restaurants ,noma” in Ko-
penhagen, das kurzlich zum
besten Restaurant der Welt
gewahlt wurde.

Kulinarische Events

Claus Meyer verweist auf eine
lange Reihe von Initiativen,
die die Position der Region
Seeland als bedeutende Regi-
on im Bereich der Lebensmit-
telproduktion starken.

Dies gilt beispielsweise fur
kulinarische Events wie ,Der
Geschmack von Odsherred”,
.Kulinarisches  Rosenfeldt”
bei Vordingborg, den Bauern-
markt im Gisselfeld Kloster,
~Mutter Erde Lebensmittel-

Die Betreiber des ,,noma”
sagen Uber ihr Restaurant:

~Das noma moéchte eine
personliche, nordische
Gourmetkiiche bieten, in der
sich traditionelle Zuberei-
tungsmethoden, nordische
Zutaten und das Erbe unserer
gemeinsamen Esskultur mit
innovativen gastronomi-
schen Ideen verbinden. In
letzter Konsequenz be-
trachten wir es als unsere

festival” in Maribo oder das
Obstfestival in Sakskgbing.

.Diese Veranstaltungen
helfen, die qualitativ hoch-
wertigen Lebensmittel aus
der Region zu vermarkten.
Gleichzeitig zeugen sie von
einer groBe Vielfalt. Dazu
besitzen sie ein bedeutendes
Entwicklungspotenzial,  sie
kénnten noch gréBer und in-
ternationaler werden”, meint
Claus Meyer.

Spitzenkompetenz vor Ort
Bei den zahlreichen kulinari-
schen Veranstaltungen geht
es nicht nur um Obst und
Lebensmittel, vielmehr muss
man nach Meinung von Meyer
die Perspektive weiter fassen.

Herausforderung, an der
Wiederbelebung der nordi-
sche Kiiche mitzuwirken, die
ihren nordatlantischen Cha-
rakter widerspiegelt und sich
durch ihren Wohlgeschmack
und ihre regionale Eigenart
in aller Welt einen Namen
machen soll.

Homepage:
www.noma.dk

.Das Ziel muss sein, die Ak-
teure vor Ort und die Ent-
scheider aus den Bereichen
Gastronomie, Obstprodukti-
on, Kultur, Kunst und Touris-
mus zusammenzubringen, um
eine breite Palette an kultu-
rellen Angeboten und Ver-
mittlungsaktivitaten hinsicht-
lich  Gesundheitsférderung,
Kunst und Gastronomie zu
schaffen, die jeweils auf der
Spitzenkompetenz vor Ort
beruhen”, so Meyer.

Odsherred mit dem einge-
deichten Lammefjord eignet
sich ideal fir den GemuUsean-
bau und ist vor allem fiir seine
leckeren Mohren bekannt.

Die Inseln Lolland, Fals-
ter, Fejo und Lilleg sind seit
Uber 100 Jahren fuhrend im
Obstanbau, und das frische
Qualitatsobst aus dieser Regi-
on erlebt in den letzten Jah-
ren eine Renaissance.

+Wir sehen auch eine zu-
nehmende Produktentwick-
lung bei Obst, Gemuse und
anderen Feldfriichten in der
Region, was zu neuer Aktivi-
tat und mehr Arbeitsplatzen
beitragt. Mit der festen Que-
rung kann sich die Region
zu einer Vorratskammer fur
hochwertige Nahrungsmittel
und zu einem beliebten Rei-

Claus Meyer

Claus Meyer ist einer der
bekanntesten danischen
TV-K6che, gastronomischer
Griinder und schloss 1991
ein Wirtschaftsstudium
(Sprek) an der Handelshoch-
schule in Kopenhagen ab.

Er ist Griinder und Mitbesit-
zer einer Reihe von Firmen
und Restaurants, darunter

seziel fur Gastronomie- und
Gesundheitserlebnisse fur die
Einwohner in den groBen Me-
tropolen auf der Achse von
Malmo Uber Kopenhagen bis
Hamburg entwickeln”, glaubt
Meyer.

Entwicklung - jetzt
.Viele Norddeutsche kennen
Danemark schon aus dem Ur-
laub und denken bei unserem
Land an saubere Strande, fri-
sche Luft, schéne Felder, viel
Wald und Natur — und unkom-
plizierte Menschen. Auf die-
sem Bild kénnen wir aufbauen
und daflr sorgen, dass Werte
wie Gesundheit, Naturlichkeit
und Qualitat eine zentrale
Rolle bei zukUnftigen Ent-
wicklungs- und Vermittlungs-
initiativen spielen.”

+Wir werden unsere Pro-
dukte liefern — frisches Obst,
Gemuse und Fleisch. Und
wir werden Lebensmittel fur
gesundheitsbewusste, an-
spruchsvolle Verbraucher in
den GroBstadten entwickeln.
Und wir werden erzahlen, wo-
her die guten Produkte stam-
men. Das wird das Interesse
verstarken und den Boden fir
die Entwicklung der Erlebnis-
branche bereiten. Wichtig ist
aber auch, dass wir das leben,

Meyers Kakken, Meyers
Deli, Meyers Madhus,
Meyerfood und ,noma“,
das in diesem Jahr von

der britischen Zeitschrift
Restaurant Magazine zum
besten Restaurant der Welt
gewahlt wurde.
Homepage:
www.clausmeyer.dk

was wir predigen”, sagt Claus
Meyer.

Er hebt besonders die Ent-
wicklungsmaoglichkeiten  fir
den Gastronomie- und Ge-
sundheitstourismus  hervor:
Aufenthalt auf Hofen und
Schlossern, Besuch von Obst-
plantagen und Produktions-
betrieben. Entwicklung von
Erlebnisprodukten, wo die
Besucher ihr Obst selbst pflu-
cken, vielleicht von Bidumen,
bei denen sie Mitbesitzer sind.
Sie kénnen auch bei der Ver-
arbeitung ihrer eigenen Le-
bensmittel mitmachen, einko-
chen und backen. Sie kénnen
in den groBen Landklchen
der Region neben den Kéchen
am Herd stehen. Oder mit ih-
ren Kindern oder Enkeln den
Weihnachtsbaum selbst fallen
und Weihnachtsgeschenke
und Baumschmuck basteln -
kurz gesagt: ihnen werden
authentische Erlebnisse mit
authentischen  Qualitatspro-
dukten geboten.

+Es geht darum, Ideen jetzt
zu entwickeln und mit Flu-
geln auszustatten, damit sie
fliegen kénnen, sobald die Re-
gion in der Folge des zukunf-
tigen groBen Bauprojekts in
den Fokus gerat”, meint Claus
Meyer abschlieBend. |

iddelaldercentret 1/5-309
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Die kulinarische

Erlebniswelt
Im Haus am Meer

Kochen und Backen mit Burkhard Haasch vom Hotel

Restaurant Landkrug

. Von Doris Seitz
Wer die Geheimnis-
se der traditionellen
Fisch-Zubereitung auf Feh-
marn kennen lernen méchte,
kann bei den Kochkurs mit
Burkhard Haasch vom Ost-
seehaus in GroBenbrode viel
erleben.

Seit 50 Jahren wird das
Haus am Meer, das Hotel
Restaurant Landkrug, fast
ausnahmslos von der Familie
Haasch gefiihrt. 2004 Uber-
nahm Sohn Burkhard das Ru-
der und zeigt seitdem seinen
Gasten auf unterhaltsame
Weise die schmackhaften Sei-
ten der Ostsee.

Im November stehen das
.Ostseehaus - Zwischen Meer
und Teller” im Fischkalender
sowie zwei weitere spannen-
de Fisch- und Erlebniskochkur-
se mit KochkUnstler Haasch.
Bei ersterem fuhrt seine Gaste
durch die Landschaft Wag-
riens. Er geht mit ihnen ein-
kaufen und pfltckt mit ihnen
Obst wie Krauter - immer auf

den Spuren kulinarischer Kre-
ationen.

Zwei Nachte, drei Tage und
zwei Personen heiB3t sein Re-
zept fur seinen deutsch-da-
nischen Kochkurs. Hier kann
man mit dem Koch bei einer
Art ,Minikreuzfahrt” Gber
den Fehmarnbelt Gber AEble-

Gut essen und trinken
als Erlebnis.

o 0

flaesk und Fehmarner Schwei-
nesauerbraten sinnieren und
anschlieBend dinieren.

Wer eher die stuBen Stick-
chen bevorzugt, kann an
Haaschs Back- und Kochkurs
teilnehmen, den er mit einer
Fahrradtour auf der Insel Feh-
marn kombiniert. ]

God mad og drikke kan
veere en oplevelse i sig selv.

Informationen

Hotel Restaurant Landkrug
TeichstraBBe 17

23775 GroBenbrode
Telefon 04367/8615

www.ostseehausammeer.de

En verden af kulinariske

oplevelser venter ved

Femernsund

Madlavnings- og bage-
kurser med Burkhard
Haasch fra Hotel

Restaurant Landkrug

AR Af Doris Seitz
"% Hvis man har lyst til at
leere den hemmelige op-
skrift bag Femerns traditionelle
fiskeretter at kende, skulle man
maske overveje at tage et mad-
lavningskursus hos Burkhard
Haasch i "Ostseehaus” i GroBen-
brode, hvor man er helt sikker
pa at fa en god oplevelse.
Igennem de seneste 50 ar
er det naesten udelukkende
familien Haasch, der har staet
for driften af Hotel Restau-
rant Landkrug, der ligger

lige ud til Femernsund. | 2004
overtog sennen Burkhard det
daglige ansvar, og det er ogsa
ham, der pa underholdende
vis demonstrerer for gee-
sterne, hvad Ostersgen har at
byde pa, nar det geelder det
kulinariske.

| november kan man saledes
booke kurset "“Ostseehaus —
Zwischen Meer und Teller”
samt to andre spaendende
og kreative kurser i, hvordan
man tilbereder fisk pa egnen.
Ved forstneevnte kursus tager
"kogekunstneren” Burkhard
Haasch bl.a. deltagerne med
ud pa halveen Wagrien. De
far ogsa lejlighed til at pluk-
ke frugt og samle urter samt
kebe ind til de madkreationer,
som de under kgkkenchefens

[
| 4
vd Y,
~g 7
kyndige ledelse selv ender
med at fremtrylle.

En anden af Burkhards op-
findelser er et specielt dansk-
tysk madlavningskursus, der
straekker sig over tre dage og
er beregnet for hhv. to perso-
ner. P4 kurset, der bl.a. omfat-
ter et lille minikrydstogt over
Femern Beelt, kan man sam-
men med kokken fordybe sig
i regionale retter som f.eks.
&blefleesk og femernsk sur-
steg og bagefter fa gode fael-
les madoplevelser omkring et
veldaekket bord.

Er man mere til det s@de,
kan man hos Burkhard Ha-
asch ogsad tage et specielt
bagekursus, der kombineres
med en cykeltur rundt pa gen
Femern. ]

« VI HAR

GULDBORGSUND KOMMUNE HAR 182 PARCEL-

HUSGRUNDE TIL SALG, SOM UDBYDES 1
BORNE- OG FAMILIEVENLIGE OMRADER.

ATTRAKTIVT
AT K@BE 1

Nykgbing Falster - Nordbyen

42 grunde - stgrrelser fra 853 m? til 1.495 m?
og med priser *1) fra 242.440 kr. til 680.500 kr.
Omradet ligger teet pa Nykgbing Falster og

skov.

Der er 173 parcelhusgrunde, hvoraf over 100

er bebygget.

Sakskgbing

4 grunde pa Vibevej i et naesten udbygget

omréde.
Grunde fra 750 m? til 801 m? og

priser *1) fra 260.996,50 kr. til 279.011,50 kr.

Sydfalster

14 nye grunde pa Mgllehaven naer bebygget

omrade Rosengarden.

Stgrrelser 1.020 - 1399 m? priser *1) fra

270.747 kr. til 346.547 kr.
Guldborg

11 grunde udbydes efterar 2010.

Nysted

Hvedevaenget 4 p& 722 m? seelges for 215.576 kr.

Den sidste af 12 grunde.

Ny udstykning - Hvedevaenget - 23 grunde fra

970 m? - 1.367 m>2.

Ngrre Alslev - 3 grunde stgrrelser 757
m? til 1.053 m? - Priser *1) 182.352,50
0g 246.097,50 kr.

Omrédet er naesten udbygget.

Ny udstykning med 19 nye grunde pa
1.071 m? - 1.399 m?

Priser *1) fra 256.788 kr til 330.588 kr.
Eskilstrup - Reinholdt Hansensvej 2 pa
1.411 m? til en pris*) p& 156.912 kr.
Den sidste ledige grund i Eskilstrup i en
udstykning med 19 grunde.

Priser*1) fra 236.988 kr. til 323.388 kr.

@ster Ulslev - og Kettinge 4 byggegrunde
fra 700 - 907 m? til priser *1) fra

17.829,60 kr. og 20.679,60 kr. Udstykningen
i @ster Ulslev, er en del af 10 grunde og i Ket-

tinge et aldre naesten udbygget omrade.

Stubbekgbing

Enkelte grunde i zldre udstykninger.
Stgrrelser fra 452 m? til 972 m? -
Priser.*1) 36.160 kr. - til 97.200 kr.

Horbelev og Horreby

tidligere udstykninger, 5 grunde til salg i
st@rrelserfra’510 m? til 1.560 m?
Priser *1) 50.000 kr. og 85.800 kr.

SE MERE PA GULDBORGSUNDS HJEMMESIDE UNDER TILFLYTTER, BYGGEGRUNDE.
LOKALPLANER FOR DE ENKELTE OMRADER KAN OGSA SES PA HJEMMESIDEN.

£

Vaggerlgse - 19 grunde pa 1.000 m? til
1.307 m2. Priser 350.000 kr. og 375.000 kr.
Mulighed for heldrsbeboelse teet pa
Vaeggerlgse og teet pa Marielyst.

Idestrup - 21 grunde 858 m? til 1.216 m?
325.000 kr., 350.000 kr. og 375.000 kr.

Er placeret op mod tidligere udstykning

der knytter sig til Idestrup by.

Gedser - 9 byggegrunde fra 500 til 603 m?
til 50.000 kr. Gedser er Danmarks Sydspids
pa ny kurs. Der er ivaerksat en udviklingsplan
med mange tiltag for Gedseromradet.

GENERELT FOR OMRADERNE:

*1) Udover grundprisen, skal der beregnes
tilslutningsbidrag til forsyningsvirksomheder.
Priserne varierer fra omrade til omrad

SALG OG YDERLIGERE
INFORMATION:

Inge Pilt Nielsen
Infrastruktur og Velfeerd

Parkvej 37, 4800 Nykgbing F. -

Mail IPN@guldborgsund.dk




| = Eine gute Tagung
| braucht eine solide Grundlage

Hotel Maribo Separk, ist mit seiner zentralen Lage auf der Insel Lolland, in der
Nédhe zum Bahnhof, Autobahn und Redbyhavn, der perfekte Ausgungspunkt
fir Tagungen und Konferenzen fiir die umkringlieggenden Stiddte und Lander.

Das Hotel ist gemiitlich eingerichtet, und legt grossen Wert auf die Natur direkt
vor dem Hotel. Gleichzeitig ist das Hotel ein modernes 4 Sterne Hotel mit allen
Annehmlichkeiten, die ein Reisender bend&tigt, wo auch der technischen Teil
eine groBe Rolle spielt.

- 24 Stunden Rezeption
- 106 Zimmer mit insgesamt 219 Betten verteilt auf 4 Stockwerken

- 4 groBe Tagungsrdaume mit Platz flir 240 Personen im gr6Bten Raum
und 8 Gruppenrdume

- Ala carte Restaurant mit Platz fiir 200 Giste

» Rufen Sie an und hdoren, was wir fir Sie tun kénnen

- gode oplevelser og lidt til...

Hotel Maribo Separk
_ ;prrﬂ
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1= Et godt made

starter pa et solidt grundlag

Hotel Maribo Separk er med sin centrale beliggenhed pé Lolland, teet ved
banegard, motorvej og Redbyhavn, et unikt samlingspunkt for meder og kon-
ferencer pa tveers af byer, kommuner og lande.

Hotellet er indrettet i en hyggelig atmosfeaere, hvor der er lagt veegt pé at fa
den storsldede natur indenfor. Samtidig er hotellet et moderne 4 stjernet hotel
med alle de faciliteter man som rejsende har brug for, hvor ogsa den tekniske
del spiller en stor rolle.

- Degnaben reception
- 106 veerelser med i alt 219 sengepladser fordelt pa 4 etager

- 4 store plenumlokaler med plads til 240 i det storste
samt 8 tilhgrende grupperum

- Ala carte restaurant med plads til 200 gaester

» Ring og har hvad vi kan gore for dig

Hotel Maribo Sgpark

X X X

Vestergade 29 - DK-4930 Maribo - TIf. +45 54 78 10 11 - info@maribo-soepark.dk - www.maribo-soepark.dk
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Bred vifte af

muligheder for

fodevarer og energi

Den danske fedevareminister, Henrik Heegh, peger pa dansk-tysk
samarbejde pa energiomradet

AW AfFinn Sgrensen
WP Den danske fodevare-
minister Henrik Heegh
ser nye perspektiver for dansk
landbrug og fgdevareproduk-
tion i lyset af den kommende
faste forbindelse over Femern
Baelt. Perspektivet omfatter
0gsa et oget dansk-tysk sam-
arbejde om udvikling pa ener-
giomradet.

"Tyskland er pa energiomra-
det langt fremme hvad angar
solceller og biogas, men ikke
sd langt omkring biomasse,
hvor Danmark jo kan meget.
Dansk landbrug er med frem-
me som energileverandgr. Sa
pa energiomradet kan vi have
stor gleede af at leere af hin-
anden, og mulighederne @ges
med den faste forbindelse
over Femern Beelt, nar de to
lande knyttes teettere sam-
men,” siger Henrik Hgegh.

Tyskland er vigtig

Tyskland er meget vigtigt for
den danske landbrugseksport
af foedevarer, som siden 2004
er steget med 40 procent til 14

mia. kr. Det svarer til 21 pro-
cent af den samlede danske
landbrugseksport.

"Med Femern-forbindelsen
vil  fedevareproducenterne,
ikke mindst pa Lolland-Falster
og Sjeelland opleve et mar-
ked, som kommer vaesentligt
teettere pa og dermed giver
basis for oget eksport. | det re-
gionale perspektiv er det ikke
mindst interessant for hele
den spaendende underskov af
fodevareproducenter, som ek-
sempelvis mikrobryggerierne
og alle dem, der seelger pro-
dukter med en historie og en
lokal maerkning. De vil komme
til at opleve Lubeck og Ham-
borg som hjemmemarkeder.”

"Jeg vil opfordre de regio-
nale fedevareproducenter til
at bruge tiden, mens den faste
forbindelse over Femern Baelt
bygges, til at skabe kontakter
i Tyskland. De mange udbud
af produkter og varer, de ty-
ske turister oplever, nar de er
her, skal de ogsa kunne veelge
i butikkerne, nar de kommer
hjem.”

Bred vifte af muligheder
“Men tyske producenter far
jo ogsa lettere adgang til det
danske marked?”

"Ja, bade tyske og polske
producenter vil opleve det
danske marked komme teet-
tere pa. Men generelt geelder
for begge lande, at de naeppe
er i stand til at forsyne deres
hjemmemarkeder, sa de er
ikke sa steerke pa eksport.
Danske fgdevarer har et godt
image, bade i Polen og i Tysk-
land, og jeg tror, at de danske
fodevareproducenter vil ople-
ve nye og spaendende mulig-
heder. Det gaelder ikke mindst
fedevarer, som salges friske -
frugt, beer og grontsager.”

“Vil det hgje danske Ilgnni-
veau ikke veere en hindring
for den produktion?”

"Jo, det kan man godt fore-
stille sig, sa de bedste mulig-
heder vil nok veere omkring
baer og frugt, hvor lgnniveau-
et ikke er sa belastende. Men
generelt er dansk fedevare-
produktion langt fremme,
og vi oplever konstant nye,

speendende produkter, bl.a.
forarbejdede eller faerdig-
gjorte fadevarer (convenience
food, red.). Det er man maske
endnu ikke sa vant til i Tysk-
land, men eftersporgslen vil
stige. Det er alt i alt en bred
vifte af muligheder, der ligger
forude,” siger Henrik Hgegh.

@kologi med muligheder
“Hvilken rolle spiller gkolo-
gien for udviklingen?”
"@kologiske varer har store
muligheder pa det nye mar-
ked. Mange ogkologiske pro-
dukter er afhaengige af hurtig
distribution og hurtig kon-

takt, og selvom vi i dag har
feergerne over Femern Beelt,
sa vil en fast forbindelse gore,
at det om ikke andet sa foles
nemmere at fa varerne frem
til abne markeder i Libeck og
Hamborg.

“Den danske regering har
i sin Grgn Veekst-plan et mal
om at fordoble gko-arealet
inden 2020. Nés det, og er der
gkonomi til at gennemfare
planen?”

"Der er penge til at gen-
nemfere den med tilskud til
de arealer, der er reserveret.
Men det er vigtigt, at der ogsa
er et okologisk marked, som
kan give producenterne den
tryghed, der er ngdvendig for
at turde omstille sig. Vi ma
sige, at iseer pa Lolland-Falster
er der nogle meget store for-
billeder, eksempelvis godset
Knuthenlund, men generelt
er den gkologiske produktion
ikke sa udbredt i Region Sjeel-
land.”

“"Hvornar  omlaegges din
egen bedrift til gkologi?”

"Vi har regnet pa det mange

Fadevareminister Henrik
Hgegh har selv en gard, som
han driver.

gange. Det vil kreeve, at vi op-
giver sukkerroeproduktion,
for det er sveert at dyrke suk-
kerroer gkologisk. Men vi har
endnu ikke kunnet holde til
at opgive sukkerroeproduk-
tionen. Vi har i hvert fald ikke

Henrik Heegh
Henrik Hoegh, Venstre har
siden februar i ar vaeret

regering.

pa Lolland. Der er tale om
et traditionelt landbrug
med produktion af hvede,

minister for fadevarer, land-
brug og fiskeri i den danske

Han er uddannet landmand
og driver garden Ngrrehave

maltbyg, graesfrg og sukker-

Landwirtschaftsminister Hen-
rik Hoegh ist selbst Bauer mit
eigenem Hof.

turdet. S& der er ingen dato
pé."
“Tror du, det kommer?”
"Det er absolut muligt, men
det vil afhaenge af prisen pa
okologiske produkter.”

roer. Endvidere en plantage
med surkirsebaer til saft,
marmelade og vin samt en
produktion af slagtesvin.

Henrik Hoegh var medlem
af Dansk Landbrugs besty-
relse 1989-2007 og

1. viceformand fra 1998 til
2007, hvor han valgte at
traekke sig til fordel for det
politiske arbejde.

Lad os forme
fremtiden sammen

-

Vand

Spildevand

Varme

Femern Balt forbindelsen er vejen til vaekst
og udvikling i hele regionen.

= F& mest ud af de nye muligheder
= Realiser de store visioner

= Szt udviklingen pa skinner

Vejlegade 22

Opna gode resultater i fremtiden gennem kompetent proces
og analyse. Kontakt os pa tIf. 4348 6153 eller 2723 6153

Lolland Forsyning

4900 Nakskov ' Telefon 5467 6400
www.lollandforsyning.dk

Ve .e Fax 5467 6460
Av Grontmij | Carl Bro
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Erweiterte Moglichkeiten fir
Lebensmittel und Energie

Der danische Landwirtschafts- und Erndhrungsminister Henrik Heegh
begriiBt die Zusammenarbeit zwischen Danemark und Deutschland

auf dem Energiesektor

Von Finn Sgrensen

Déanemarks Land-
wirtschafts- und
Erndhrungsminister Hen-

rik Hoegh sieht neue Per-
spektiven fur die danische
Landwirtschaft und Lebens-
mittelproduktion vor dem
Hintergrund der zukinftigen
festen Querung Uber den Feh-
marnbelt. Hinzu kommt eine
engere danisch-deutsche En-
twicklungszusammenarbeit
auf dem Energiesektor.
»Deutschland ist uns in den
Bereichen Solartechnologie
und Biogas weit voraus. Da-
gegen hat Danemark bei der
Biomasse groBere Starken. Die
danische Landwirtschaft ist
fuhrend als Energielieferant.
So kénnen unsere Lander auf
dem Energiesektor voneinan-
der profitieren. Diese Méglich-
keiten wachsen durch die feste
Verbindung tiber den Fehmarn-
belt, die beide Lander noch
enger miteinander verzahnen
wird”, sagt Henrik Hoegh.

Deutschland ist wichtig
Deutschland ist ein wichtiger Ex-
portpartner fur landwirtschaft-
liche Produkte aus Danemark.
Seit 2004 sind diese Exporte um
40 Prozent auf 14 Milliarden
Kronen gestiegen, das ents-
pricht 21 Prozent der gesamten
landwirtschaftlichen Ausfuhren
aus dem Koénigreich.

«Mit  der Fehmarnbelt-
Querung rickt der Markt fur
die Lebensmittelerzeuger vor
allem auf Lolland-Falster und
Seeland deutlich naher, was
eine weitere Steigerung der
Exporte ermoglicht. Aus re-
gionaler Perspektive ist das
vor allem fur die zahlreichen
kleineren Produzenten in-
teressant — zum Beispiel fur
Mikrobrauereien und all die
anderen, die Produkte mit
Geschichte und regionalem
Bezug verkaufen. Fur diese
Betriebe werden Lubeck und
Hamburg bald ebenso nah
sein wie der Heimatmarkt.”

Darum fordert der Minister
die regionalen Lebensmit-
telproduzenten in Danemark
auf, die Zeit bis zur Vol-
lendung der festen Querung
zu nutzen, um Kontakte in
Deutschland zu knupfen. ,Die
zahlreichen Produkte und
Waren, die die deutschen Tou-
risten bei uns kaufen kénnen,
sollen sie nach ihrem Urlaub
auch in den Regalen der hei-
matlichen Geschafte finden.”

Dansk fedevareproduktion
er generelt langt fremme,
siger fedevareminister,
Henrik Heegh.

Henrik Heegh

Henrik Heegh, Mitglied
der konservativen Partei
Venstre, ist seit Februar
dieses Jahres Minister fiir
Erndhrung, Landwirtschaft
und Fischerei in Ddnemark.

Er ist gelernter Landwirt
und betreibt den Hof Nor-
rehave auf Lolland mit tradi-

Breite Palette an
Méoglichkeiten

Aber umgekehrt bekommen
die deutschen Produzenten
doch auch leichteren Zugang
zum dénischen Markt?

.Das ist richtig, fur deutsche
und auch fur polnische Pro-
duzenten rickt der dénische
Markt naher. Aber fur beide
Lander gilt, dass sie ihren hei-
matlichen Markt kaum allein
versorgen koénnen, weshalb
sie auf diesem Sektor nicht
sehr exportstark sind. Dani-
sche Lebensmittel haben ein
gutes Image in Polen und
Deutschland, sodass ich glau-
be, dass sich fur die danischen
Lebensmittelerzeuger neue,
interessante  Mdglichkeiten
eroffnen. Das gilt besonders
auch fur Frischeprodukte wie
Obst, Beeren und Gemuse.”

Wirkt sich das hohe Lohn-
niveau in Ddnemark nicht als
Exporthindernis aus?

.Das ist gut vorstellbar, de-
shalb sehe ich die groBten
Chancen fur Obst und Beeren,
bei denen das Lohnniveau
nicht so belastend ist. Gene-
rell liegt unsere Lebensmit-
telproduktion weit vorn, und
es tauchen sténdig neue, in-
teressante Produkte auf. Zum
Beispiel verarbeitete Lebens-
mittel oder Fertiggerichte
(Convenience Food, Red.).
Daran ist man in Deutschland
moglicherweise noch nicht
so gewohnt wie hierzulan-
de, aber die Nachfrage wird
steigen. Alles in allem liegen
hier groBe Madoglichkeiten”,
meint Henrik Hoegh.

Chancen fiir Bioprodukte
Welche Rolle spielt die Okolo-
gie fur die Entwicklung?

.Fur Bioprodukte bietet der
neue Markt groBe Chancen.
Viele o6kologische Produkte
sind auf schnelle Distribution
und schnelle Kontakte ange-
wiesen. Auch wenn heute die
Fahren Gber den Fehmarnbelt
verkehren, wird eine feste

tionellem Weizen-, Gersten-
und Zuckerriibenanbau
sowie Grassamenzucht und
Schweinemast. Zum Hof
gehort auch eine Sauer-
kirschenplantage fiir Saft,
Marmelade und Wein.

Hoegh war 1989-2007
Vorstandsmitglied des dani-

Querung auf jeden Fall bewir-
ken, dass der Warentransport
zu den Markten in Lubeck
und Hamburg als einfacher
empfunden wird.”

Der ,Grtine Wachstumsplan
(Gron Vaekst-plan) der déni-
schen Regierung nennt als Ziel
die Verdopplung der 6kologi-
schen Anbauflédchen bis 2020.
Wird dieses Ziel erreicht, und
stehen die nétigen Mittel zur
Verfligung, um den Plan in
die Tat umzusetzen?

.Das Geld fur die Umset-
zung in Form von Zuschussen
fur reservierte Flachen ist vor-
handen. Wichtig ist aber auch,
dass es einen Markt fur 6kolo-
gische Produkte gibt, der den
Erzeugern die notwendige
Sicherheit bietet, damit sie
das Wagnis einer Umstellung
auf Bio-Landwirtschaft einge-
hen. Wir kénnen feststellen,
dass es auf Lolland-Falster
einige ganz groBe Vorbilder
gibt, beispielsweise das Gut
Knuthenlund. Aber generell
ist die okologische Produk-
tion in der Region Seeland
nicht sehr verbreitet.”

Wann stellen Sie lhren eige-
nen Hof auf Bio um?

«Wir haben das schon mehr-
mals durchgerechnet. Fir uns
wirde es bedeuten, dass wir
den Zuckerribenanbau auf-
geben mussten, denn Zucker-
ruben 6kologisch anzubauen
ist sehr teuer. Aber genau
dass konnten wir uns noch
nicht leisten. Zumindest wa-
gen wir es noch nicht. Es gibt
also noch kein festes Datum.”

Glauben Sie, dass es eines
Tages soweit sein wird?

LDas ist sehr gut moglich,
wird aber von den Preisen fur
Bioprodukte abhdngen.” m

7

Die dédnische Lebensmittel-
branche steht generell gut
da, sagt Landwirtschafts-
minister Henrik Haegh.

schen Landwirtschaftsver-
bands und von 1998 bis
2007 dessen 1. Stellvertre-
tender Vorsitzender, bevor
er das Amt niederlegte,
um sich ganz der Politik zu
widmen.

Lb

- vi skaber vaekst...

VAKSTCENTRUM
LOLLAND-FALSTER

Femern Balt-forbindelsen bringer
Lolland-Falster i centrum pa

fremtidens vaekstakse.

Erhvervsrad Lolland-Falster er bindeleddet mellem virksomheder,
myndigheder og investorer, nar nye projekter og initiativer skal

gennemfores.
* Vi er erhvervslivets sparringspartner.

* Vi medvirker til vaekst.

¢ Vi er din sikre forbindelse pa Lolland-Falster.

Erhvervsrad Lolland-Falster,
Rahavegard,

Maribovej 9, 4960 Holeby

TIf. +45 7022 8901

E-mail: info@erhverv-lolland-falster.dk
www.erhverv-lolland-falster.dk

Mit der Fehmarn-Belt-Verbindung steht
Lolland-Falster zukunftig im Zentrum

einer Wachstumsachse.

Der Wirtschaftsrat Lolland-Falster ist das Bindeglied zwischen
Unternehmen, Behdrden und Investoren bei der Durchfiihrung neuer

Projekte und Initiativen.

* Wir sind Sparringspartner fiir die Wirtschaft.

* Wir tragen zu Wachstum bei.

* Wir sind lhre sichere Verbindung auf Lolland-Falster.

Wirtschaftsrat Lolland-Falster
Rahavegard,

Maribovej 9, DK-4960 Holeby

Tel. +45 7022 8901

E-Mail: info@erhverv-lolland-falster.dk
info@erhverv-lolland-falster.dk

ERHVERVSRAD (

Rahavegard | Maribovej 9 | 4960 Holeby | T 7022 8901 | www.erhverv-lolland-falster.dk



FEMERN =
EHMARN &

DIREKT

SEPTEMBER 2010

IM ZEICHEN DER SCHNECKE

Slow Food ist ein
internationales
Netzwerk fiur wahren

Genuss

GenieBen mit Verstand und das von ,guten, sauberen und fair
(gehandelten) Produkten” ist die Devise von Slow Food, einer
internationalen Bewegung zur Wahrung des Rechts auf Genuss
im Zeichen einer kleinen Schnecke.

. Von Doris Seitz

Sie wollen wissen, was

man is(s)t und woher
das stammt, was auf den Tel-
ler kommt. Sie wollen so nahe
wie méglich an den Produ-
zenten sein und dass ihnen
ein fairer Preis fur ihre Hande
Arbeit gezahlt wird. Die Mit-
glieder von Slow Food wol-
len nicht, dass Nahrung nicht
durch einen ruindsen Preis-
kampf in ihrer Qualitat ver-
schlechtert wird und setzen
einen Kontrapunkt zum ,Fast
Life” und zu ,Fast Food”. Sie
verteidigen das Geruhsame,
Sinnliche und die geschmack-
liche Vielfalt der lokalen Ge-
richte.

Wie es zur Grindung dieser
internationalen Vereinigung
von Konsumenten und Pro-
duzenten gekommen ist, die
ihren Ursprung in Italien hat,
wird gerne anhand folgender

Legende erzahlt: Die Anwoh-
ner der Piazza di Spagna in
Rom setzten sich anno 1986
mit einem traditionellen Mahl
im Freien gegen die Errich-
tung des ersten McDonald’s-
Restaurant im historischen
Zentrum der Ewigen Stadt zur
Webhr.

Sechs Jahre spéater ging Slow
Food Deutschland an den
Start. Die Mitglieder sind in
mittlerweile in 74 o6rtlichen
oder regionalen Convivien or-
ganisiert. Diese Tafelrunden,
wie sie im Deutschen heiBen,
treffen sich regelmaBig, um
gut zu essen, aber auch, um
gute Produkte kennen zu ler-
nen und zu unterstutzen.

Eine dieser Tafelrunden be-
findet sich in Libeck. 120 Mit-
glieder zahlt das Convivium,
dessen Vorsitzender seit 2001
Dr. Gerrit Rinck ist. Er ist auch
der Initiator des Restaurant-

LYSTRUP Grossisten

ATAR

v,
»

stal -
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Spaziergangs, der im August
zum neunten Mal stattfand
und dieses Mal die italieni-
sche Kiche zum Schwerpunkt
hatte.

«Der Restaurant-Spazier-
gang ist eine sehr kommu-
nikative Angelegenheit”, so
Rinck, der nach folgendem
Prozdere funktioniert: Man
trifft sich traditionell im Sher-
ry und Port zum Aperitif. An-
schlieBend geht man gruppen-
weise in drei Lokale, in denen
jeweils ein Drei-Gange-MenU
serviert wird. Dabei wechselt
jede Gruppe fur jeden Gang
das Restaurant. Den Absacker
nimmt man dann gemeinsam
in einem funften Restaurant.

LIch finde das ganz span-
nend”, sagt Sabina Kasiske-
Krause. Die Lehrerin aus
Hamburg war als Gast mit
zum Restaurant-Spaziergang
gekommen, weil sie gern

Tekniske artikler

w l.‘;p.

Sabina Kasiske-Krause, Barbel Kampen und
Gudrun Schnitzler bei der Vorspeise - einem
Teller mit italienischem Gemdise.

gut isst. ,Geselligkeit in Ver-
bindung mit einem guten

Essen ist eine schéne Sache”,
schwarmt die Lehrerin.

»Und man kommt mit Men-
schen zusammen, die man
sonst nicht trifft”, erganzt
Slow Food-Mitglied Gudrun
Schnitzler, eine Medizinerin,
die auch als Erndhrungsbe-

raterin Erfahrung hat. ,Bei
diesen Essen geht es nicht um
Luxus, sondern um gute Sa-
chen”, schatzt Barbel Kampen
aus Scharbeutz die Retasu-
rant-Spaziergange, die immer
wieder eine Bereicherung sei-
en.

VI BYGGER BRO TIL FREMTIDEN
WIR BAUEN EINE BRUCKE IN DIE ZUKUI\IFT

Sabina Kasiske-Krause, Barbel Kampen og
Gudrun Schnitzler er i gang med forretten, der
bestar af italienske grentsager.

Informaton

Weitere Informationen zu
der internationalen
Gemeinschaft Slowfood
unter

www.slowfood.de.
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Tekniske artikler

Vidste du at vi har / Wir verfligen tiber

e 1.600 m? lager

e over 5.000 varenumre pa lager/
mehr als 5.000 Warennummern

Vi er klar med de rigtige priser
Bei uns finden Sie den richtigen Preis!

Klempnerartikel
Stahl * Kloaken
Technische Artikel

LYSTRU

Grossisten A/S

Nystedvej 27 ¢ 4930 Maribo e« TIf. 54 75 50 85

Vi glaeder os til samarbejdet med alle brobyggere
Wir freuen uns auf die Zusammenarbeit mit allen Briickenbauern

Direktar
Erik Lystrup

Salgskonsulent  Salgskonsulent
Mike Jespersen Arne Nielsen
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Slow Food
- et internationalt netveerk
for den aegte nydelse

Man skal nyde med omtanke og kebe "gode, trovaerdige og reelle Fairtrade-produkter” — sadan
lyder devisen hos Slow Food, en international beveegelse, der i sneglens tegn keemper for at
bevare retten til at nyde god kvalitetsmad af kendt oprindelse.

AW AfDoris Seitz
"W Medlemmerne af Slow
Food vil gerne vide
praecist, hvad det er, de spiser
og hvor ravarerne stammer
fra. De vil ogsad gerne vaere
sa teet pa producenterne som
muligt, som de mener skal
have en ordentlig betaling for
det arbejde, de udferer. Men
frem for alt keemper de for, at
madkvaliteten ikke forringes
som folge af en benhard pris-
krig, og det gor de bl.a. ved
at give tilheengerne af "Fast
Life” og "Fast Food” et kva-
lificeret modspil ved at stille
skarpt pa de naere og sanseli-
ge oplevelser samt variations-
mulighederne i det regionale
kokken.

Ideen til denne interna-
tionale sammenslutning af
forbrugere og producenter
opstod isin tid i Italien, og fol-
gende lille episode skal have
veeret det, der gav anstedet
til det hele: | 1986 besluttede
beboerne pa Piazza di Spagna
i Rom at protestere mod etab-
leringen af den fogrste McDo-
nald’s-restaurant i den evige
bys historiske centrum, og de
gjorde det pa deres helt egen
made ved at indtage et tradi-
tionelt maltid ude i det fri.

Seks ar senere blev Slow
Food Deutschland startet op.
Organisationens medlemmer
har organiseret sig i 74 lokale
eller regionale "convivier”,
dvs. sammenkomster, hvor
man medes jeevnligt for at
nyde et godt maltid sammen,
men ogsa for at leere nye kva-
litetsprodukter at kende og
stotte disse.

Et af disse convivier befinder
sig i Lubeck og har 120 med-
lemmer, og dets formand har
siden 2001 veeret Dr. Gerrit
Rinck. Han er ogsa idémanden
bag den sakaldte restaurant-
tur, der netop er blevet af-

Bérbel Kampen,

Gudrun Schitzler und

Sabina Kasiske-Krause

auf dem Weg zum Hauptge-
richt im Ristorante Itatlia.

MOTORRADHANDEL
Bert von Zitzewitz

1 Std. von Hamburg,
30 Minuten von Kiel
und Liibeck!

Puttgarden @
Fehmarn

Helligenhafen

4 Kb KYMCO
$ suzuxi

23758 Karlshof bei Schénwalde a.B.
Tel.: 04528-91 500 mail: info@bvz.de

www.bvz.de

holdt for niende gang, denne
gang med det italienske kgk-
ken som det centrale emne.

“Restaurantturen er et utro-
lig populaert arrangement,
der forst og fremmest handler
om mad og socialt samvaer”,
forteaeller Rinck. Forst modes
man til en aperitif i restaurant
Sherry & Port, og derefter bli-
ver man delt op i tre grupper,
der besgger hvert deres spise-
sted. Her far man serveret en
3-retters menu, og pointen
er sa, at grupperne skifter
restaurant for hver ny ret. Til
sidst modes deltagerne i en
femte restaurant, hvor de ny-
der aftenens sidste drink sam-
men.

“Jeg synes, det er et meget
speendende  arrangement”,
siger Sabina Kasiske-Krause,
skoleleerer fra Hamborg, der
var med pa restaurantturen
som geest, fordi hun elsker
god mad. “Socialt samveer i
forbindelse med et godt mal-
tid mad, det er bare dejligt”,
er hendes konklusion pa af-
tenen.

"Og desuden er man sam-
men med folk, man normalt
ikke ville made”, tilfojer Slow
Food-medlem Gudrun Schnitz-
ler, der er uddannet leege,
men ogsa har samlet erfarin-
ger som erneeringsradgiver.
“For os handler det ikke om
luksus, men derimod om gode
ravarer”, siger Barbel Kam-
pen fra Scharbeutz, for hvem
restaurantturene et blevet et
fast indslag i hverdagen, som
hun nedigt vil undveere. H

ermannzDIREKT

Dr. Gerrit Rinck har vaeret for-
mand for conviviet i Libeck
siden 2001. Foto: Doris Seitz
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At omkring mode

Bliv inspireret

mode, maerker & trends i Ostholsteins
store mode- og sportsbutik

Velkommen til Oldenburg!
i hjertet af Ostersobadebyerne

Indkepssjov pa ca. 4000 m?2

Dr. Gerrit Rinck ist seit 2001
Convivienleiter der Tafelrunde
in Lubeck. Foto: Doris Seitz

Bérbel Kampen,

Gudrun Schitzler og
Sabina Kasiske-Krause
pa vej til hovedretten pa
Restaurant Italia.

Informaton

Naermere informationer
om den internationale
organisation Slowfood pa
www.slowfood.de.

www.modehaus-johannsen.de
www.oldenburg-holstein.de

EinkaufsspaB auf iiber 4000 m? SchuhstraRe 1-9

Det nordtyske band for
fuld musik pa den nye
musikfestival “Guldborg
Visefestival” i Guldborg/
Falster.

Foto: Privat

Die norddeutsche Band
in Aktion beim neuen
Musikfestival , Guldborg
Visefestival” in Guldborg/
Falster. Foto: Privat

Dansk debut for
“Timmerhorst” pa den
dansk-tyske musikfestival

i Guldborg pa Falster

4l | over 30 ar har den nordtyske musikgruppe “Tim-
WP merhorst” rejst land og rige rundt, og pa deres
turnéer har de bl.a. veeret i Asien og USA. Grup-
pen, der i 2002 fik den gstholstenske kulturpris, har ved
flere lejligheder underholdt publikum pa Baltic Sailing,
men havde endnu aldrig spillet i Danmark — indtil den 24.
julii ar, hvor de optradte pa den nye musikfestival “Guld-
borg Visefestival” i Guldborg pa Falster sammen med en
raekke danske og svenske bands. “Det var starten pa et
skandinavisk venskab. De danske festivalgaester tog godt
imod os og lod sig rive med af vores musik, og til sidst
fik vi standing ovations”, siger et af bandets medlemmer,
Joachim Hinz, med slet skjult begejstring i stemmen om
den dag, hvor gruppen fik sin danske debut. Neermere
informationer pa www.guldborg-visefestival.dk. DO

Die Band Timmerhorst beim
deutsch-danisches Musik-
festival in Guldborg/Falster

. Seit 30 Jahren tourt die norddeutsche Band , Tim-

merhorst” durch die Lande, hat groBe Teile der

Welt wie Asien und Amerika gesehen, wurde 2002
Kulturpreistrager des Kreises Ostholstein und hat schon
etliche Male fur die Baltic Sailing Organisation gespielt.
Bei ihren Nachbarn in Danemark war die Band aber noch
nie. Das sollte sich zum 24. Juli &ndern, als sie beim neu
geschaffenen Musikfestival ,Guldborg Visefestival” in
Guldborg/Falster neben danischen und schwedischen
Gruppen auftrat. ,Es war der Beginn einer skandinavi-
schen Freundschaft”, kommentiert Joachim Hinz von
Timmerhorst diesen Tag. ,Die Danen waren ein freund-
liches und frohliches Publikum. Sie haben zugehért und
sofort mitgemacht. Und am Schluss gab es Standing Ova-
tions”, so Hinz vollig begeistert. Weitere Informationen
unter www.guldborg-visefestival.dk. DO

?“—"--E jrup ir. Mode,

von
Mode, Marken & Trends
in Ostholsteins
groRem Mode- und Sporthaus

Im Zentrum der Ostseebader

23758 Oldenburg

Lassen Sie sich inspirieren

Herzlich willkommen in Oldenburg!
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Fodevaresektoren
ruster sig til nye
muligheder

Samarbejde mellem danske og tyske fodevareproducenter og adgangen til nye markeder er
malet med det greenseoverskridende projekt Beltfood

AW AfFinn Serensen
WP Det greenseoverskri-
dende dansk-tyske
projekt Beltfood skal bringe
fodevareproducenter pa
begge sider af Femern Beelt
teettere sammen og styrke
udviklingen af fedevaresek-
toren.

Netop fodevaresektoren
spas store muligheder, nar
den kommende faste forbin-
delse over Femern Beelt ska-
ber basis for en ny metropol
fra Kgbenhavn/@resund til
Hamborg - et marked med
omkring 10 millioner indbyg-
gere.

"De skal have mad hver
dag, og fedevarer spiller en
stigende rolle for os alle sam-
men. En fast forbindelse over
Femern Beelt vil give fedeva-
reproducenterne lettere ad-
gang til et betydeligt storre
marked,” siger den danske
projektleder i Beltfood, Lis
Andresen.

Producenter forberedes
Beltfood projektet vil bruge
tiden frem til den faste for-

bindelse er en realitet i 2018
til at forberede fodevarepro-
ducenter og tilknyttede er-
hverv til denne opgave.

Forste etape bliver en kur-
suspakke til interesserede
fedevarevirksomheder i Re-
gion Sjeelland og Kreis Ost-
holstein. Det skal gere den
enkelte virksomhed i stand
til at vurdere sit eksportpo-
tentiale og afdaekke, hvad
den eventuelt mangler for at
realisere det.

"Virksomhederne far en vi-
den om egen situation i for-
hold til eksport, en basisviden
om henholdsvis det danske
og tyske marked og en viden
om, hvorledes de skal kom-
me ind pa markedet, altsa en
brugbar mindre eksportmar-
ketingplan,” siger projektle-
der Lis Andresen.

Nye samarbejder mellem
fodevareproducenter pa
begge sider af Femern Beelt
er ogsa et mal for Beltfood-
projektet, som ser vaekst-
muligheder bade i dette og
i branchens o@gede samar-
bejde med forsknings- og

udviklingsinstitutioner samt
myndigheder.

Haber pa oget eksport

En af de danske fgdevare-
producenter, der ser mulig-
heder i den kommende faste

forbindelse er Tvedemose
Champignon, Lundby pa
Sjeelland.

"Det vil jo pludselig bringe
os meget teet pa Hamborg
og et nyt marked, der er pa
storrelse med eller storre end
Danmark,” siger medinde-
haver af Tvedemose, Kirsten
Hansen.

Tvedemose har gennem
flere ar haft eksport af cham-
pignon til en grossist mellem
Hamborg og Bremen, som
selger gkologiske produk-
ter.

"Vi vil gerne @ge ekspor-
ten, og jeg kan se nogle mu-
ligheder for vores gkologiske
specialprodukter, eksempel-
vis skiveskarede og vaskede
champignon og vores special-
svampe. Vi kan ikke konkur-
rere pa basisprodukter, men
vore specialprodukter er der

KURSUS &

KONFERENCE

HOTEL FALSTER - forvent at blive forvaent

Der er mange grunde til at besage HOTEL FALSTER, der siden star-
ten i 1986 har veeret drevet af familien Hansen. Ligger centralt pa
Sydhavsgerne, (i Dronningernes by Nykebing F. fordi der pa Nykg-
bing slot ofte boede enkedronninger, mest kendt var Sofie af Meck-
lenburg, Chr. D. 4's mor). Arene har bekreftet, at ledelsesformen
"familiedrevet" har en unik styrke. Vore geester fgler sig ikke blot
velkomne - de fgler sig hjemme. Vi kunne ogsa prale af vores dansk/
franske kgkken eller vores 68 velindrettede veerelser til priser fra kr
735,00, men det gar vi ikke, for vores stgrste vartegn er den uhgijti-
delige og afslappede atmosfeere pa hotellet - og den passer vi pa.

Mulighed for kursus og konference med op til 600 personer.
Dagskursus kr. 360,00. Overnatningskursus fra kr. 998,00.

Kvikmade kr. 275,00.

Hos os er De veerten, og vi sgrger for alt det praktiske. Vores hyg-
gelige selskabslokaler rummer fra 20 til 450 personer pa hotellet

el. teateret.

Vi tilbyder festaftensarrangementer fra kr. 530,00.

DAS HOTEL FALSTER das seit 1986 ein Familienbetrieb ist,
ist aus vielen Grinden allgemein beliebt: Das Hotel hat eine gute
Verkehrslage und zwar in der Stadt der Kéniginen (auf dem Schloss
von Nykgbing wohnten oft Koniginwitwen - am besten kennen wir
Sofie von Mecklenburg, die Mutter von Christian den 4.). Durch die
Jahre erleben wir, dass unser Hotel-Konzept ,Familienbetrieb” erfol-
greich ist: Unsere Gaste flihlen sich nicht nur willkommen, sondern

auch zu Hause.

Ein Gefiihl, das weder durch Mauerwerk noch Speisekarte zu er-
reichen ist. Wir kdnnen nicht nur auf unserer danisch/franzosische
Kiiche oder unsere 68 gut ausgestatten Zimmer stolz sein - sondern
auch auf die entspannte Atmosphdre unseres Hotels.

Kursus und Konferenz fiir max 600 Personen moglich.

Kursus (z.B. 8-16 Uhr) Dkr. 360,00. Einschl. Ubernachtung ab Dkr. 998,00.

Kurze Sitzung: Dkr 275,00.

Unsere Einrichtungen sind fiir 20 - 450 Personen moglich.
Wir bieten kompl. Abendveranstaltung ab Dkr. 530,00 an.

HOTEL
FALSTER

HOTEL FALSTER, Skovalleen, 4800 Nykgbing F,, tIf. 54 85 93 93
www.hotel-falster.dk - info@hotel-falster.dk

Fadevarer er et
varmt tema i

det dansk-tyske
samarbejdsprojekt
Beltfood, der skal
meadvirke til at skabe
gget vaekst i fodeva-
rebranchen.

stigende eftersporgsel pa i
Danmark, og det kan ogsa
blive tilfeeldet i Tyskland,”
siger Kirsten Hansen.

Hun kan derfor godt se sin
virksomhed som én af delta-
gerne i projekt Beltfood, der
lober frem til 2012. |

Beltfood

Beltfood er et graenseover-
skridende projekt, der har
som formal at gore fodeva-
resektoren klar til at leve op

til de krav og muligheder,
der vil opsta pa markedet i
forbindelse med etablerin-
gen af Femern Bzelt-forbin-
delsen.

Malet skal nas via samar-
bejde, udvikling og kompe-
tenceloft bl.a. ved at sikre

Lebensmittel sind ein heiBes Thema in
dem deutsch-dénischen Projekt Beltfood,
das Wachstum in der Lebensmittelbranche

kontakt og videnoverforsel
mellem videninstitutioner
og virksomheder. Endelig
er projektets formal at
bruge den viden, der bliver
genereret i det danske
projekt Fadevareplatformen
Region Sjeelland over for de
kommende tiltag og udfor-
dringer i relation til Femern
Baelt-forbindelsen.

Projektet lgber i perioden 1.

férdern soll.

-k
BELTFDODO

januar 2010 til 31. december
2012 og har et budget pa 7,3
mio. kr.

Projektet er stottet af Inter-
reg IV a og Veekstforum.

Beltfood er et partnerskabs-
projekt mellem det danske
viden- og erhvervsudvik-
lingscenter Grent Center og
Wirtshaftsfordering Liibeck
GmbH.

Derfor er fadevarer trendy

Vi skaber i stigende
grad vores identitet
gennem det, vi spiser

Af Finn Sgrensen
Der salges kogebgger som
aldrig for.

Og det er in at have en ko-
gebog liggende fremme. Det
sender et rigtigt signal.

Vores stigende interesse for
mad ger fedevarebranchen til
en vaekstfaktor.

"Via fedevarer viser vi, hvem
vi er. Mad skaber identitet, og
der er mange trends,” siger
Lis Andresen, projektleder pa
det dansk-tyske projekt Belt-
food.

Det kan f.eks. veere o.k. at
lave "mormorsovs”, at bruge
rigeligt med smor - i hvert fald
en gang imellem - men det
omvendte er ogsa trendy: At
veelge det rigtig, rigtig sunde.

"Folk mener, at hvis det er
godt for mig og min krop, sa

er det o.k. - og s& ma maden
eksempelvis godt veere beri-
get med vitaminer,” siger Lis
Andresen.

Men én trend er fremher-
skende: @kologien er i hastig
fremmarch.

"Den gkologiske bevaegelse
er ikke sa udtalt i Tyskland
som i Danmark, men jeg er
sikker pa, det kommer, og at
det bliver et stort marked,”

siger Lis Andresen.
|

Deshalb liegen Lebensmittel im Trend

Du bist, was du isst:
Identitatsschaffung
durch Lebensmittel

Von Finn Sarensen
Kochbucher verkaufen sich
wie nie zuvor.

Und es ist ,in”, ein Koch-
buch in der Wohnung einfach
so liegen zu haben, es sendet
die richtigen Signale.

Unser steigendes Interesse
an Essen lasst auch die Le-
bensmittelindustrie wachsen.

.Uber Lebensmittel zeigen
wir, wer wir sind. Essen schafft
Identitat und es gibt viele
Trends”, so Lis Andresen vom
deutsch-dénischen Projekt
Beltfood.

Es ist beispielsweise vollig
in Ordnung, SoBe nach GroB-
mutters Art mit jeder Menge
Butter zu machen - jedenfalls
ab und zu. Aber das Gegen-
teil liegt auch im Trend: durch
und durch gesundes Essen.

.Die  Menschen meinen,
wenn etwas gut fir mich und

Beltfoods hovedopgaver

Beltfood-projektet har disse
hovedopgaver:

Identificere de nye re-
gionale muligheder for er-
hvervsudvikling, handtere
interregionale forretnings-
maessige udfordringer og
oge adgangen til interre-
gionale markeder.

Oprette en regional
fedevareklynge i BeltFood
regionen og opbygge et
netvaerk mellem forarbejd-
ningsvirksomheder, uddan-
nelsesinstitutioner og

forsknings- og udviklings
institutioner inden for
foedevareomradet.

Analysere konkurrenceev-
nen i BeltFood klyngen

Saette fokus pa BeltFood
klyngen hos fagfolk og
investorer.

Udvikle fzelles kompeten-
cer og videnoverforsel til
fedevareindustrien.

Identificere myndigheds-
krav og regler i BeltFood
klyngen.

meinen Korper ist, ist es okay
- und dann darf das Essen
auch mit Vitaminen angerei-
chert sein”, so Lis Andresen.
Ein Trend jedoch ist vorherr-
schend: Bio-Produkte sind auf
dem Vormarsch. ,Die 6kologi-
sche Bewegung ist in Deutsch-
land noch nicht so ausgepragt
wie in Danemark, aber ich bin
sicher, dass diese Entwicklung
noch kommt und einen gro-
Ben Markt 6ffnet”, sagt Lis
Andresen.
|

Oprette en taenketank til
at styrke en baeredygtig
udvikling af BeltFood
klyngen.

Styrke et baeredygtigt
samarbejde mellem
fodevarevirksomheder,
uddannelses- forsknings-
og udviklingsinstitutioner
samt myndigheder.

Udvikle en forretningsplan
for et baeredygtigt orga-
nisatorisk og finansielt
grundlag for en fremtidig
BeltFood klynge.
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Lebensmittelbranche ristet
sich fur neue Moglichkeiten

Bessere Zusammenarbeit zwischen danischen und deutschen Lebens-
mittelherstellern und die ErschlieBung neuer Markte sind das Ziel des
grenziiberschreitenden Projekts Beltfood

. Von Finn Sgrensen
Das grenzuberschrei-
tendedeutsch-danische

Projekt Beltfood soll Lebens-

mittelhersteller auf beiden

Seiten des Fehmarnbelts en-

ger zusammenbringen und

die Entwicklung in der Le-
bensmittelindustrie starken.

Gerade der Lebensmittel-
branche werden groBe Mog-
lichkeiten prophezeit, wenn
die kommende feste Querung
Uber den Fehmarnbelt die
Grundlage fur eine neue Met-
ropolregion von Hamburg bis
nach Kopenhagen und an den
Oresund schafft — einen Markt

Hauptaufgaben von Beltfood

Das Beltfood-Projekt hat
folgende Hauptaufgaben:

Ausarbeitung der neuen
regionalen Maglichkeiten,
L6ésung interregionaler Un-
ternehmensherausforder-
ungen und Verbesserung
des Zugang zu interregio-
nalen Markten.

Errichtung einer regiona-
len Lebensmittelorganisa-
tion in der Beltfood-Regi-
on (Beltfood-Gruppe) und
Aufbau eines Netzwerks
zwischen verarbeitenden
Unternehmen, Aus-
bildungsinstitutionen
sowie Forschungs- und

Entwicklungsinstitutionen
innerhalb des Lebensmit-
telsektors.

Analyse der Konkurren-
zfahigkeit der Unterneh-
men der Beltfood-Gruppe.

Aufmerksamkeit fiir die
Beltfood-Gruppe bei
Fachleuten und Investoren
erzielen.

Entwicklung gemeinsa-
mer Kompetenzen sowie
Wissensvermittlung an die
Lebensmittelindustrie.

Identifikation von offiziel-

len Anforderungen und
Regeln in der Gruppe.

mit rund zehn Millionen Ein-
wohnern.

+Alle diese Menschen brau-
chen taglich Nahrung - und
Lebensmittel spielen eine im-
mer wichtigere Rolle fur uns
alle. Eine feste Verbindung
Uber den Fehmarnbelt wird
den Lebensmittelproduzenten

Einrichtung einer Exper-
tengruppe zur Starkung
einer tragfahigen Entwick-
lung der Beltfood-Gruppe.

Starkung einer nachhal-
tigen Zusammenarbeit
zwischen Lebensmittelun-
ternehmen, Ausbildungs-,
Forschungs- und Entwick-
lungsinstitutionen sowie
Behorden.

Ausarbeitung eines Ge-
schiaftsplans fir eine trag-
fahige organisatorische
und finanzielle Grundlage
fir die Beltfood-Gruppe.

Projekt Beltfood

Beltfood ist ein grenziiber-
schreitendes Projekt, das
Lebensmittelproduzenten
befdahigen moéchte, den
Anspriichen und Méglich-
keiten des neuen, durch den
Bau einer festen Fehmarn-
belt-Querung entstehenden
Marktes gerecht zu werden.

Dieses Ziel soll iiber Koope-
rationen, Entwicklung und
Kompetenzerweiterung unter
anderem durch Kontakt und

leichteren Zugang zu einem
bedeutend groBeren Markt
ermoglichen”, so die danische
Projektleiterin Lis Andresen.

Hersteller werden
vorbereitet

Das Projekt Beltfood wird
die Zeit bis zur tatsachlichen
Er6ffnung der festen Que-
rung 2018 nutzen, um die
Lebensmittelhersteller und
angeschlossene Branchen
auf die neuen Aufgaben vor-
zubereiten.

Der erste Schritt ist ein Kur-
spaket fur interessierte Le-
bensmittelunternehmen in
der Region Seeland und im
Kreis Ostholstein. Dies soll
den einzelnen Unternehmen
bei der Beurteilung des eige-
nen Exportpotenzials helfen
und aufzeigen, was zur Re-
alisierung der Exportplane
eventuell noch fehlt.

.Die Unternehmen sollen
lernen, ihre Situation als Ex-
portunternehmen realistisch
einzuschatzen. Zudem erhal-

Wissensaustausch zwischen
Wissenschaftsinstitutionen
und Unternehmen erreicht
werden. SchlieBlich soll das
Wissen, das in dem danischen
Projekt Lebensmittelplatt-
form Region Seeland erwor-
ben wird, fiir die kommenden
MaBnahmen und Herausfor-
derungen in Verbindung

mit der festen Fehmarnbelt-
Querung genutzt werden.

Das Projekt lauft vom 1. Janu-

ten sie grundlegende Kennt-
nisse Uber den deutschen
bzw. dénischen Markt sowie
Informationen, wie dieser
Markt am besten zu erobern
ist — also eine Art kleinen Ex-
portmarketingplan®, so Pro-
jektleiterin Lis Andresen.
Neue Kooperationen zwi-
schen Lebensmittelprodu-
zenten auf beiden Seiten des
Fehmarnbelt sind ein weite-
res Ziel des Beltfood-Projekts,
das darin wie auch in einer
engeren  Zusammenarbeit
der Branche mit Forschungs-
und Entwicklungsinstitutio-
nen sowie Behorden groBes
Wachstumspotenzial sieht.

Hoffnung auf Wachstum
im Export
Einer der danischen Lebens-
mittelhersteller, der die feste
Querung als Chance betrach-
tet, ist Tvedemose Champig-
non in Lundby auf Seeland.
.Die Querung bringt uns
plétzlich sehr dicht an Ham-
burg und einen neuen Markt

=k
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ar 2010 bis zum 31. Dezember
2012 und umfasst ein Budget
von 7,3 Mio. danischen Kro-
nen. Das Projekt wird durch
Interreg IV a und Vaekstforum
unterstiitzt.

Beltfood ist eine Zusam-
menarbeit zwischen dem
danischen Wissens- und
Wirtschaftsentwicklungszen-
trum Grent Center und der
Wirtschaftsforderung Liibeck
GmbH.

heran, der genauso grof3
oder sogar noch groBer ist
als Danemark”, so Kirsten
Hansen, Mitinhaberin von
Tvedemose.

Tvedemose exportiert be-
reits seit mehreren Jahren
Champignons an einen Gros-
sisten zwischen Hamburg
und Bremen, der 6kologische
Produkte verkauft.

+Wir moéchten den Export
gerne ausweiten, und ich
sehe einige Maoglichkeiten
fur unsere 6kologischen Spe-
zialprodukte wie in Scheiben
geschnittene und geputzte
Champignons oder unsere
Spezialpilze. Bei Basispro-
dukten sind wir nicht kon-
kurrenzfahig, aber unsere
Spezialprodukte werden in
Danemark verstarkt nach-
gefragt. Das kdénnte auch in
Deutschland passieren”, so
Kirsten Hansen.

Deshalb halt sie eine Teil-
nahme am Beltfood-Projekt,
das bis 2012 laufen wird, fur
sehr sinnvoll. ]

Fuso kan bade bygge broer og tunneller

...0gsa mellem dig og dine behov

Kontakt os og fa en snak om
opbygninger og krav til
Canteren, sa finder vi en god

pris!

Du kan fa en Fuso Canter der
deekker netop dine behov, alt fra
3,5t til 7,5t og med lige den
opbygning du gnsker.

FUSO

VERNER KRASTRUP AUTOMOBILER Praestegardsvej 2 ® 4760 Vordingborg ® T1f. 55 37 60 30

l.andreasen@krastrup.dk ® www.krastrup.dk ® Man.-fre. 09.00-17.00 ® Lgr. 10.00-13.00 ® Sgn. efter aftale

Alle priser er ekskl. lev. omk. og evt. metallak/ralfarve
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® Veranstaltungen in Danemark

OKTOBER

2. oktober - BONDENS MARKED

Marked for kvalitetsfedevarer og kunsthandveerk pa
Gisselfeld Kloster ved Haslev. Ca. 40 stadeholdere stil-
ler op med arstidens produkter af egen produktion.

16. oktober - GENFARD OG GODTFOLK | SAGNLANDET
Sagnlandet Lejre byder velkommen til familiens efter-

arsferie med bade sjov og gys.
www.sanglandet.dk

Kom og fa en snak med producenterne, en smagspro-

ve og oplevelser for alle sanser. Markedet er dbent fra
kl. 10.00 - 17.00 begge dage. Entre.

www.bondensmarked.dk

9. oktober - Z£BLETS DAG PA FEJO

Frugtfestival i Dybvig Havn med boder og mulighed
for smagsprever pa aebler og aebleprodukter.

www.visitfejoe.dk

16. oktober - GENFARD OG GODTFOLK | SAGNLANDET

16. - 24. oktober SMAG PA ODSHERRED

En hel uge med fokus pa egnens lokale fedevarer.
www.visitodsherred.dk

NOVEMBER

27. november

JULEDEKORATIONER | BIRKEGAARDENS HAVER
Demonstration af traditionelle juledekorationer ved
indehaver Merry Serensen.

Arrangementet varer fra kl. 12.30 til 14.30.
www.birkegaardens-haver.dk

OKTOBER

2. Oktober - BAUERNMARKT

Markt fur hochwertige Lebensmittel und
Kunsthandwerk im Gisselfeld Kloster bei
Haslev. Rund 40 Anbieter sind dabei und
bieten jahreszeitliche Produkte aus eige-
ner Herstellung an. Kommen Sie mit den
«Machern” ins Gesprach, génnen Sie sich
Kostproben und Sinnenerlebnisse. Der
Markt hat an beiden Tagen von 10-17 Uhr
geoffnet. Eintritt.
www.bondensmarked.dk

9. Oktober

TAG DES APFELS AUF FEJO

Obstfestival in Dybvig Havn mit zahlrei-
chen Stédnden. Méglichkeit zu Kostproben
von Apfeln und Apfelprodukten.
www.visitfejoe.dk

16. Oktober - GESPENSTER UND GE-
SCHICHTEN IM SAGENLAND

Das Sagenland Lejre 6ffnet in den dani-
schen Herbstferien mit gruseligen bis lus-
tigen Geschichten.

www.sanglandet.dk

16. Oktober - 24. Oktober - DER GE-
SCHMACK VON ODSHERRED
Eine Woche lang steht das nordseeldndi-
sche Odsherred im Zeichen lokaler Lebens-
mittel. www.visitodsherred.dk

NOVEMBER

27.November - WEIHNACHTSSCHMUCK
IN BIRKEGAARDENS HAVER

Inhaberin Merry Sgrensen zeigt, wie man
traditionellen  déanischen Weihnachts-
schmuck bastelt.

Zeitpunkt: 12.30 bis 14.30 Uhr.
www.birkegaardens-haver.dk

Havudsigt ved Knuthenborg

Helarshus fra 2006 udlejes mgbleret/umgbleret

2 badeveer, stue/kgk + 2 veer. Entre, skabsgang, bryggers,
oliefyr, gulvvarme. Velisoleret. Stor, nem have (gartner?)

20 min kegrsel fra Radbyhavn.

iy T~

ripark Knuthenborg -

Wohnhaus von 2006 mabliert/unmabliert zu vermieten.
" 2 Badezi., Wohnzi./Kiiche u. 2 Zi., Flur, Schrankdiele,
2 Waschkiiche - OlfuBbodenheizung. Gut isoliert. GroBer,
~ pflegeleichter-Garten (Gartenpflege kann org. werden).
20 Min. Fahrt vom Fahrhafen Rgdbyhavn.

Tel. +4540 29 2

959 E-mail: s.riis

JOACHIM KARDEL

Vi fremstiller og bygger

til ud- og indvendig brug

specielle mal efter behov
Granit — marmor

Trapper og trappeafsatser
Kokkenbordsplader
Vinduebanke
Gulvbelegninger
Modernisering af
badevereiser
Paneler
(Ovne, kaminer, badekar)
0g meget mere...

Henvend dig til os!
TIf.: 0049 4361/3915

Eller besog vores hjemmeside:
www.naturstein-kardel.de

| Zuﬂa;}eﬂ

{/"‘gﬁellﬂ

‘Wir fertigen an und
bauen innen und aufien
nach MaB ein.

Granit — Marmor

Treppen und Treppenpodeste
Kiichenarbeitsplatten
Fensterbianke
FuBbodenbelage
Badmodernisierung
in vollem Umfang

B Verkleidungen
(Ofen, Kamine, Badewannen)
und noch vieles mehr...

Sprechen Sie mit uns!
Tel.: 04361/3915

Oder besuchen Sie uns im Internet:
www.naturstein-kardel.de

Oldenburger Str. 40 « 23738 Sipsdorf

Oldenburger Str. 40 « 23738 Sipsdorf
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Indtil 31. oktober

GRASKARMARKED | WARNSDORF
Graeskar er en populeer greontsag, der
fas i mange varianter. En gang om aret
kan man pa Karls greeskarmarked (Kur-
bismarkt) i Warnsdorf, der ligger mellem
Travemunde og Niendorf, opleve omkring
100 greeskartyper i forskellige storrelser,
farver og former. www.karls.de

1. - 3. oktober

OKTOBERFEST | SCHARBEUTZ

Fra fredag til sendag kan man i kurparkenii
Scharbeutz opleve vaskeaegte oktoberfest-
stemning med ol- og festtelte og bayerske
specialiteter. www.scharbeutz.de

1. - 3. oktober - KARTOFFELDAGE | LUBECK
Brasede kartofler, kartoffelresti og kartof-
felsnaps er kun et lille udpluk af de mange
herlige laekkerier, man kan fa i forbindel-
se med kartoffeldagene i Lubeck. Nogle af
hansestadens kendte gastronomer varter
de bespgende op med alle mulige leekre
retter, der har kartoflen som feellesnaevner.

1. - 3. oktober

HAVNEFQDSELSDAG MED

SPECIEL KAPSEJLADS

| den forste weekend af oktober holder
byen Heiligenhafen sin 660. havnefodsels-
dag med masser af musik, gamle traditio-
nelle skibe, salg af kal, kalspecialiteter og
en hel speciel kapsejlads: Den legendeere
"Kohlregatta”. www.heiligenhafen.de

10. oktober - 23. CITY LOB | LUBECK

I ar vil der ud over hovedlgbet ogsa veere
et 5-km-lgb for begyndere og et lgb for
ethjulede cykler. Tilmeldinger modtages.
www.citylauf-luebeck.de

OKTOBER NOVEMBER

6. november

HUNDEDAGE | SCHARBEUTZ FOR 5. GANG
Fra kl. 12-18 er alle hunde, store som sma,
velkomne pa stranden i Scharbeutz. Her
drejer alt sig om de firbenede venner og
alle mulige hundekunster, der bl.a. frem-
vises i et speendende og anderledes hun-
deshow. www.scharbeutz.de

3. - 7. november

52. NORDISKE FILMDAGE | LUBECK
.Keerlighed og sex” er emnet for den ret-
rospektive del af festivalen.

Under titlen ,Den skandinaviske fristelse:
Keerlighed - velfeerd - sex i halvtredsernes
og halvfjerdsernes biograffilm” ser de
Nordiske Filmdage i Lubeck naermere pa
en unik tradition i den skandinaviske film-
historie, nemlig den frisindede fremstilling
af kaerlighed og seksualitet.
www.luebeck.de/filmtage

25. - 28. november - EUTIN, EN LYSENDE BY
“Gamle facader i et nyt lys” — sadan lyder
mottoet for denne lysaktion, der efterhan-
den er kendt langt ud over byens graenser.
Glaed dig til en uforglemmelig oplevelse.
www.eutin.de

DEZEMBER

22. november - 30. dezember
JULEMARKEDER | LUBECK

Labeck er godt pa ve;j til at blive den kend-
teste juleby i Nordtyskland. Fra 22.11.
— 30.12. star den pa masser af sken jule-
hygge pa markederne i Koberg og Breite
StraBe, og fra 25.11. — 23.12. indbyder det
historiske julemarked til en spaendende

rejse tilbage til en for laengst svunden tid.
Julemarkedet for hele familien afholdes
fra 22.11. - 23.12 (dagligt fra kl. 11-21) ved
Obertrave.
www.luebecker-weihnachtsmarkt.de

26. november - 6. dezember
KUNSTHANDV/RK

PA HEILIGEN-GEIST-HOSPITALET

Omkring 150 kunsthandveerkere fra Tys-
kland, Skandinavien, de baltiske lande,
Israel og Peru udstiller i den enorme kir-
kesal, i langhusets over 100 sma base og
i den middelalderlige keelder med dens
gamle hveelvinger. Stort udvalg af kunst-
handveerk fremstillet efter gamle og nye
teknikker.
www.luebecker-weihnachtsmarkt.de

3. - 5. dezember

FISCHER'S WIEHNACHT

| TIMMENDORFER STRAND

Maritimt julemarked pa den romantiske
havn i Niendorf med masser af nordtysk
julehygge. Her kan du virkelig fa dig en
uforglemmelig juleoplevelse.
www.timmendorfer-strand.de

27.- 28. dezember

FORTRYLLENDE VINTERTID | SCHARBEUTZ
Vintermarked med glegg, kunst og alskens
leekkerier langs promenaden. Hyggeligt
samvaer i skeeret af mange lys. Oplev den
“fortryllende vintertid” pa promenaden
(lerdag kl. 16-21, sendag kl. 14-21).
www.scharbeutz.de

31. dezember

NYTAR PA STRANDEN

| TIMMENDORFER STRAND

Fa en kanonstart pa det nye ar med NDR
2’s nytarsparty i Timmendorfer Strand. Fes-
ten starter kl. 21 — og sa gar det bare lgs!
www.timmendorfer-strand.de

ee o Firmengruppe

Raum & Ausstattung+ Malerel & Design« Parkett & Objekt

Hjertelig velkommen
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® Veranstaltungen in Deutschland

OKTOBER

Bis 31. Oktober KURBIS MARKT WARNSDORF
Der Kurbis ist ein GemUse, das es in vielen ver-
schiedenen Sorten gibt. Ein Mal im Jahr prasen-
tiert Karls Karbismarkt in Warnsdorf (zwischen
Traveminde und Niendorf) rund 100 Kurbis-
sorten unterschiedlicher GréBen, Farben und
Formen

www.karls.de

1.- 3. Oktober - SCHARBEUTZER OKTOBERFEST
Von Freitag bis Sonntag heiBt es im Kurpark von
Scharbeutz: "O’zapft is!” Gaudi und Festzelt-
stimmung mit bayrischen Schmankerin.
www.scharbeutz.de

1.- 3. Oktober - KARTOFFELTAGE LUBECK
Bratkartoffeln, Kartoffelpuffer und Kartoffel-
schnaps: Diese drei Kostlichkeiten sind nur ein
Teil der leckeren Angebote bei den Lubecker Kar-
toffeltagen auf dem Lubecker Markt. Unter dem
Motto ,Schick in Schale” verwéhnen namhafte
Gastronomen der Hansestadt mit tollen Gerich-
ten rund um Deutschlands beliebteste Knolle.

1. - 3. Oktober

HAFENGEBURTSTAG MIT KOHLREGATTA

An diesem Wochenende feiert Heiligenhafen
den 660. Hafengeburtstag mit viel Musik, Tra-
ditionsschiffen, Kohlverkauf, Leckereien um den
Kohl und der legendéaren Kohlregatta.
www.heiligenhafen.de

10. - 23. Oktober - CITY-LAUF LUBECK

In diesem Jahr gibt es neben dem Hauptlauf
auch einen Einsteigerlauf Uber funf Kilometer
sowie ein Einradrennen. Meldungen werden ab
sofort entgegengenommen.
www.citylauf-luebeck.de

NOVEMBER

6. November - 5. SCHARBEUTZER HUNDETAG
Von 12 bis 18 Uhr am Aktionsstrand: Alle Hunde,
vom Affenpinscher bis zum Zwergspitz, sind will-
kommen. Im Mittelpunkt dieser Veranstaltung
steht der vierbeinige Freund des Menschen mit
all seinen besonderen Fahigkeiten und Eigen-
arten. Ein spektakulares Show-Programm wird
die erstaunliche Bandbreite des Hundekdnnens
zeigen. www.scharbeutz.de

3. - 7. November
52. NORDISCHEN FILMTAGEN LUBECK

"Liebe und Sex"” ist Thema der Retrospektive
Unter dem Titel " Die skandinavische Verlockung:
Liebe - Wohlfahrt - Sex im Kino der funfziger bis
siebziger Jahre” widmet sich die Retrospektive
der 52. Nordischen Filmtage Lubeck einer ein-
zigartigen Tradition in der Filmgeschichte Skan-
dinaviens: Die freizligige Darstellung von Liebe
und Sexualitat.

www.luebeck.de/filmtage

25. - 28. November - LICHTERSTADT EUTIN

+Alte Fassaden in neuem Licht” lautet das Motto
der inzwischen weit Uber Eutins Grenzen hinaus
bekannten Beleuchtungsaktion. Ein unverges-
sliches Erlebnis

www.eutin.de

DEZEMBER

22. November - 30. Dezember
WEIHNACHTSMARKTE IN LUBECK

Lubeck ist weiter auf dem besten Weg, die Weih-
nachtsstadt des Nordens zu werden. Vom 22.11.
bis 30.12. dauern die Markte auf dem Koberg
und in der Breiten StraBe. Vom 25.11. bis 23.12.
ladt der Historische Weihnachtsmarkt abseits
vom Trubel mit seinem mittelalterlichen Ambi-
ente zu einer kleinen Zeitreise in langst vergan-
gene Zeiten ein. Der Familienweihnachtsmarkt
an der Obertrave lauft vom 22.11. bis 23.12, tag-
lich 11 bis 21 Uhr.
www.luebecker-weihnachtsmarkt.de

26. November - 6. Dezember
KUNSTHANDWERK IM HEILIGEN-GEIST-HOSPITAL
Rund 150 Kunsthandwerker aus Deutschland,
Skandinavien, dem Baltikum, Israel und Peru
stellen in der machtigen Kirchenhalle, den Uber
100 winzigen Kabé&uschen des Langhauses und
im mittelalterlichen Gewdlbekeller ihre schén-
sten Arbeiten aus und zeigen die Vielfalt alter
und neuer Handwerkstechniken.
www.luebecker-weihnachtsmarkt.de

3. - 5. Dezember

FISCHER'S WIEHNACHT TIMMENDORFER STRAND
Gemdtlich, norddeutsch, einzigartig - mit
Fischer’'s Wiehnacht, dem maritimen Weih-
nachtsmarkt direkt im romantischen Niendorfer
Hafen, durfen sich Besucher auf ein unverges-
sliches Weihnachtserlebnis freuen.
www.timmendorfer-strand.de

27. - 28. Dezember

VERZAUBERTE WINTERZEIT SCHARBEUTZ
Wintermarkt mit Gluhwein, Kleinkunst und duf-
tenden Leckereien auf der Promenade. Ideal far
ein nettes Beisammensein im Schein von vielen
Lichtern. Am Samstag von 16 bis 21 Uhr und am
Sonntag von 14 bis 21 Uhr ist entlang der Pro-
menade die Gelegenheit die , Verzauberte Win-
terzeit” zu genieBen.

www.scharbeutz.de

31. Dezember - SILVESTER ON THE BEACH IN TIM-
MENDORFER STRAND

Lange schon Kult: Mit Silvester on the Beach mit
NDR 2 wird am 31. Dezember ab 21 Uhr und
bis ultimo am Strand stimmungsvoll in das Jahr
2011 hinein gefeiert. Wer dabei ist, geht beson-
ders optimistisch ins neue Jahr.
www.timmendorfer-strand.de

OLDENBURGER

Oplev.middelalderenitaetipa!

Mittelalterlhautnahlerleben!!

EU-Projekt Baltic Bridge Il (EFRE)
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Abningstider /6ffnungszeiten:

April — Oktober 10.00 - 17.00, Juli & August 10.00 - 18.00

Grupper hele aret efter aftale/
Gruppenfiihrungen auf Anfrage ganzjahrig

Sie suchen eine gute
Geschaftsverbindung!?

Er du pa udkig efter en ny god foretningsforbindelse?

Die Fehmarnbeltquerung
und Ostholstein.

Sa tenk pa Femernbeelt-forbindelsen
og Wstholsten.

Ostholstein ist die Region fiir alle, die GroBes vorhaben. Eines dieser
groBen Vorhaben wird von 201l bis 2018 realisiert: Die Briicke iiber
den Fehmarnbelt zwischen Ostholstein und Dianemark. Die 19 Kilo-
meter lange Briicke verbindet die Metropolregionen Kopenhagen/Mal-
m& und Hamburg und verkiirzt die Fahrzeit zwischen Hamburg und
Kopenhagen um eine ganze Stunde. Haben auch Sie GroBes vor? Dann
siedeln Sie sich mit lhrem Unternehmen in Ostholstein an und profitie-
ren Sie von der zentralen Lage zwischen den beiden Metropolen und
der hervorragenden Infrastruktur.

@stholsten er en region for alle med store planer. Den kommende Fe-
mernbzlt-forbindelse skal realiseres 2011-2018. Den 19 kilometer lange
bro mellem Lolland og Femern forbinder @resundregionen og Ham-
borg. Keretiden forkortes med | time.Tenker du ogsa stort? Sa start
din ny virksomhed i @stholsten og fa gavn af den centrale beliggenhed
mellem de to metropoler og den fremragende infrastruktur i regionen.

Skandinavien

a

/Lijbeck

Osteuropa

Hamburg

egoh

Entwicklungsgesellschaft Ostholstein mbH EGOH
Tel. 045 21/808 10 www.egoh.de
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Bkologisk sats
pa fremtiden

Den unge godsejer Susanne Hovmand Simonsen har skabt én af
Danmarks storste gkologiske bedrifter, som hun ser som et aktiv i
"det nye Provence” - Femern Bzlt-regionen

4dW AfFinn Sgrensen

WP Godsejer Susanne Hov-
mand Simonsen satser

hele butikken pa gkologi.

12007 omlage hun det 1.000
hektar store gods Kuthenlund
pa Lolland til ekologisk drift
og gjorde det dermed til én af
Danmarks sterste gkologiske
bedrifter.

380 far og 150 geder leverer
meelk til Knuthenlunds mejeri,
hvis maelkeprodukter og oste
efter blot et ar pa markedet
har vundet internationalt ry.

Endnu har hun ikke overskud
pa sin gkologiske produktion.
12009 tabte hun "flere millio-
ner kroner” og forventer ogsa
underskud i ar.

"l 2011 forventer jeg ba-
lance, og fra 2012 regner jeg
med et fornuftigt overskud,”
siger Susanne Hovmand Si-
monsen, der er 4. generation
pa Knuthenlund Gods, og
som - trods de gkonomiske
rifter - ikke ét sekund har
fortrudt beslutningen om at
omleegge Knuthenlund Gods
til okologi.

Hun mener, at gkologi gar
en stor fremtid i made.

Knuthenlund

Knuthenlund Gods,
Knuthenlundvej 7B, DK-
4952 Stokkemarke

Hjemmeside: www.
knuthenlund.dk

Mejeriudsalget pa godset

er abent torsdag-sendag
kl. 11.00-17.00

Besatningen bestar p.t. af
380 far og 150 geder, men

— Liebe Danen

Susanne Hovmand Simon-
sens forventninger stottes
af @kologisk Landsforening,
som repraesenterer danske
okologiske virksomheder,
landmaend og forbrugere.
Landsforeningen  forventer,
at det okologiske salg vil stige
med tocifrede rater i ar og
igen veere fordoblet senest i
2015.

Mental loftestang

Susanne Hovmand bygger
sine forventninger pa een-
drede forbrugsvaner, og hun
ser samtidig store muligheder
i fremtidens Femern Beelt-
region med etableringen af
den faste forbindelse mellem
Danmark og Tyskland.

"Den bliver en mental lof-
testang for hele omradet. Fe-
mern Beelt-regionen har noget
af det bedste landsbrugsjord
og det rette klima til produk-
tion af kvalitetsfedevarer. Re-
gionen har mulighederne for
at udvikle sig til “et nyt Pro-
vence”, hvor gastronomi og
natur-turisme tiltraekker folk
fra hele verden. Samtidig vil
den faste forbindelse skabe

ages til i alt 800 dyr.

Knuthenlunds markbrug
bestar af i alt 760 hektar,
hvor der i 2010 bl.a. dyrkes
spelt, lupiner, sojaben-
ner, vinterhestebgnner og
lucerne til fra.

Knuthenlund forventer i ar
omkring 35.000 beso-
gende.

handelsmaessig  interaktion
og lette adgangen for tyske
varer til det danske marked
og omvendt,” siger Susanne
Hovmand Simonsen.

Danmark i gkologisk front
Til trods for finanskrisens ind-
flydelse pa forbrugernesvaner
i 2009, sa fortsatte gkologiske
fodevarer veeksten gennem
krisen. Det okologiske salg
steg med 5,7 procent og er
dermed mere end fordoblet
siden 2005.

Salget af okologiske fodeva-
rer i Danmark er steget mar-
kant gennem de senere ar og
er fordoblet siden 2005. Se-
nest med en vaekst pa 5,7 pro-
cent gennem finanskrisedret
2009, viser tal fra Danmarks
Statistik.

Der blev i Danmark om-
sat for 4,9 milliarder kroner
okologiske fodevarer i 2009.
Salget af frugt og greont steg
markant, mens danskernes
forbrug af okologisk ked er
faldet. Samlet set udger de
gkologiske varer syv procent i
2009 mod fire procent i 2006.
For nogle varegrupper er an-
delenveesentligt hgjere - mere
end hver tredje liter maelk i
danskernes indkgbskurv er
eksempelvis okologisk - og
danskerne er det folkefeerd i
verden, som kgber mest gko-
logisk mad.

Forbrugernes reaktion
Susanne Hovmand mener, at
den stigende eftersporgsel
efter kvalitets fodevarer ogsa
er udtryk for en forbruger-
reaktion.

"Vi har set for mange uetiske
svinetransporter og kgdskan-
daler og for mange naturkata-

Godsejer Susanne Hovmand Simonsen har
med omlaegningen af familiegodset Knuthen-
lund skabt nyt liv og nye arbejdspladser. Hun
ser frem til de yderligere muligheder, en fast
forbindelse mellem Danmark og Tyskland vil
skabe, og hun ser for sig Femern Beelt-regio-

nen som “et nyt Provence”.

strofer som olieudslippet i Den
Mexikanske Golf. Vi gnsker, at
der bliver passet pa naturen, og
at dyrene lever godt. Vi gnsker
at bevare vores madkultur som
noget seerligt og oprindeligt.
Se pa kokkene, de har gen-
vundet respekten, det samme
bor ske omkring fodevarepro-
duktion. Forbrugerne er vagne
overfor fornyelser og er ikke
bange for kulinarisk at preve
noget nyt, forst var det tapas,
sa wok og nu sushi. Neeste
bolge bliver fodevarer, hvis
oprindelse man kender, og at
maden tilberedes pa ravarer,
der er karakteristiske for det
pageeldende steds natur, op-
rindelighed og egenart,” siger
Susanne Hovmand Simonsen.

"Blagjet romantik?”

"Nogle finder mig bindegal,
og der er ogsa nogle, som tror,

Swetlana Meyer bekommt in ihrem kleinen Backhus in Liibeck
Unterstatzung von ihrem Neffen. Foto: Doris Seitz

I det lille traditionsrige bageri i Liibeck far Swetlana
Meyer hjeelp af sin neva. Foto: Doris Seitz

Das alte Backhus

Gutsbesitzerin Susanne Hovmand Simonsen
hat durch die Umwandlung des Familienguts
Knuthenlund neues Leben und neue Arbeits-

platze geschaffen. Sie freut sich schon auf die
zusétzlichen Méglichkeiten, die eine feste Ver-
bindung zwischen Ddnemark und Deutschland

bringen wird, und sie sieht in der Fehmarnbelt-

Praemieret farebrie

Farebrien er Knuthenlunds
stolthed. Udgangspunktet
er godsets faremaelk kombi-
neret med handvaerksmaes-

sige traditioner. Osten er
derfor handlavet, handop-
ost og omhyggeligt passet
under modningsprocessen.
Osten modner udefra og
ind og er spiseklar 3-4 uger
efter pakning.

mit projekt gar galt, men der
er til gengeeld ogsa flere og
flere, som finder det speenden-
de, bl.a. fordi, de kan se, at der
opstdr nye arbejdspladser og
skabes nyt liv omkring godset,

Region eine ,,neue Provence”.

Knuthenlunds Farebrie
er blevet preemieret med
selvmedalje i Karingen af
Mordens Oste 2009.

Desuden karet som bedste
hvidskimmel ost i Premio
Roma 2010 og guldmedalje
i karingen af Nordens Bed-
ste ost 2010

preecis som der var i tidligere
tider”.

Da Susanne Hovmand Simon-
sen overtog godset Knuthen-
lund, var der fire medarbej-
dere, nu er 22 tilknyttet. |

Det gamle bagehus

Schon wohnen ist so nah

Bauplatze in Gremersdorf fiir
Ferienhaus oder Wohnhaus

www.alpen-bauland.de A
Tel. +49 (0)4381/41 5740

ALPEN

in Libeck

. Tradition verpflichtet: In dem wohl altesten Back-

haus Lubecks, dem ,alten Backhus” aus dem Jahre

1443, in der Beckergrube 76 ist die Spezialitat des
Hauses der Napoleonhut. Taglich frisch kommt das mit
Marzipan gefullte Murbteiggeback mit den Schokolade-
necken hier auf den Tisch, das an den kleinen Franzosen
und seine groBe Zeit aus ebenfalls langst vergangenen
Tagen erinnert.

Am 1. September 2008 haben Swetlana und Okan Me-
yer das Ruder in dem alten Gemdauer Ubernommen, die
Wande in einen warmen Gelbton getaucht und den klei-
nen Laden mit ein paar Tischen und Stuhlen ausgestattet.
17 Brotchen- und vier Brotsorten sowie 15 bis 16 unter-
schiedliche Kuchen fullen die Auslagen, zusatzlich gibt es
heiBe und kalte Getranke zum Mitnehmen oder zum Ge-
nieBen bei einer kleinen Pause in dem alten Backhus. DO

i Liibeck

4m Lang tradition forpligter som bekendt. | Lubecks
WP formentlig eldste bageri “altes Backhus” fra

1443, der har til huse i Beckergrube 76, er Napo-
leonshatten at finde blandt husets specialiteter. Den lille
trekantede kage er opkaldt efter Napoleon Bonapartes
karakteristiske hovedbekleedning. Den laves af meordej,
marcipan og chokolade og kommer dagligt friskbagt ud
af bageriets ovn.

Siden den 1. september 2008 har Swetlana og Okan Me-
yer staet for driften i det lille traditionsrige bageri, der
efter en istandseettelse bl.a. har faet lyse, gule veegge.
Udover 17 forskellige slags rundstykker og diverse brod-
sorter, er der omkring 16 kagetyper at veelge imellem,
og desuden kan man fa& varme og kolde drikkevarer til
at tage med, hvis man da ikke foretreekker at nyde dem
i den lille butik, hvor der er sat borde og stole op til
kunderne. DO
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Die Zukunft heif3t Bio

ermannzDIREKT

Die junge Gutsbesitzerin Susanne Hovmand Simonsen hat einen der gréBten 6kologischen
Betriebe Danemarks geschaffen und betrachtet ihn als Aktivposten in der ,neuen Provence”
- der Fehmarnbelt-Region.

. Von Finn Sgrensen
Gutsbesitzerin  Susan-
ne Hovmand Simon-

sen setzt alles auf eine Karte:

Okologischer Anbau.

2007 stellte sie das 1.000
Hektar groBe Gut Kuthen-
lund auf Lolland auf 6kologi-
sche Wirtschaftsweise um und
machte es damit zu einem
der gréBten Okobetriebe in
Danemark.

380 Schafe und 150 Ziegen
liefern die Milch fur die Meie-
rei Knuthenlund, deren Milch-
produkte und Kase schon ein
Jahr nach der Markteinfih-
rung internationalen Ruf ge-
nieBen.

Noch erwirtschaftet sie mit
ihrer 6kologischen Produkti-
on keine Uberschiisse. 2009
verlor sie nach eigener Aussa-
ge mehrere Millionen Kronen
und rechnet auch in diesem
Jahr noch mit einem Minus.

»2011 wollen wir die Ge-
winnschwelle erreichen,
und ab 2012 rechne ich mit
verninftigen Gewinnen”,
erlautert Susanne Hovmand
Simonsen, die das Gut Knu-
thenlund in vierter Genera-
tion betreibt. Trotz der wirt-
schaftlichen EinbuBen hat sie
die Umstellung von Knuthen-
lund auf Bioproduktion noch
nicht eine Sekunde bereut.

lhrer Meinung nach hat der
Okologische Anbau eine gro-
Be Zukunft.

Susanne Hovmand Simon-
sens Erwartungen werden
vom Okologischen Landes-
verband Danemarks gestutzt,
der die Okobetriebe, Land-
wirte und Verbraucher im
Land reprasentiert. Der Ver-
band erwartet fur dieses Jahr
zweistellige Steigerungsraten
beim Verkauf und insgesamt
eine Verdoppelung bis spa-
testens 2015.

Der Schalter im Kopf
Susanne Hovmand grindet
ihre Erwartungen auf die
veranderten Verbraucher-
gewohnheiten und sieht zu-
gleich groBe Méglichkeiten
fur die zukinftige Fehmarn-
belt-Region nach dem Bau der
festen Verbindung zwischen
Danemark und Deutschland.
.Das wird ein mentaler
Schalter fur das ganze Ge-
biet. Die Fehmarnbelt-Region
verfligt Uber hervorragende
Bdéden und hat das richtige
Klima far die Erzeugung von
hochwertigen Lebensmit-
teln. Die Region besitzt das
Potenzial, um sich zu einer
.heuen Provence” zu entwi-
ckeln, wo Gastronomie und
Naturtourismus Besucher aus

aller Welt anlocken. Gleich-
zeitig wird die feste Querung
den Handelsverkehr férdern,
indem deutsche Waren leich-
ter nach Déanemark gelangen
kénnen und umgekehrt”, un-
terstreicht Susanne Hovmand
Simonsen.

Danemark an der
Okofront
Trotz des Einflusses der Fi-
nanzkrise auf die Gewohn-
heiten der Verbraucher 2009
ist der Absatz von Bioproduk-
ten auch wahrend der Krise
weiter gestiegen. Mit einer
Steigerung um 5,7 Prozent
hat er sich seit 2005 in Déne-
mark mehr als verdoppelt.
2009 wurden in Danemark
Biolebensmittel im Wert von
4,9 Mrd. Kronen umgesetzt.
Der Verkauf von Obst und
Gemuse stieg deutlich an,
wahrend beim Okofleisch
sinkende  Verbrauchszahlen
zu verzeichnen waren. Insge-
samt kamen die Okoproduk-
te 2009 auf sieben Prozent
im Vergleich zu vier Prozent
2006. Bei bestimmten Wa-
rengruppen ist der Anteil we-
sentlich héher: Mehr als jeder
dritte Liter Milch im Einkaufs-
wagen der Danen wird 6ko-
logisch erzeugt. Uberhaupt
sind die Danen das Volk, das

weltweit am meisten Biole-
bensmittel kauft.

Reaktion der Verbraucher
Susanne Hovmand ist der
Ansicht, dass die steigende
Nachfrage nach hochwerti-
gen Lebensmitteln auch eine
Reaktion der Verbraucher
darstellt.

+Wir haben zu viele unethi-
sche Schweinetransporte,
zu viele Fleischskandale und
Naturkatastrophen wie die
Olkatastrophe im Golf von
Mexiko erlebt. Wir wiinschen
uns, dass die Natur geach-
tet wird und Tiere ein gutes
Leben haben. Wir méchten
unsere Esskultur als etwas Be-
sonderes und Urspringliches
erhalten. Schauen wir uns
die Kéche an, sie haben den
Respekt  zurtckgewonnen,
und Gleiches sollte auch in
der Lebensmittelerzeugung
stattfinden. Die Verbraucher
sind wach, wenn es um Inno-
vationen geht, und sie furch-
ten sich nicht, auf kulinari-
schem Gebiet etwas Neues
auszuprobieren. Erst waren
es Tapas, dann Wok und jetzt
Sushi. Die nachste Welle wer-
den Lebensmittel sein, deren
Herkunft man kennt, und
Essen aus Zutaten, die cha-
rakteristisch fur die jeweilige

Knuthenlund

Knuthenlund Gods, Knu-
thenlundvej 7B, DK-4952
Stokkemarke

Webseite:
www.knuthenlund.dk

Das Meiereigeschaft auf
dem Gut ist Donnerstag-
Sonntag 11.00-17.00 Uhr
geoffnet.

Zur Zeit werden 380
Schafe und 150 Ziegen

Natur, Urspringlichkeit und
Eigenart des Ortes sind”, sagt
Susanne Hovmand Simonsen.
.Blaudugige Romantik?”
.Einige halten mich fur
komplett verrickt, ande-

re glauben zumindest, dass
mein Projekt misslingt, aber
andererseits gibt es auch im-
mer mehr Leute, die es inter-

gehalten, eine Steigerung
auf 800 Tiere ist geplant.

Knuthenlund nutzt insge-
samt 760 Hektar Flachen,
auf denen 2010 u.a. Din-
kel, Lupinen, Sojabohnen,
Winterackerbohnen und
Luzernen zur Saatgewin-
nung angebaut werden.

Das Gut rechnet in diesem
Jahr mit rund 35.000 Be-
suchern.

essant finden, auch deshalb,
weil sie sehen, dass neue
Arbeitsplatze entstehen und
es auf dem Gut lebendiger
zugeht, so wie in friheren
Zeiten.”

Als Susanne Hovmand Si-
monsen Gut Knuthenlund
Ubernahm, gab es vier Mitar-
beiter, heute sindes22. W

Preisgekronter Schafskase

Der Schafskase ist der Stolz
von Knuthenlund, gewon-

nen aus der Schafsmilch des

Gutes und in handwerkli-
cher Tradition verarbeitet.
Der Kase wird in Handar-
beit hergestellt, handge-
schépft und wahrend der
Reifung sorgfaltig liber-
wacht. Er reift von innen
und auBBen und ist drei bis
vier Wochen nach dem

e CTS-anlceg

e El-installation

* Automatik-installation
e Edb- og data-installation

« Sikring og overvagning

e Tavlemontage og PLC-styring

* El-r&dgivning og -projektering

* Udlejning af byggepladsmateriel
* Byggepladsinstallationer

* LFTC ApS troekker pd ca. 140 medarbejdere

LFTC (LOLLAND-FALSTER
TECHNICAL CONTRACTORS APS)

LFTC (Lolland-Falster Technical Contractors ApS) er
landsdelens stgrste leverandar af tekniske installationer.

Virksomheden er skabt af tre af Lolland-Falsters starste
el-installations virksomheder: Aktiv El A/S (Nakskov), Rask El Ser-
vice ApS (Holeby) samt Enelco ApS (Nykabing F.).

LFTC ER SPECIALIST | OG TILBYDER LOSNING AF
OPGAVER INDENFOR OMRADERNE:

med brede, opdaterede kompetencer i Aktiv El,
Rask El samt samt Enelco ApS Nykgbing F.

Verpacken genussfertig.

«Knuthenlunds Farebrie”
errang bei der ,,Pramierung
nordischer Kase” 2009 die
Silbermedaille. AuBerdem
wurde er bei der Premio
Roma 2010 zum besten
WeiBschimmelkase gewahlt
und erhielt beim Wettbe-
werb ,Bester des Nordens”
2010 die Goldmedaille.

nd Falster Technical Co




SPEISEN UNTER MITTELALTERLICHEN GALEEREN

Die historische Gaststatte
Schiffergesellschaft
zu Lubeck

Die Geschichte der Hanse hautnah erleben kann man in der
historischen Schiffergesellschaft zu Liibeck aus dem Jahr 1535.

Von Doris Seitz

Das mittelalterliche Ge-

baude mit seinen Trep-
pengiebeln, demvergoldeten
Schiff als Wetterfahne und
der kunstvollen Eingangstir
aus der Zeit des Rokoko ist
weit Uber die Grenzen der
Stadt Lubeck hinaus bekannt
und praktisch in jedem Reise-
fUhrer Uber die Hansestadt
zu finden.

So zieht es seit Jahren im-
mer wieder viele Gaste aus
Nah und Fern in Breite StraBe
2 und damit in ,die klassi-
schste Kneipe der Welt”, wie
die Imagebroschire vollmun-
dig wirbt - und nicht zu viel
verspricht.

Der historische Saal, mit
180 Sitzplatzen das Her-
zstlick des Hauses, verschlagt
einem beim ersten Betre-
ten ein wenig den Atem,
so grof3 und maéchtig wirkt
der Raum. Das Tageslicht
ist sparlich und die langen,
rustikalen Tische und Banke
aus dicken Schiffsplanken

schaffen eine urspringliche
Atmosphare.

Sie fuhren einen in eine
ganzlich andere Welt aus
so genannten Gelagen und
dem leicht erhéhten ,Beicht-
stuhl” als Sitz der Alterleute.
Sie konnten von hier aus
Uber die ganze Halle blicken,
Anweisungen erlassen und
Ungehoriges rigen. Auch die
~Hohn-und-Spott-Tafel” lasst
erahnen, welch strenges Re-
giment damals bei den Schif-
fern gefuhrt wurde. Denn
jene saBen einst hier auf den
Eichenbénken, unterteilt
nach den Hafen, zu denen sie
fuhren, und nach den kauf-
mannischen Korporationen,
denen sie dienten.

Gigantisch wirken auch die
Schiffsmodelle, unter de-
nen sich zwei Galeeren aus
dem Mittelalter befinden.
Sie hangen wie viel zu grof3
geratene Mobile von der
Decke, das alteste ist auf das
Jahr 1607 datiert.

Seit mehr als 30 Jahren

ERMEENEDIREKT

fuhren Gerhard Birnstingl
und Wolfgang Steffen das
Traditionshaus, zu dem unter
anderem ein Schiffergarten,
ein Kapitanssalon, ein Hanse-
Lubeck-Zimmer und ein Got-
teskeller gehoéren. Alles in
allem finden 350 Menschen
Platz in dem ehrwirdigen
Gemauer. Sie kdénnen hier -
wie auch schon Kénigin Silvia
von Schweden - den hanseati-
schen Dauerbrenner Labskaus
oder andere regionale und
internationale Késtlichkeiten
von Kuchenchef Holger Gratz
genieBen.

1

Maribo 5478 1122

Den historiske sal med 180 sidde-
pladser er det absolutte omdrej-
ningspunkt i Schiffergesellschaft.

Foto: Privat
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Die historische Halle mit

180 Plétzen ist das Herzstlick
der Schiffergesellschaft.
Foto: Privat

Nakskov 5492 1811

www. hatten.dk

www. hatten.dk

A/S P. Hatten & Co  A/S P. Hatten & Co
C.E.Christiansens Vej 25
4930 Maribo

Telefon 5478 1122

Sandviken 1
4900 Nakskov
Telefon 5492 1811

Energivej 8

4800 Nykebing F.
Telefon 5485 2700

W, HATTEN
Gruppen

A/S P. Hatten & Co Mens Jern- og

Stalforr. A/S
4780 Stege

Dolimpex A/S
Industrivej 63
4230 Skeelsker

Telefon 5581 4014  Telefon 2089 3342

A/S P. Hatten & Co
Tingbjergvej 9

4632 Bjaeverskov
Telefon 5478 1122

A.C. Nielsens Eftf. A/S
Odinsvej 17

4100 Ringsted

Telefon 5761 3333

Wandel-Petersen A/S
Praestemarksvej 17
4000 Roskilde

Telefon 4632 4401
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Information

Schiffergesellschaft zu Liibeck

Breite StraBe 2
23552 Libeck
Telefon +49 (0)451/ 767 76

www.schiffergesellschaft.com
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Oplev middelalderen i

skipperlavets hus
1 Lubeck

Hansestadens historie kommer til at sta lyslevende
for én i byens gamle aervaerdige restaurant fra 1535.

AW Af Doris Seitz
WP Den middelalderlige
bygning med dens
trappegavle, dens forgyldte
vejrhane i form af et skib og
ikke mindst dens kunstfeer-
digt udsmykkede indgangs-
dor fra rokokotiden er kendt
langt ud over Lubecks by-
graenser og naevnes i stort set
alle rejsebeger om den gamle
nordtyske Hansestad.

Hvert ar valfarter mange
turister fra neer og fjern til
adressen Breite StraBe 2 for
bl.a. at opleve “verdens mest
klassiske knejpe”, som der star
i imagebrochuren - og det er
faktisk ikke for meget sagt.

Den historiske sal med dens
180 siddepladser er husets ab-
solutte omdrejningspunkt, og
man kan godt blive lidt over-
veeldet ved synet af dens enor-
me dimensioner. Dagslyset
falder sparsomt ind i rummet,
hvor lange rustikke borde og
baenke af massive skibsplan-
ker er med til at skabe en me-
get speciel atmosfeere. Man
foler sig hensat til en helt an-
den tid og verden, hvor for-
skellige skipperlav satte deres

praeg pa stedet og hvor older-
maendene havde deres faste
plads pa en forhgjet “skrifte-
stol”, hvorfra de kunne skue
ud over hele forsamlingen og
give anvisninger eller uddele
reprimander. P4 egebaenkene
sad kaptajnerne opdelt efter
den havn, de styrede imod,
og de handelsselskaber, de ar-
bejde for. Den sakaldte “han-
og-spot-tavle” giver ligeledes
et godt indtryk af det strenge
regimente, der herskede den-
gang.

De store traeskibsmodel-

ler, deriblandt to galejer fra
middelalderen, haenger ned
fra det hoje loft som kaem-
pemaessige uroer. Den e&ldste

"""

model er dateret helt tilbage
til 1607.

| over 30 ar har Gerhard
Birnstingl og Wolfgang Stef-
fen stdet for driften af den
rveerdige gamle bygning,
der bl.a. ogsad huser en kap-
tajnshave, en kaptajssalon, et
Hanse-Lubeck-veerelse og en
bar i den sakaldte "Gotteskel-
ler” (gudskaelder). | alt er der
plads til 350 personer bag de
gamle mure, der ogsa har haft
besog af svenske dronning
Silvia, og menuen star bl.a. pa
skipperlabskovs tilberedt pa
typisk hanseatisk manér samt
andre regionale og interna-
tionale retter kreeret af kok-
kenchef Holger Gratz [

Kenner sagen:
“Die klassischste
Kreipe der Welt”.
Foto: Privat.

Kendere betegner
Schiffergesellschaft
som “verdens mest

klassiske knejpe”
Foto: Privat

Ein beliebtes Fotomotiv:
Das backsteinerne Gebdude
der Schiffergesellschaft.
Foto: Privat.

Et populaert fotomotiv:
Skipperlavets hus i Libeck.
Foto: Privat

\—\\/996\"93 feriehuse

Gemutliche Ferienhauser

ammer for

’rmaarrahgem%ter
hmen for

Her er rammerne for en vellykket ferie for alle
- uanset vind og vejr

Lalandia® er fuld af varme oplevelser for bade store og sma. Nyd det
tropiske klima i Aquadome™, dyrk din yndlingssport, eller leg og slap
af med familien.

Find din Lalandia-ferie pa lalandia.dk eller ring pa 5461 0690.

Hier ist der Rahmen fiir einen gelungenen Urlaub
fiir alle - unabhdngig von Wind und Wetter

Lalandia® bietet warme Erlebnisse fir GroB8 und Klein. GenieRen Sie das
tropische Klima im Aquadome™, frénen Sie lhrem Lieblingssport, oder
entspannen Sie sich mit lhrer Familie beim Spiel.

Finden Sie lhren Lalandia-Urlaub auf lalandia.de oder rufen Sie uns
unter der Nummer +45 5461 0506 an.

L
Lalandiaa

Rodby & Billund

U3)[eyaqIoA J3|YapPNIQ - [[24A1) 10) ployaqioy sabey 1aq

*Pris pr. person pr. nat ved 4 personer i Comfort 4 feriehus. Pris er inkl. adgang til Aquadome™, Monky Tonky Land,
bgrneunderholdning samt slutrenggring. Ekskl. miljgafgift. Se betingelser, perioder og laes mere pa lalandia.dk

*Preis pro Person pro Nacht bei 4 Personen im Comfort 4 Ferienhaus. Der Preis ist inkl. Zutritt zum Aquadome™,
Monky Tonky Land, Kinderunterhaltung und Endreinigung. Zzgl. Umweltabgabe. Bedingungen, Zeitrdume und weitere
Informationen unter lalandia.de
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En smidig proces

| Lolland Kommune er der fokus p& udvikling og vaekst.

Erhvervsomrédet er et vigtigt indsatsomrade. Det betyder, at kommu-
nen yder virksomheder og iveerksaettere stette og opbakning, nér nye

planer og tiltag skal feres ud i livet.

Har en virksomhed planer om etablering, udvidelse eller andre tiltag,
er det vigtigt, s& hurtigt som muligt, at f& klar besked om det tidsmaes-

sige perspektiv og om planlsegnings- og godkendelsesprocedurer.

For at sikre en smidig proces, yder Lolland Kommune konstruktiv og
mélrettet sparring allerede i opstartsfasen. Virksomhederne kan hen-
vende sig til kommunens erhvervsafdeling, som vil invitere til et made
med kommunens professionelle modtageapparat. Her vil virksomheden
pé en effektiv og smidig m&de f& vejledning og sparring samt adgang

til de oplysninger, der er relevante for den videre proces.

Eine unkomplizierte Verfahrensweise

Wachstum und Entwicklung sind in der Kommune Lolland zentral.
Wirtschaft und Gewerbe ist ein wichtiger Einsatzbereich, und daher
unterstitzt die Kommune Unternehmen und Unternehmensgrinder bei

der Verwirklichung neuer Pléne und Initiativen.

Plant ein Unternehmen eine Niederlassung, eine Erweiterung oder
andere Initiativen, ist es wichtig, so schnell wie méglich klare
Auskiinfte Gber den Zeithorizont sowie die Planungs- und

Genehmigungsverfahren zu bekommen.

Um ein unkompliziertes Vorgehen zu gewéhrleisten, bietet die
Kommune Lolland bereits in der Anfangsphase eine konstruktive und
gezielte Zusammenarbeit an. Wendet sich das Unternehmen an die
Wirtschafts- und Gewerbeabteilung der Kommune, ladt diese zum
Gespréch mit dem professionellen Empfangskomitee der Kommune
ein. So bekommt das Unternehmen effektiv und unkompliziert Rat und
Hilfe sowie Zugang zu den fir das weitere Vorgehen relevanten

Informationen.

FAKTA / FAKTEN

Adresse:

Lolland Kommune
Jernbanegade 7
DK-4930 Maribo

T. +45 5467 6767
E-mail: info@lolland.dk

www.lolland.dk/erhverv

Kontakt:

Udvikling og Erhverv /
Entwicklung und Gewerbe

Peter K. Olsen

Keb og salg af kommunal ejendom og jord /
Liegenschaften

T. +45 4073 5101

pkol@lolland.dk

Teknik- og Miljemyndighed /

Behéorde fiir Technik und Umwelt
T. +45 5467 6402

lollandkommune
-wr

Kebenhavn
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»WIR SIND VON DEN NATURBELASSENEN PRODUKTEN UBERZEUGT"

Der Hof der Familie Iding ist ein Vorreiter
iIm biologischen Landbau

Seit vier Generationen ist der heutige Demeter-Betrieb von Wolf und
Brunhilde Iding in Braak in Familienhand. Seit drei Generationen wird
auf dem Hof bio produziert.

. Von Doris Seitz
Funf bis sechs Pro-

zent der gesamten
Landwirte Deutschlands
betreiben heute biologi-

schen Landbau. Die Familie
Iding und Sach ist einer der
Vorreiter. Sie macht das seit
44 Jahren und ist damit ei-
ner der ersten Betriebe in
Schleswig-Holstein.

~Mein Schweigervater
GuUnther Sach war sehr na-
turbegeistert und von na-
turbelassenen Produkten
Uberzeugt. Zunachst hat
er im Garten angefangen.
1968 stellte er dann den ge-
samten Betrieb um”, sagt
Wolf Iding, der mit seiner
Frau Brunhilde 1994 den
Hof Ubernommen hat. ,,Am
Anfang wurde er von den
Nachbarn dafur angefein-
det.”

Doch die Idings gehen von
Anfang an unbeirrt ihren
Weg. ,,Wir nutzen die natur-
lichen Ressourcen durch eine
mehrfeldrige Fruchtfolge”,

uddannelser.

informiert Wolf Iding und
erklart den Ablauf an fol-
gendem Beispiel: ,Kleegras
ist die Futterungsgrundlage
far die Kuhe. Es sammelt
den Stickstoff aus der Luft
und bindet ihn im Boden, so
dass die nachsten Kulturen,
wie Weizen und Dinkel, da-
von profitieren. Dazwischen
wird Grundlunger gesat, um
den Boden zu beleben und
zu aktivieren.”

Far den 58-Jahrigen war
Landwirtschaft ,immer das
GroBte”, wie er sagt. Diese
Leidenschaft hat er offen-
sichtlich an Sohn Jan weiter-
gegeben. Gemeinsam mit
seinen Eltern bewirtschaftet
der Agrarbetriebswirt den
Betrieb, bei dem sich Acker-
bau und Viehzucht unge-
fahr die Waage halten. , Das
ist selten”, so Jan Iding.

lhre Hauptanbauprodukte
sind Weizen, Hafer, Dinkel,
Roggen und Wintergerste,
die sie an eine Erzeuger-
gemeinschaft liefern. Das

Getreide bildet dann die
Grundlage fur die Demeter-
Produkte, die in den ent-
sprechenden Laden verkauft
werden.

Die Milch, die im Moment
40 Kuhe taglich geben,
~geht an die glaserne Mei-
erei”, so Jan Iding. ,, Das Fut-
tergetreide wird verschrotet
und an die Kuhe verfuttert.
Das Speisegetreide wird
an die Firma geliefert, die
die Demeter-Produkte her-
stellt.”

«Wir sind vom biologi-
schen Anbau Uberzeugt
und erndhren uns selbst
Uberwiegend vom eigenen
Anbau im Garten”, so Wolf,
Brunhilde und Jan Iding. W

3
Vi bygger bro med uddannelse'

CELF har afdelinger i Nakskov, Maribo og Nykabing Falster. CELF er en af Region Sjeellands stgrste uddannelsesinstitutioner

med mange erhvervsuddannelser, efteruddannelse inden for transport, bygge og anleeg, metal, el og ledelse samt videregaende

Kringelborg Allé 7 - DK-4800 Nykgbing Falster - Tel. +45 54 888 888 - Fax +45 54 888 222

Brunhilde, Jan og Wolf Iding med
gdrdens hund, Anka. De driver deres
biologiske landbrug i Braak i neerhe-

den af Eutin. Foto: Doris Seitz

Brunhilde, Jan und Wolf Iding mit ,,Hofhund”
Anka betreiben auf ihrem Hof in Braak bei Eutin
biologischen Landbau. Foto: Doris Seitz
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E-mail: celf@celf.dk - www.celf.dk

CeclF




Anja Hansen, Lolles Gard
www.balticflyway.dk
www.smagmoensydsjaelland.dk

Jola Christiansen, Vibaekgdrd
www.kultivatorsyd.dk

Her har istiden skabt et enestiende naturlandskab i Nordeuropa - med den
storsldede kridtformation Mens Klint i spidsen. Jorden er frodig, og det milde
klima fremmer vaksten af frugt og grent. I skovene og pa strandengene
vokser ber, urter og nedder. Frisk fisk har altid veret livsgrundlag pd Men og
Sydsjelland. Menneskets konstante tilstedeverelse har efterladt spzendende
kulturelle spor - fra oldtiden til i dag.

Et besog pd Mon og Sydsjzlland kan i dag krydres med kulinariske,
maritime, kulturelle og kunstneriske oplevelser, der alle sammen udspringer

af dette enestdende stykke natur, som istiden har efterladt.

Lad dig inspirere til et besog og en uforglemmelig oplevelse.

ﬁ Vordingborg
W | Udviklingsselskab A/S

Mon
www. kunstnetvaerk.dk

Freddy Lacour, kaptajn pi Magda,
medlem af Cruising Fehmarn Belt
www.cfbelt.eu

Claudio Bannmwart, billedkunstner,

Nils Natorp, GeoCenter Mons Klint
www.themoenexperience.dk

Hier hat die Eiszeit eine Naturlandschaft geformt — mit den imposanten
Kreidefelsen von Mens Klint an der Spitze -, wie sie einzigartig in Nordeuropa
ist. Fruchtbares Land und mildes Klima férdern den Anbau von Obst und
Gemiise. Im Wald und an den Strinden wachsen Beeren, Krauter und Niisse.
Frischer Fisch war immer die Lebensgrundlage auf Men & Siidseeland.

Die Menschen haben interessante kulturelle Spuren hinterlassen — von der
Frithzeit bis heute. Einen Besuch auf Men & Siidseeland konnen Sie wiirzen
mit kulinarischen, maritimen, kulturellen und kiinstlerischen Erlebnissen, die
alle ihren Ursprung in diesem einzigartigen Stick Natur nehmen, das die
Eiszeit uns hinterlassen hat. Lassen Sie sich inspirieren zu einem Besuch und
zu einem unvergesslichen Erlebnis.

. aB
VisitMoen.com™®

VORDINGBORG UDVIKLINGSSELSKAB - PROJEKTORGANISATION FOR MonN & SYDS]}ELLAND — WWW.VUS.AS
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Vi tror pa gkologi

Familien Idings bondegard gar forrest, nar det
kommer til biodynamisk landbrug. | fire genera-
tioner har det nuveerende landbrug, som ejes
af Wolf og Brunhilde Iding i Braak, vaeret i
familiens haender. | tre generationer har der
vaeret gkologisk biodynamisk produktion pa

landbruget.

AW Af Doris Seitz
WP Fem til seks procent af
alle landmaend i Tysk-
land har i dag et okologisk
landbrug. Familien Iding og
Sach er blandt foregangs-
folkene. Familien har drevet
landbrug i 44 ar og har der-
med et af de forste biodyna-
miske landbrug i Slesvig-Hol-
sten.

"Min svigerfar Gunther Sach
var meget begejstret for na-
turen og var tilhaenger af na-
turlige biologiske produkter.
Han begyndte med haven, og
i 1968 lagde han hele land-
bruget om”, siger Wolf Iding,
som sammen med sin kone
Brunhilde overtog garden i
1994.

| begyndelsen blev landman-
den kritiseret af naboerne,
men han holdt fast ved sin
okologiske linje.

"Vi udnytter de naturlige
ressourcer ved at sa forskellig-
artet " forklarer Wolf Iding og
beskriver forlobet ved hjaelp
af et eksempel:

Jan und Wolf Iding sind stolz
auf ihren neuen Kuhstall, in
dem in eineinhalb Jahren 70
KUihe stehen sollen. Heute
sind es 40. Foto: Doris Seitz

"Treklovergraes er foder-
grundlaget for keerne. Det
samler kveelstoffet fra luften
og binder det i jorden, sale-
des at de naeste afgreder, som
hvede og spelt profiterer af
dette, derefter geder vi jor-
den med naturgedning for
at stimulere den og aktivere
den.”

For den 58-arige landmand
var landbrug altid “det storste
han kunne forestille sig”, som
han siger. Denne lidenskab
har han efter alt at demme gi-
vet videre til sin sgn, Jan. Sam-
men med sine foraeldre driver
Jan, der er uddannet drifts-
gkonom indenfor landbrug,
bondegarden, som bestar af
ca. 50 procent jordbrug og 50
procent kveegopdraet.

Landbrugets primeere afgrg-
der er hvede, havre, spelt, rug
og vinterbyg, som de leverer
til et seerligt produktions-
feellesskab.  Kornet danner
grundlaget for de okologi-
ske produkter, som seelges i
de nogle specialforretninger.

Jan og Wolf Iding er stolte
over deres nye kostald.
Om halvandet &r kommer
der til at sta 70 kger. | dag
er der 40. Foto: Doris Seitz

A

©® AUTOHAUS
CITROEN P[FUMBN REMTE@

Certificeret Autogas-specialist

Reparationer af alle slags koretgjer
Zert. Autogas-Betrieb - Reparaturen aller Fahrzeuge

Alter Sundweg 5 - 23758 Gremersdorf - Tel. 0 43 61 /70 30
Fax 04361 /70 29 - citroen-pfuetzenreuter-2@t-online.de

Meelken, som i dag kommer
fra 40 kger, gar ligeledes til
et seerligt mejeri, som stadig
bruger flasker. Foderkornet
males og gives som foder til
keoerne. Spisekornet leveres
til et firma, som producerer
Demeter-produkter.

"Vi tror pa ekologi og bio-
dynamiskt jordbrug, og vi
spiser overvejende fodevarer,
som vi kan dyrke i vores egen
have, siger Wolf, Brunhilde og
Jan Iding.

Die Griinen:
Bohrt einen Tunnel

Die Grunen im Kreis Ostholstein

sdhen die Pléne fur eine feste Ver-

bindung Uber den Fehmarnbelt am
liebsten zu den Akten gelegt. Im Falle ei-
ner Durchfthrung des Projekts schlagt die
Partei aber eine Tunnellésung vor. Die Gru-
nen argumentieren, dass ein Tunnel die
einzige Maoglichkeit sei, die einzigartige
Unterwasserbiologie im Fehmarnbelt zu
erhalten. Laut des zwischen Deutschland
und Danemark geschlossenen Vertrages
Uber den Bau einer festen Querung sollen
die aktuellen Vorbereitungen des Projekts
die Untersuchung einer Schragseilbriicke
und eine Senktunnel.

Produktion og
montage af stalkon-
struktioner smede-
arbejde, udlejning
af mandskab m.m.

Die Grunen:
Bor en tunnel

4B Partiet "Die Grunen” i Kreis Ost-
WP holstein ser helst planerne om en

fast forbindelse over Femern Baelt
droppet. Men skal projektet gennemfo-
res, foreslar partiet en boret tunnel.

Argumentet er, at det er den eneste
mulighed for at bevare den enestaende
undervandsbiologi, der findes i Femern
Beelt.

Ifolge den traktat, som Tyskland og Dan-
mark har indgaet om den faste forbindel-
se, skal de igangvaerende forberedelser af
projektet omfatte en undersggelse af en
skrastagsbro og en seenketunnel.

Produktion und
Montage von Stahlkon-
struktionen, Schmiede-
arbeit, Vermietung von
Arbeitskraft u.a.

STEEL

CONSTRUCTION

bmsc@bmsc.dk

Steel Construction AlS

Birketvej 13 | DK-4941 Bandholm | TIf. +4554 76 3100 | Fax +45 54 78 86 66
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URLAUB AUF DEM BAUERNHOF BEI DER FAMILIE HALSKE IN TRAVEMUNDE

Mit der Natur im Einklang

Wie das Leben manchmal so spielt: Der neunjahrige Johannes und seine Mutter Romy waren
auf dem Weg zum Strand nach Travemiinde. Dabei sind sie in der strandnahen Ferienoase
Evershof ,hdngen geblieben, weil es hier so schén urig ist”, wie die beiden Berliner sagen.

@ Von Doris Seitz
Auf der weitldufigen
Hofanlage, die erst-
mals anno 1666 erwahnt
wurde, haben sich Sohn und
Mutter erfolgreich durch das
Maislabyrinth geschléngelt,

sitzen nun in dem idyllischen
Hofcafé bei Kaffee respekti-
ve Limo und genieBen den
hausgebackenen Kuchen.
Was fur die beiden GroB-
stadter purer Zufall war, pla-
nen andere von langer Hand:

KURSER
KONSULENT
KOMMUNIKATION

SCHULUNG
BERATUNG

ihren Urlaub auf dem Ferien-
und Erlebnishof Evershof bei
der Familie Halske.

Deren Hauptzielgruppe
sind Familien mit Kindern bis
14 Jahren. Sie kommen aus
dem gesamten Bundesgebiet
und bleiben in der Hauptsai-
son 14 Tage, ansonsten wech-
seln sie meist wochentlich.
Seit 1996 betreibt Telse Hals-
ke den Evershof mit ihrem
Mann Joérn, einem gelernten
Agraringenieur. Zuerst war
das Ehepaar Pachter. Im Jahr
2000 hat es den sechs Hektar
groBen Hof mit seinem statt-
lichen Herrenhaus und der
schénen Lindenallee Uber-
nommen und sich nach und
nach neben der Vollerwerbs-
landwirtschaft immer mehr
auf Feriengaste eingestellt.

Inzwischen gibt es funf
kuschlige und mit viel Lie-
be zum Detail eingerichtete
Ferienwohnungen - drei in
dem rund 400 Quadratmeter

groBen Herrenhaus, in dem
Telse und Jorn Halske mit ih-
ren Kindern Tillmann, Carla
und Greta sowie ,,Hofhund”
Balu selbst wohnen, und
zwei in dem separaten Feri-
enhaus , Gelee Royal”. 2007
wurde der Evershof als ein-
ziger Bauernhof Schleswig-
Holsteins Teil der Service-
Qualitat Deutschland.

.Der Gast steht immer
an erster Stelle” lautet das
Credo der ehemaligen OP-
Schwester, die unermudlich
an der guten Atmospha-
re auf dem Hof arbeitet.
.Den groBten Stern verteilt
der Gast, wenn er wieder-
kommt.” Dass sie Gaste hat,
die viermal im Jahr kommen
und mit dem alten Bauern-
hof, dem groBen Blumen-
garten, der Strohburg und
den vielen Tieren schoéne
Kindheitserinnerungen ver-
binden, spricht fur sich.

|

Jérn und Telse Halske ver-
wéhnen ihre Géste auf dem
Evershof seit 14 Jahren mit
Urlaub auf dem Bauernhof.
Fotos: Doris Seitz

1 14 ar har Jérn og Telse
Halske sgrget godt for deres
geester pa ferie- og oplevel-
sesgdrden Evershof. Fotos:
Doris Seitz

I

Information

KOMMUNIKATION

Provi hjzelper dig til nye visioner og giver dig
kompetencer, der raekker langt ind i fremtiden.
Kontakt os for en snak pa 54 86 06 04.

Provi hilft Inhen dabei, neue Visionen
zu entdecken und gibt lhnen die
kompetenzen auch in die Zukunft reichen.
Rufen Sie uns an +45 54 86 06 04.

*® provi

Toldbodgade 13 . 4800 Nykgbing Falster
Maribovej 9 . 4960 Holeby
Marienbergvej 132 . 4760 Vordingborg
T 5486 0604 . F 5482 0632
www.provi.dk

Telefon 04502/ 773 45
www.evershof.de

Evershof
Kowitzberg 3
23570 Travemiinde

Hotel Restarant

Landkrug

Traditionshaus I!Ity

im alten Dorfkern
1,5 km zur Ostsee

L| Gut Schlafen - lecker Essen.
_'ﬂ Das Motto der Familie Haasch.

Doppelzimmer ab 75,- Euro
Einzelzimmer ab 50,- Euro

Sprechen Sie uns an fiir Ihr Fest, Buffet, Essen oder eine Idngere Ubernachtung !

Restaurant Landkrug « TeichstraBe 17 « 23775 GroRBenbrode
Fon:04367/309 « Fax:04367/8615
www.hotel-landkrug.de - burkhardhaasch@freenet.de

Gardcaféen har abent fra
slutningen af juni til 3.
oktober.

Das Hofcafé ist die 100 schén-
sten Tage von Ende Juni bis
zum 3. Oktober geé6ffnet.

Ny hjemmeside
om Femern-miljget

4B Femern A/S har oprettet en ny hjemmeside, hvor

W besggende kan fa indblik i, hvordan Femern A/S
handterer miljespargsmal og fokuserer pa miljg-

beskyttelse gennem den kommende VVM-undersggelse

(vurdering af virkning pa miljoet).

Hjemmesiden kan ses pa adressen: www.femernmiljo.dk

Neue Homepage uber
Umweltthemen Fehmarns

. Femern A/S hat eine neue Homepage eingerichtet,
die Besucher dartber informiert, wie Femern A/S
Umweltfragen behandelt und sich vor der anste-

henden Untersuchung zur Einschatzung von Auswirkun-

gen auf die Umwelt auf den Umweltschutz konzentriert.

Die Homepage ist unter www.femernmiljo.dk abrufbar.
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BONDEGARDSFERIE HOS FAMILIEN HALSKE | TRAVEMUNDE

Et liv i harmoni med naturen

Niarige Johannes og hans mor Romy fra Berlin var pa vej til stranden i Travemiinde, da de ved
et tilfelde kom forbi ferieoasen Evershof “og blev haengende her, fordi her er sa rart at veere”,
som de to siger samstemmende.

AW AfDoris Seitz
WP Pa den store gard, der
blev naevnt forste gang
i ar 1666, har mor og sgn faet
keempet sig gennem en majs-
labyrint og sidder nu i den
idylliske gardcafé og hygger
sig med hhv. kaffe og soda-
vand og et stykke hjemme-
bagt kage. Mens de to storby-
boere kan takke tilfaeldet for,
at de er havnet her, planlaeg-
ger andre deres ferie pa fa-
milien Halskes oplevelsesgard
lang tid i forvejen.

Gardens vigtigste malgrup-
pe er familier med bern op
til 14 ar. Gaesterne kommer
fra alle egne af Tyskland, og
i hgjseesonen tilbringer de
normalt to uger pa garden,
ellers er en uges ophold det
mest almindelige. Siden 1996
har Telse Halske og hendes
mand Jorn, der er uddannet
landbrugsingenior, staet for
driften af Evershof. Dengang
startede de med at forpagte
garden, men i 2000 overtog
de den 6 hektar store land-
brugsejendom med dens flot-
te hovedbygning og smukke
lindeallé, og ud over at drive
fuldtidslandbrug kan parret
ar for ar gleede sig over en

ubrudt strom af feriegaester.

Garden har p.t. fem hyg-
gelige ferielejligheder, der er
indrettet med sans for de sma
detaljer. Tre af lejlighederne
befinder sig i den ca. 400 m2
store hovedbygning, hvor
Telse og Jorn Halske ogsa bor
privat sammen med deres tre
bgrn Tillmann, Carla og Greta
samt gardens hund Balu. | den
separate feriebolig "Gelee
Royal” er der yderligere to lej-
ligheder. | 2007 blev Evershof
som den eneste bondegard
i Slesvig-Holsten inddraget i
kvalitetssamarbejdet ”Service-
qualitat Deutschland”.

“Vore gaester kommer altid
i forste reekke”, siger Telse
Halske, der har en fortid
som operationssygeplejerske,
men nu helt og holdent kon-
centrerer sig om at skabe en
god stemning og hyggelige
rammer pa garden, “og den
sterste kompliment er, nar de
kommer igen.” Nogle af hen-
des geester kommer fire gan-
ge om aret, og de kan tydeligt
huske dengang, de som bgrn
legede i den store blomster-
have, i hgballerne eller med
gardens mange dyr.

Der neunjéhrige Johannes
aus Berlin war mit seiner
Mutter Romy auf dem
Evershof im Maislabyrinth
unterwegs.

Die "Handschrift” von Telse
Halske: Uberall finden sich
liebevolle Details.

Overalt findes
pragtfulde detaljer.

Nidrige Johannes fra

Berlin har veeret en tur

i gardens majslabyrint
sammen med sin mor Romy.

Information

Evershof
Kowitzberg 3
23570 Travemiinde

Telefon
+49 (0)4502/ 773 45

www.evershof.de

“nordica Liibeck”
byder pa oplevelser

for hele familien

AW Fra 11.-14. november kan informations-, salgs- og
W oplevelsesmessen, nordica Lubeck, opleves for an-

den gang pa Lubecks “Volksfestplatz” (kl. 10-18).
Pa et ca. 5000 kvadratmeter stort areal vil omkring 100
udstillere inden for service, handel, handveerk og erhverv
fa lejlighed til at praesentere deres produkter under feel-
lesmottoet “LubeckErleben” (oplev Lubeck).

En fast forbindelse over Femern Beelt vil ggre messeby-
en Lubeck endnu mere attraktiv for store arrangementer
af den art, idet den ligger centralt mellem metropolre-
gionerne Kgbenhavn/Malmé og Hamborg, som altsa nu
kommer meget teettere pa hinanden takket veere den 19
kilometer lange forbindelse.

Arrangeren bag oplevelsesmessen for hele familien,
Agenturhaus GmbH, har i mange ar staet for “Hanse-
schau” i Wismar og LebensArt-udstillinger i hele Tysk-
land. Udstillere, virksomheder og foreninger, der er inte-
resseret i standarealer, kan henvende sig til Christian-M.
Schlender pa telefon +49-451-292 769 0 eller mail: sch-
lender@das-agenturhaus.de eller Ulla Hiltafski (telefon
+49-451-292 769 0, E-mail: hiltafski@das-agenturhaus.
de. Neermere informationer pa www.das-agenturhaus.
de. DO

~LilbeckErleben”
auf der nordica Liibeck

. Die nordica Lubeck, die Informations- Verkaufs-
und Erlebnisausstellung fur die ganze Familie, pra-
sentiert sich vom 11. bis 14. November, jeweils von

10 bis 18Uhr, zum zweiten Mal auf dem Lubecker Volks-
festplatz. Auf einer Flache von rund 5000 Quadratmetern
sind rund 100 Aussteller aus den Bereichen Dienstleis-
tung, Handel, Handwerk und Gewerbe mit ihren Produk-
ten vertreten. Unter dem Motto ,LubeckErleben” wird
ihnen eine groBe Bihne zur Eigendarstellung geboten.

Durch die geplante Fehmarnbeltquerung erhéalt der
Messestandort Lubeck wegen seiner zentralen Lage zu-
satzlich an Attraktivitat — verbindet doch die 19 Kilome-
ter lange Briicke die Metropolregionen Kopenhagen/
Malmé und Hamburg.

Veranstaltet wird die Erlebnismesse fur die ganze Fami-
lie von der Agenturhaus GmbH, die seit vielen Jahren die
Hanseschau in Wismar und die LebensArt-Ausstellungen
in ganz Deutschland durchfiihrt. Aussteller, Unterneh-
men und Verbande, die noch an Standflachen interessiert
sind, kénnen sich bei Christian-M.Schlender (Tel. +49-451-
292 769 0, E-Mail: schlender@das-agenturhaus.de, und
Ulla Hiltafski (Tel. +49-451-292 769 0, E-Mail: hiltafski@
das-agenturhaus.de, melden. Weitere Infos unter www.
das-agenturhaus.de. DO

NYK@BING FALSTER
OREHOVED
STUBBEK@BING
GEDSER FISKERIHAVN

Rdministrationen: Fejegade 2, 4800 Nykehing F.
Tif. 54 85 05 63 - Fax 54 82 05 64
havnen@guldhorgsund.dk - www.guldhorgsundhavne.dk
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BAUERNHOFCAFES UND HOFLADEN LADEN ZUM VERWEILEN EIN

Landpartie gefallig?

Bauernhofcafés und Hofladen erinnern ein Stiick weit an die so ge-
nannte ,gute, alte Zeit”, in der die Welt noch nicht so Technik verliebt,
sondern einfach und naturbelassen war. Vielleicht ist das ja ihr Erfolgs-

geheimnis. Denn sie sind beliebt wie nie zuvor.

Von Doris Seitz
. Raus aufs Land fah-

ren, radeln oder

wandern, auf einem
echten Bauernhof leckere
Sachen einkaufen, gemut-
lich Kaffee trinken, selbst-
gebackenen Kuchen essen
und frische Landluft schnup-
pern: Die vielfaltigen Bau-
ernhofcafés und Hofladen
entlang der Ostsee und in
der Holsteinischen Schweiz

Information

Ein aktuelles Ver-
zeichnis mit vielen
Bauernhofcafés und
Festscheunen sowie
eine Ubersichtskarte
gibt es bei der Land-
wirtschaftskammer
Schleswig-Holstein
unter www.lwks.de

sind immer wieder lohnende
Ausflugsziele fur eine kleine
Landpartie.

Die oft heimelig anmuten-
den Bauern- und Gutshofe,
denen man auf seinem Weg
begegnet, haben alle ihren
ganz eigenen Charme, sie
sind urig, naturnah und ge-
mutlich. Und: Jeder Hof hat
etwas ganz Besonderes zu
bieten. Dadurch wird jeder
Besuch zu einem echten Er-
lebnis far Jung und Alt.

Die meisten Cafés entstan-
den und entstehen haufig in
ehemals oder immer noch
landwirtschaftlich  genutz-
ten Gebduden. Viele der
Hofe, die mit dem typischen
Reet gedeckt sind, geben so
auch Einblick in die Land-
wirtschaft und ihre Produk-
tionsweise. Zudem verbirgt
sich hinter jedem Anbieter
- von der einfachen Fahrrad-
station mit Dienstleistungen
rund um den Drahtesel bis
hin zur gediegenen Hofgas-
tronomie - eine ganze Band-
breite unterschiedlicher Un-
ternehmenskonzepte.

Da findet man beispiels-
weise Obstguter, auf de-
nen Frachte angebaut oder

Schnapse selbst gebrannt
werden. Andere haben sich
auf einen biologisch-dyna-
mischen Anbau von Getreide
und GemuUse spezialisiert.

Genauso gut gibt es aber
auch lauschige Bauernhof-
cafés mit einer Galerie oder
Antiquitaten, Obstplanta-
gen, Krautergarten oder un-
ter Palmen. Oft gewadhren
die Betreiber ihren Gasten
auch einen kleinen Blick
hinter die Kulissen, bieten
Hof- und Gartenflihrungen
an, veranstalten Mérkte und
geben Kindern naturliche
Spielméglichkeiten.

Die Krénung einer jeden
kleinen Landpartie ist aber
stets der Gaumenschmaus,
bestehend aus kostlichen
Kuchen und Torten nach al-
ten Hausrezepten. Die Zu-
taten wie Obst, Butter und
Getreide stammen teilweise
sogar vom eigenen Hof und
versprechen einen himmli-
schen Genuss bei erstklassi-
ger Qualitat. ]
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Das Leben kann so schén sein. Und wenn
dann auch noch die Umgebung stimmt...
Foto: Ostsee-Holstein-Tourismus e. V.

Slesvig-Holstens mange idylliske gardca-
féer er et godt sted for en lille pause.
Foto: Ostsee-Holstein-Tourismus e.V.

Bro til Tyskiland

* Jamen, det har vi allerede!

% Scandlines.dk
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TAG EN TUR PA LANDET OG KIG IND

Bondegardscaféer
og gardbutikker

Bondegardscaféer og gardbutikker minder lidt om de “gode

gamle dage”, hvor livet var mere enkelt og ukompliceret, og ikke
sa praeget af teknik som i dag. Maske er det hemmeligheden bag
deres succes, og maske forklarer det ogsa, hvorfor de er sa popu-

laere som aldrig for.

AW AfDoris Seitz
wp Der er altid en god
grund til at tage en
tur pa landet, f.eks. for at
kobe friske ravarer pa en
bondegard, nyde en god
kop kaffe og et stykke hjem-
mebagt kage eller fylde lun-
gerne med frisk landluft.
Dette geelder ikke mindst,
efter at flere og flere bon-
degardscaféer og gardbu-
tikker langs @stersesen og
i det dejlige naturomrade
Holstenske Schweiz indby-
der de forbipasserende til
sunde indkgb eller en lille
forfriskning.

Bondegardene og de gam-
le godseejendomme, som
man megder pa sin vej, em-
mer af landlig idyl, indivi-
duel charme og ikke mindst
hygge, og hver eneste gard
har sit helt eget seerpreeg,
hvilket nok skal gere beso-
get til en oplevelse for bade
store og sma.

Hovedparten af caféerne

er indrettet i driftsbygnin-
ger, der engang blev brugt
eller stadig benyttes til land-
brugsformal, og saledes gi-
ver mange af de stratekte
garde ogsad et interessant
indblik i, hvordan man dri-
ver landbrug pa egnen. Der-
udover har gardene deres
eget udbud af tjenesteydel-
ser, der f.eks. kan veere cyke-
ludlejning eller cykelservice
i mere bred forstand eller
egen gardrestaurant med
god, gedigen gastronomi.

Man kan ogsa finde gar-
de, der har specialiseret sig
i frugtavl og tilbyder de-
res egen hjemmebryggede
snaps. Andre gardejere har
viet deres liv til okologisk
dyrkning af korn og grent-
sager.

Pa nogle af gardene er
der udover en hyggelig café
ogsa indrettet kunstgalleri
eller antikvitetsbutik, urte-
haver og sma grgnne pal-
meoaser. De fleste steder

ermannzDIREKT 31

viser gardejeren gerne sine
gaester lidt rundt pa garden
eller i haven, alt imens bor-
nene frit kan lege og boltre
sig efter hjertens lyst. Nogle
af gardene har ogsa deres
egne torvedage.

Men det bedste ved en ud-
flugt pa landet er og bliver
nu engang den gode madop-
levelse i form af f.eks. kager
og teerter bagt efter bedste-
mors gamle opskrifter. Nar
sa ingredienser som frugt,
smor og mel oven i kgbet
stammer fra egen avl, ger
det bestemt ikke oplevelsen
mindre — tveertimod! |

Information

En aktuel liste over bon-
degardscaféer og lader,
der kan lejes til private
fester (inkl. oversigts-

== DER ER MANGE GODE GRUNDE TIL AT INVESTERE

I EN GOD GRUND I GULDBORGSUND KOMMUNE

Kgb en strategisk beliggende erhvervsgrund, med god
tilgeengelighed, loyale medarbejdere og smukke omgivelser.

Guldborgsund Kommune har 200.000 m? erhvervsgrunde
til salg i Nykgbing Nord, Sakskgbing og Ngrre Alslev

erhvervsomrader.

Prisen ligger p% 60-85 kr. pr. m2.

Se mere p&d www.guldborgsund.dk/erhverv
Kontakt os pa tIf. 5473 1201 eller 2518 1888

]

Idyllische Rast in einem
der vielen Hofcafés, die
Schleswig-Holstein zu
bieten hat.

Foto: Ostsee-Holstein-
Tourismus e.V.

Det er ikke sveert at nyde
livet i smukke omgivelser.
Foto: Ostsee-Holstein-

. Tourismus e.V.
kort), kan rekvireres hos

Landwirtschaftskammer
Schleswig-Holstein pa

www.lwks.de

— ES GIBT VIELE GUTE GRUNDE FUR DIE INVESTITION
IN EIN GUTES GRUNDSTUCK IN DER GEMEINDE GULDBORGSUND

Sichern Sie sich ein gewerbliches Grundstlick in strategischer Lage
mit gutem Zugang, loyalen Mitarbeitern und reizvoller Umgebung.

Die Gemeinde Guldborgsund bietet Giber 200.000 m?
Gewerbeflache in den Gewerbegebieten Nykgbing Nord,
Sakskgbing und Ngrre Alslev zum Verkauf an.

Der Preis liegt ungefar bei 8-12 EUR/m?.

Mehr erfahren Sie unter www.guldborgsund.dk/gewerbe
Sie erreichen uns unter Tel. +45 5473 1201 oder +45 2518 1888
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Et velbevaret levn
fra vikingetiden 4

Trelleborg pa Sjeelland - én af Danmarks fire kendte 4 "

ringborge fra 900-tallet

AW AfFinn Sgrensen
WP Den danske konge
Harald Blatands vikin-
geborg, Trelleborg, er ét af
Danmarks betydeligste mo-
numenter fra vikingetiden.
Resterne af vikingetidens
ringborg i Trelleborg, der
ligger ved Slagelse pa Sjeel-
land, skriver sig tilbage til
slutningen af 900-tallet. Byg-
ningsvaerket er sa velbevaret,
at det sammen med stedets
tilherende museum giver et
enestdende billede af livet,
som det blev levet for om-
kring 1.000 ar siden.

Museet

Pa museet kan man se nogle
af de mange fund, der blev
gjort ved udgravningen, og fa
yderligere informationer om
borgen og dens funktion.

Informationen

Vikingeborgen Trelleborg
Trelleborg Allé 4, Hejninge
4200 Slagelse

TIf.: (+45) 5854 9506

Hjemmeside
www.vikingeborg.dk

=

Ved hjeelp af film, modeller,
arkaeologiske fund og rekon-
struktioner giver udstillingen
et levende indtryk af Trelle-
borgs historie.

Museet byder i seesonen pa
et veeld af opvisninger og ak-
tiviteter, hvor man selv kan
prove kreefter med vikinger-
nes mange forskellige gore-
mal.

De fleste aktiviteter er spe-
cielt tilrettelagt for bern - tin-
stebning, bredbagning, kamp-
opvisninger, bueskydning,
spinding, smedning, markeds-
dage, hesteopvisning m.v.

Den historiske baggrund

Trelleborg var en del af vi-
kingetidens militeere magtsy-
stem. Der kendes i Danmark
fire andre borge som tydeligt
er opfert i forbindelse med

KONTORLOKALER
BURORAUME

Trelleborg og efter samme
model, nemlig Aggersborg pa
nordsiden af Limfjorden, Fyr-
kat ved Hobro, Nonnebakken
i Odense og Trelleborg i Skane
i det sydlige Sverige. Af disse
er Aggersborg den storste,
mens Trelleborg er langt den
bedst bevarede, og i @vrigt
den eneste med en befaestet
forborg.

Trelleborg er arringsdateret
pa grundlag af temmer fra
voldgravene. Treeet er faeldet
mellem august 980 og maj
981, og det ligger derfor fast,
at der blev arbejdet pa yder-
volden i dét ar. Praecis hvor
lang tid hele opferelsen har
taget vides ikke med sikker-
hed, men dateringen til perio-
den omkring 980 kan forklare
borgens formal.

Podwalk pa mobiltelefon
Nutiden har ramt Trelleborg.
Som noget nyt kan beso-
gende gratis downloade en
Podwalk og dermed fa deres
egen guidede tur gennem
Trelleborg pa mobiltelefonen
via Bluetooth: Her vikinger i
kamp, ildstedets knitren og fa
fornemmelsen af at veere til-
bage i vikingetiden.

|

BEHOV FOR KONTORLOKALER | FORBINDELSE
MED FEMERN FORBINDELSEN?

Sa har Saxkjobing Sukkerfabrik lokalerne i den gamle markante suk-
kerfabrik beliggende 500 m. fra motorvej E47. Ideelle tilkerselsfor-
hold for bade person- og lastbiler i alle sterrelser. Vi udlejer kontorfa-
ciliteter fra 300 kvm. og opefter i 3 etager i Sukkerhuset. Indretning
sker efter jeres gnsker.

BRAUCHEN SIE BURORAUME IN VERBINDUNG
MIT DEM BAU DER FEHMARN-VERBINDUNG?

Dann hat Saxkjoebing Sukkerfabrik jede menge Raume in der alten,
markanten Zuckerrafinaderie 500 Meter von der Autobahn E47. Ide-
ale Zufahrtsmoglichkeiten fur PKW's und Lastwagen jeder Grosse.
Wir vermieten Blrordume ab 300 m2 in 3 Etagen. Einrichtung ganz

Trelleborg er den bedst bevarede af
de fire kendte danske ringborge fra
vikingetiden.

Gut erhaltene

Die Trelleborg ist die am besten

erhaltene der vier dédnischen

Ringburgen aus der Wikingerzeit.

Uberlieferung aus

der Wikingerzeit ,

Die Trelleborg auf Seeland ist eine von vier danischen

Ringburgen aus dem 10. Jahrhundert

. Af Finn Sgrensen

Die Wikingerburg des

danischen Koénigs Ha-
rald Blauzahn, die Trelleborg,
ist eines der bedeutendsten
Zeitzeugnisse der Wikinger-
zeit in Danemark. Die Reste
der Trelleborg-Ringburg,
die bei Slagelse auf Seeland
liegt, lassen sich auf das Ende
des 10. Jahrhunderts datie-
ren. Das Bauwerk ist so gut
erhalten, dass es gemeinsam
mit dem dazugehérigen Mu-
seum ein einzigartiges Bild
der hiesigen Lebensumstan-
de vor rund 1000 Jahren ver-
mittelt.

Das Museum

Das Burgmuseum zeigt einige
der zahlreichen Funde, die bei
Ausgrabungen gemacht wur-
den, und informiert genauer
Uber die Burg und ihre Funk-
tion. Mit Hilfe von Filmen,
Modellen,  archaologischen
Funden und Rekonstruktio-
nen vermittelt die Ausstellung
einen lebendigen Eindruck
der Geschichte der Trelleborg.
Wahrend der Hauptsaison bie-
tet das Museum eine Vielzahl

Information

von Fuhrungen und Aktivita-
ten, bei denen man sich selbst
in  "wikingischen”  Unter-
nehmungen und Aktivitaten
versuchen kann. Die meisten
Angebote richten sich vor al-
lem an Kinder - beispielswei-
se ZinngieBen, Brotbacken,
Spinnen und Schmieden, aber
auch Markttage, Bogenschie-
Ben, Pferde- und Kampfvor-
fahrungen.

Der historische
Hintergrund

Die Trelleborg war Bestand-
teil des militarischen Macht-
systems der Wikingerzeit. Da-
mit steht die Anlage in einer
Reihe mit vier anderen Bur-
gen im heutigen Danemark,
die in Verbindung mit der
Trelleborg und nach gleichem
Muster gebaut wurden: die
Aggersborg auf der Nordsei-
te des Limfjords, Fyrkat nahe
dem jutlandischen Hobro,
Nonnebakken in Odense auf
Fanen und Trelleborg in Ska-
ne (Schonen), an der Sudspit-
ze Schwedens. Von all diesen
Anlagen ist die Aggersborg
die groBte. Mit Abstand am

“7/774,;/5;;}5.‘_

Cy Y,

besten erhalten ist jedoch die
Trelleborg, die zudem als ein-
zige Uber eine befestigte Vor-
burg verfugt.

Das Alter der Trelleborg lie3
sich an Hand der Jahresringe
des Holzes aus den Wallgra-
ben bestimmen. Es wurde
zwischen August 980 und
Mai 981 geschlagen, so dass
sich der Bau des AuBenwalles
prazise auf diesen Zeitraum
datieren lasst. Wie lange ge-
nau der Bau gedauert hat,
lasst sich nicht mit Sicherheit
sagen. Die Datierung auf die
Bauphase um 980 aber er-
klart eindeutig den Zweck der
Burg.

Mit Podwalk und Handy

Die Gegenwart ist in Trelle-
borg nicht zuletzt mit der ak-
tuellen Kommunikationstech-
nik angekommen: So kénnen
Besucher jetzt kostenlos ei-
nen Podwalk downloaden
und sich damit via Bluetooth
auf dem Handy ihre eigene
Flihrung durch die Trelleborg
zusammenstellen. Die au-
thentischen Stimmungsbilder
sprechen fur sich. [

nach lhren Wunsch. Offnungszeiten:

Bis 31.0ktober:
10.00-16.00 Uhr

Montags geschlossen
(auBer 18. Oktober/
Herbstferien)

Abningstider:

Frem til 31.oktober:
10.00- 16.00

Alle mandage lukket,
undtaget i efterarsferien
18. oktober

Vikingeborgen Trelleborg
Trelleborg Allé 4, Hejninge
4200 Slagelse

TIf.: (+45) 5854 9506
Hjemmeside
www.vikingeborg.dk

KONTAKT: Martin B. Skibsted - Saxkjebing Sukkerfabrik
Nykabingvej 76 D - 4990 Sakskabing - TIf. +45 5470 0004
Mobil +45 4019 4073 - info@sukkerfabrik.dk
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Insel Man
& das sudliche Seeland

Freiraum mit Platz fur Freude, Inspiration und Vertiefung. Die
Stadte Vordingborg, Stege, Preesto und die umliegenden Inseln bieten lhnen .

majestatische Natur, schéne Strande und Qualitatserlebnisse. -
. VORDINGBORG
Et fristed med plads til glaede, inspiration og fordybelse. |
Vordingborg, Stege, Praestg og gerne byder pa majestaetisk natur, skenne |
strande og kvalitetsoplevelser. / i i e “
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DER LUBECKER ROTSPON SCHREIBT EINE LANGE GESCHICHTE

Die Stadt der Rotweine

Liibecks Tradition als Weinhandelsstadt reicht bis ins 14. Jahrhundert zuriick. Da schlug die
Geburtsstunde des Liibecker Rotspons, eines Rotweintyps franzésischen Ursprungs.

. Von Doris Seitz

Schon im Mittelalter

spielte der Weinhandel
in LUbeck eine bedeutende
Rolle in der Stadtwirtschaft,
machte er doch zehn Prozent
der Gesamteinnahmen aus.
Ein weiser Rat lieB deshalb
den Ratskeller, der 1220 erbaut
wurde, als Weinkeller konzi-
pieren. Alle Weine, die aus ver-
schiedenen TeilenDeutschlands
nach Lubeck kamen, mussten
dort eingelagert werden. 1289
waren das laut Uberlieferung
rund 160 000 Liter von elf lUb-
schen Kaufleuten.

Der Weinhandel mit den
franzosischen Rotweinen aus
Bordeaux, dem Burgund und
schlieBlich auch aus Sudfrank-
reich kam erst gut 100 Jahre
spater in Schwung. Der immer
groBer werdende Bedarf an
Salz, um die Heringe langer
haltbar zu machen, hatte einen
lebhaften Handel zwischen der
Hansestadt und der Biskaya-
Kuste ausgelost. Als Beifracht
wurden Fasser mit roten Bor-
deaux-Weinen geladen, die
in Lubeck gelagert und ent-
sprechend veredelt wurden,
ehe zwei Drittel davon in die
skandinavischen Lander, ins
Baltikum, nach Russland und
in weitere Teile Norddeutsch-
lands weitergeleitet wurden.

,Die Winzer in Frankreich
hatten nicht gentigend Kapa-

zitaten, um ihre Weine zu la-
gern”, erklart Manuel Mack,
Oenologe und Geschaftsfuhrer
im Weinhandelshaus von Mel-
le, den Anfang des Lubecker
Rotspons. Dieser unterscheide
sich vom Rotspon der anderen
Hansestadte dadurch, dass es
far ihn ein Weingesetz gibt
und er dadurch der einzig ge-
setzlich geschlutzte Wein in
Norddeutschland ist, der nicht
an seinem Herkunftsort abge-
fallt wird.

.Der Name Rotspon kommt
aus dem Plattdeutschen und
bedeutet urspringlich roter
Span, also rotes Holz des Fas-
ses, in dem der Rotwein gela-
gert wird”, so Mack weiter. Sei-
nen Weg nahm und nimmt der
Jrote Traubensaft” Ubrigen
in loser Form, das heiBt: ,Die
hochwertigen Weine kommen
in Fassern,die anderen ganz
unromantisch in Tanks und
werden in Lubeck auf Flaschen
gezogen, wenn sie trinkreif
sind.”

Dabei ist Rotspon nicht gleich
Rotspon. ,Es besteht irrtumli-
cherweise die Meinung, dass
das die Bezeichnung fur ei-
nen einzigen Wein ist”, sagt
der Oenologe. ,Das stimmt
aber nicht. Der Rotspon ist
ein Weintyp von hochwertiger
Qualitat, der vom einfachen
Landwein - vin de pays- bis zu
renommierten Appellationen

aus dem Burgund oder dem
Bordeaux reicht.”

Gerne wird zur Qualitat des
Weines folgende Anekdote er-
zahlt: Als im Jahre 1806 Lubeck
von den Franzosen besetzt war,
bedienten sich die Soldaten
ausgiebig in den Kellern, weil
ihnen der Rote hier besser ge-
fiel als zuhause. Und Napoleon
soll verwundert gefragt haben,
wie ein franzésischer Wein aus
Lubeck besser schmecken kon-
ne als in Frankreich selbst.

Das Weinhandelshaus von
Melle fallt den Lubecker Rot-
spon seit 1853 nach alter Tra-
dition auf Flaschen. ,Er ist far
uns ein wichtiges Standbein”,
so Mack. Das sagt auch Lars
Jensen, Verkaufsleiter von Carl
Tesdorpf Weinhandel zu Lu-
beck seit 1678, so die offizielle
Bezeichnung von Deutschlands
altestem

Wein- und Importhandels-
haus. ,Wir fuhren im Gegen-
satz zu von Melle nur einen
Rotspon, der qualitativ sehr
hochwertig ist”, informiert der
gebulrtige Dane. Die beiden
Hauser sind die Hauptliefe-
ranten des Lubecker Rotspons
- bundes- und weltweit.

Auch seine Landsleute sind
groBe Anhanger des Lubecker
Rotspons. ,Die Danen haben
schlechte Erfahrungen mit den
lieblichen und halbtrockenen
Weinen aus Deutschland ge-

Erhvervspark med ledige lokaler

23.000 m? bygninger * Kontorlokaler fra 10 m?
Haller fuldt udstyret med el og kraner
Fuldautomatisk hajlager med plads til 4.000 paller

Ledige kontorlokale
og Iagerlokaler
i Redby

Erhvervspark
Lolland A/S

www.epark.nu

Kun 2 min. fra motorvej E45

Ostervej 2, 4960 Holeby
D ,  Telefon 54 6917 20 » 229517 20

Henv. til direktgr Kim Larsen

e.park@mail.dk

macht. Deshalb bevorzugen
sie sehr gute Rotweine”, sagt
Jensen und nennt noch ein
paar interessante Zahlen: ,Der
Dane trinkt im Durchschnitt
25 Liter Wein, der Deutsche
22 Liter. Das ist der hochste
Verbrauch weltweit in einem
Nicht-Weinanbauland.” |

Manuel Mack vom Weinhan-
del von Melle hat eine groBe
Auswahl an unterschiedlichen
Weinen vom Libecker
Rotspon. Foto: Doris Seitz

Manuel Mack fra vinhuset
von Melle har et stort udvalg
af forskellige lokale Rotspon-

vine. Foto: Doris Seitz

LUBECKS ROTSPON-VIN HAR EN LANG OG SPANDENDE HISTORIE

Byen med den gode rgdvin

Libecks betydning som vinhandelsby gar helt tilbage til det 14. ar-
hundrede, hvor byens Rotspon, en radvin af fransk oprindelse, forste

gang sa dagens lys.

4 Af Doris Seitz
WP Allerede i middelalde-
ren spillede handelen
med vin en vigtig rolle i LU-
beck, idet den tegnede sig for
ti procent af byens indteegter.
Det fik byens vise rad til at ind-
rette en vinkeelder under rad-
huset i 1220, hvor alle vine, der
kom til Lubeck fra forskellige
egne af Tyskland, skulle lagres.
| 1289 skal der saledes have be-
fundet sig ca. 160.000 liter vin
fra elleve lokale vinhandlere i
den rummelige keelder.

Der skulle dog ga omkring
100 ar, fer handelen med
franske redvine fra Bordeaux,
Bourgogne og Sydfrankrig for
alvor kom i gang. Pa det tids-
punkt var der stor eftersperg-
sel pa salt til konservering af
sild, og det forte til en livlig
handel mellem hansestaden
og Biscaya-kysten. Udover salt
havde skibene ogsa fade med
rode Bordeaux-vine med til-
bage til Lubeck. Her blev vinen
lagret og foraedlet, inden en
stor del af den blev solgt til
de skandinaviske og baltiske
lande, Rusland og det gvrige
Nordtyskland.

“De franske vinavlere havde
ikke tilstreekkelig kapacitet
til at lagre deres vine”, svarer
Manuel Mack pa spergsmalet
om, hvordan det hele startede.
Han er uddannet gnolog (vin-
mager) og er til dagligt direk-
tor i det kendte vinhus “von
Melle”. Ifelge Manuel Mack
adskiller Lubecks Rotspon-vin
sig fra de andre hansesteeders
ditto ved, at den er omfattet
af en saerlig loy, der ger, at den
som den eneste beskyttede vin
i Nordtyskland ikke tappes pa
oprindelsesstedet.

“Navnet Rotspon kommer
fra plattysk og hentyder til
den intensive rede farve i de
traefade, som vinen blev lag-
ret i”, fortaeller Manuel Mack
videre. Vinen kom og kommer
stadig til Lubeck i los form. De
meget fine vine leveres i fade,
de gvrige vine i store tanke, og
derefter modner vinen, indtil
den er klar til at blive tappet
pa flasker.

Rotspon er en feellesbeteg-
nelse for vine, der kan vaere
meget forskellige. “Mange
tror, at Rotspon er betegnelsen
pa én eneste vin, men det er
ikke rigtigt”, siger enologen.
“Rotspon er en vintype af me-
get hgj kvalitet, og det kan
lige sa vel veere en almindelig
landvin (vin de pays) som en
meget fin vin af kontrolleret
oprindelse, f.eks. en Bourgog-
ne eller Bordeaux.”

Det forteelles gerne, at da LU-
beck var blevet besat af franske
tropper i 1806, tog soldaterne
godt for sig af vinen i byens
vinkaeldre, fordi de synes bedre
om den nordtyske rgdvin end
deres egen derhjemme. Det
skal have faet en forundret
Napoleon til at sperge, hvor-
dan det kunne lade sig gore, at
en fransk vin fra Lubeck skulle
smage bedre end den “eegte
vare” fra Frankrig.

Hos “Weinhandelshaus von
Melle” er den lokale Rotspon
blevet fyldt pa flasker siden
1853, og den tappes stadig ef-
ter den gamle metode. Ifelge
Manuel Mack er vinen en vigtig
indteegtskilde, og det kan Lars
Jensen fra et andet af byens
gamle vinhuse “Carl Tesdorpf
Weinhandel zu Lubeck seit
1678", der er Tysklands eeldste
vinforhandler og vinimporter,
nikke genkendende til. “I mod-
saetning til von Melle seelger
vi dog kun én slags Rotspon,
men den er sa til gengeeld af
meget fin kvalitet”, siger Lars,
der kommer fra Danmark. De
to vinhuse er i gvrigt hovedle-
verandgrerne af Lubecks Rot-
spon bade i Tyskland og resten
af verden.

Lars kan forteelle, at dan-
skerne er meget glade for

Information

Weinhandelshaus von Melle
Beckergrube 86
23552 Liibeck

www.von-melle.de

Der Déne Lars Jensen ist
Verkaufsleiter von Deutsch-
lands altestem Wein- und
Importhandelshaus Carl
Tesdorpf Weinhandel zu Lu-
beck seit 1678. Er schatzt den
Liubecker Rotspon aus seinem
Hause sehr. Foto: Doris Seitz

Danske Lars Jensen er vin-
handler i Tysklands aeldste
vinhus med egen import af
vine, “Carl Tesdorpf Wein-
handel zu Libeck seit 1678".
Han er selv meget glad for
den Rotspon-vin, som huset
seelger. Foto: Doris Seitz

Rotspon-vinen. “Vi er kommet
lidt veek fra de blide og halv-
torre tyske vine. Til gengeeld
er der stor eftersporgsel pa
de rigtig gode redvine”, siger
Lars, der ogsa kan forteelle, at
danskerne i snit drikker 25 liter
vin om aret og dermed ligger
tre liter over tyskernes arlige
vinforbrug. Det er det hgjeste
forbrug i verden i et land uden
egen vinproduktion. |

Carl Tesdorpf Weinhandel
zu Liibeck seit 1678
MengstraBe 64

23552 Libeck

www.tesdorpf.de
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En skon og
gron oplevelse

| Peter Hansens Have pa Lolland findes op mod
10.000 forskellige plantearter

AW AfFinn Sgrensen

WP Yderst mod vest pa gen
Lolland befinder sig én

af Nordeuropas sterste plan-

tesamlinger i privat eje.

Peter Hansens Have - Vestlol-
lands Botaniske Have er skabt
og ejes af Peter Hansen, men
den er dben for interesserede
og byder sig til med et tusind-
tal af planter og treeer.

Det hele begyndte med, at
Peter Hansen i 1980 overtog
en nedlagt branddam overfor
sin ejendom i Kappel. Herfra
udviklede han sin interesse
for planter og for haver.

Siden er haven vokset i om-
fang og deekker nu et omrade
pa 30.000 kvadratmeter, og
Peter Hansen skenner, at han
har mellem 5.000 og 10.000
sorter.

Velbesggt turistattraktion
| dag er Peter Hansens Have
en velbesggt turistattraktion
med hovedveegten pa have-
interesserede danskere, men
ogsa med peene besog fra
Tyskland, Norge, Sverige, Hol-
land og i mindre grad fra Eng-
land og @stlandene.

Det er ikke mindst den helt
unikke store plantesamling,
der tiltraekker de haveinteres-
serede.

Information

Peter Hansens Have
- Vestlollands Botaniske
Have

- Westlollands Botanischer
Garten,

Vesternaesvej 56
Kappel
DK-4900 Nakskov

TIf: +45 5494 8583

Hjemmeside/Homepage
www.peterhansens-have.dk

| haven vokser 1100 rhodo-
dendronarter og hybrider, 70
magnolier, 40 bambus, 900
hosta, 500 hemerocallis, 500
paeoner, 400 helleborus, samt
mange andre forskellige plan-
teslaegter i storre sortsantal,
som f.eks. hydrangea, acer,
ilex, malus og mange andre.

Peter Hansen treeffes dag-
ligt i haven.

Han arbejder fra tidlig mor-
gen til sen aften for at vedli-
geholde det store anlaeg.

"Det er et stort arbejde, men
jeg har aldrig mistet lysten,”
siger Peter Hansen, der ogsa
gerne gser af sin store viden
om traeer og planter. Han kan
den latinske betegnelse, vok-
sested og andre data for flere
end 10.000 planter, og det
er denne viden kombineret
med en enorm arbejdsindsats,
der har gjort det muligt at
realisere livsdrammen om den
unikke plantesamling.

Engelsk inspiration
Haven er opdelt i en reekke
forskellige anlaeg praeget af
den inspiration, Peter Hansen
har hentet pa talrige udlands-
rejser i bl.a. Tyskland, Holland
og England.

"lkke mindst de beremte en-
gelske haver, som jeg har be-

Abningstider

(1. april - 1. november):
Alle dage 10.00-18.00
Mandag lukket.

Offnungszeiten:
1. April -1. November

Dienstag bis Sonntag
10.00 - 18.00 Uhr

Das gibt es nur bei uns!

Exklusivmodelle aus unserem
neuen ldeen-Buch mit 132 Seiten.

- 10 % Neuheitsrabatt
bis 7-11-10
Wir senden es gern an Sie oder Sie
besuchen uns auf unserer Internetseite.

.......
. 0

sogt utallige gange, har vae-
ret en stor inspirationskilde,”
siger Peter Hansen.

Det flade lollandske land-
skab dominerer haven. Et af
anleeggene skiller sig dog ud,
nemlig Bakkesgen, der som
navnet siger rummer bade sg
og bakker.

De tusinder af grenne froer i
havens sger og det rige fugle-
liv er med til at skabe en sand
oase i haven.

Der er flere steder opsat
baenke, hvor de besggende
kan tage sig et hvil eller nyde
den medbragte mad. Den kan
ogsa indtages i havens pavil-
lon, hvor der er plads til 12
personer. ]
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Der Bakkesoen-See ist einer der schénsten

Orte in Peter Hansens Have.

Ein grunes Erlebnis

Im Garten Peter
Hansens Have auf
Lolland wachsen
rund 10.000
verschiedene
Pflanzenarten

. Von Finn Sgrensen
Ganz im Westen der
ostdanischen Insel

Lolland liegt einer der gréB-
ten Privatgarten Nordeu-
ropas. Peter Hansens Have
- Westlollands Botanischer
Garten wurde angelegt von
Inhaber Peter Hansen, der
sein Gartenreich fur interes-
sierte Besucher 6ffnet. Tau-
sende Pflanzen und Baume
warten darauf, entdeckt zu
werden.

Alles begann damit, dass
Peter Hansen im Jahr 1980
einen alten Léschteich gleich
gegenuber seinem Haus in
Kappel erwarb - und damit
den Ausgangspunkt fur sein

Interesse an Pflanzen und
Garten legte.

Seit damals ist der Garten
stetig gewachsen. Heute misst
er rund 30.000 Quadratmeter.
Peter Hansen schatzt, dass
»Zwischen 5.000 und 10.000
Arten” in seinem grinen
Reich wachsen.

Vielbesuchte Attraktion

Heute ist Peter Hansens Gar-
ten eine vielbesuchte Attrak-
tion. Unter Hansens Gasten
sind besonders viele dani-
sche Gartenliebhaber, aber
auch Deutsche, Norweger,
Schweden und Niederlander.
Ja, sogar aus England und
den osteuropaischen Staaten
finden Neugierige den Weg
hierher. Angezogen werden
sie alle von der einmaligen,
groBen Pflanzensammlung:
So wachsen im Garten rund
1.100 Rhododendrenarten
und Kreuzungen, 70 Magno-
lien, 40 Bambusbdume, 500
Taglilien, 500 Pfingstrosen,

Schlafzimmervariation ,OSLO" Kernbuille

400 Nieswurze sowie zahlrei-
che andere Arten wie Horten-
sien, Ahornbaume, Stechpal-
men und Apfelbdume. Peter
Hansen kann man jeden Tag
in seinem Garten treffen. Er
arbeitet vom frihen Morgen
bis zum spaten Abend, um
sein groBes griines Reich zu
pflegen.

+Nattrlich macht es viel
Arbeit - aber die Freude ent-
schadigt dafur doppelt”, sagt
Peter Hansen, dessen Wissen
rund um Baume und Pflanzen
immens ist. Hansen kennt alle
lateinischen Namen ,seiner”
10.000 Pflanzen, ihre Herkunft
und vieles mehr - dieses Wis-
sen und sein Einsatz sind der
Hintergrund fur die Verwirk-
lichung seines Lebenstraums
und sein einmaliges Werk.

Englisch inspiriert

Eingeteilt ist der Garten in ver-
schiedenste Bereiche. Gepragt
von der Inspiration, die Peter
Hansen auf unzahligen Aus-

Speisezimmer_,,ORLANDO" Kernbuche massiv |

Bakkesgen er ét af de smukke
partier i Peter Hansens Have.

277
landsreisen - /yGDE :
in Deutsch-
land, GroB3- ," >
britannien N Y 4
und den

Niederlanden gesammelt hat.

,Nicht zuletzt die berihm-
ten englischen Gaérten, in
denen ich oft zu Besuch war,
sind fur mich wichtige Ideen-
lieferanten”, sagt Peter Han-
sen.

Die flache Landschaft von
Lolland bestimmt den Gar-
ten. Ein Gartenbereich aber
ist anders als die anderen: der
Bakkesgen, zu dem See und
Hugel gehoren.

Hier leben tausende griine
Frosche und viele Vogel - eine
wahre Oase im Garten.

Immer wieder laden Banke
in Peter Hansens Have zum
Verweilen und Schauen ein.
Auch ein kleines Picknick darf
man hier gern machen. Oder
man setzt sich gemeinsam in
den Pavillon, der Platz fur bis
zu zwolf Personen bietet. W

skhanbo

natiirliche Wohwkeltur

Im Gleisdreieck 17
23566 Luibeck-Wesloe
Telefon: 04 51-61 05 30
www.skanbo.de
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